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1. DESCRIZIONE DEL CONTESTO GENERALE

1.1 BREVE DESCRIZIONE DEL CONTESTO

Le figure professionali formate dalla scuola sono operatori del settore turistico, che trovano buone
opportunita di inserimento nel mondo del lavoro, in un territorio a forte vocazione turistica, che ha
bisogno di energie, idee innovative e di forte professionalita, per sviluppare tutte le sue potenzialita e
fare un salto di qualita per rispondere ad una domanda sempre piu articolata di un turismo culturale
che non sia limitato solo al periodo estivo.

Gli studenti provengono da uno stato socio-economico-culturale medio-basso. La percentuale di
studenti che vive una situazione economicamente svantaggiata ¢ elevata sia rispetto ai dati nazionali
che regionali.

Il bacino di utenza si situa all'interno del Parco Nazionale del Cilento (da Agropoli a Palinuro) per
cui vi sono molti studenti pendolari che, tra l'altro, incontrano difficoltd a svolgere attivita
extracurricolari soprattutto nel periodo invernale.

1.2 PRESENTAZIONE ISTITUTO

L’idea dell’IPSAR si affaccia nel panorama istituzionale delle Scuole Superiori del Cilento all’inizio
degli anni ’90.

Nel 1998 vede finalmente la luce I’Istituto Professionale per i Servizi Alberghieri e della Ristorazione
come sede coordinata dell’IPSAR “R. VIRTUOSO” di Salerno.

Nel 2000 I'TPSAR di Castelnuovo Cilento diventa sede coordinata dell’IPSIA di Vallo della Lucania.
L’autonomia dell’Istituto ¢ stata ottenuta nell’a.s. 2007-2008 e nel 2009 ¢ stato intitolato al celebre
fisiologo americano Ancel Keys.

A seguito della riforma dei professionali (decreto legge n.112/2008, convertito dalla L.n.133/2008,
emanata dal Presidente della Repubblica in data 15 marzo 2010), assume il nome di Istituto di
Istruzione Superiore “Ancel Keys” con gli indirizzi di Servizi per I’Enogastronomia e I’Ospitalita
Alberghiera e di Servizi per I’Agricoltura e lo Sviluppo Rurale.

Dall’anno scolastico 2024/25, I’Istituto ¢ diventato OMNICOMPRENSIVO (scuola dell’infanzia,
Primaria e Secondaria di I e II Grado) con sedi a Casal Velino, Castelnuovo Cilento, Pollica ¢ San
Mauro Cilento.

La struttura dell’Istituto secondario di II grado, di recente costruzione, ¢ situata nelle vicinanze di un
importante snodo stradale e ferroviario, il che ¢ particolarmente importante considerando che 1’utenza
dell’Istituto ¢ composta quasi interamente da pendolari.

L’Istituto dispone di un laboratorio multimediale, un laboratorio linguistico, un laboratorio di
chimica, laboratori di settore (tre cucine, due sale, due bar didattici), presenza delle LIM in tutte le
classi. Nell’anno scolastico 2021/22 ¢ stato inaugurato il laboratorio Show coking.
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2. INFORMAZIONI SUL CURRICOLO

2.1 PROFILO IN USCITA DELL'INDIRIZZO

I PROFILO CULTURALE, EDUCATIVO E PROFESSIONALE DEGLI ISTITUTI
PROFESSIONALI

L'identita degli istituti professionali ¢ connotata dall'integrazione tra una solida base di istruzione
generale e la cultura professionale che consente agli studenti di sviluppare i saperi e le competenze
necessari ad assumere ruoli tecnici operativi nei settori produttivi e di servizio di riferimento,
considerati nella loro dimensione sistemica.

L'area di istruzione generale ha 1'obiettivo di fornire ai giovani la preparazione di base, acquisita
attraverso il rafforzamento e lo sviluppo degli assi culturali, che caratterizzano 1'obbligo di istruzione:
asse dei linguaggi, matematico, scientifico-tecnologico, storico-sociale. Gli studenti degli istituti
professionali conseguono la propria preparazione di base con l'uso sistematico di metodi che,
attraverso la personalizzazione dei percorsi, valorizzano l'apprendimento in contesti formali, non
formali e informali. Le aree di indirizzo, presenti sin dal primo biennio, hanno l'obiettivo di far
acquisire agli studenti competenze spendibili in vari contesti di vita e di lavoro, mettendo i diplomati
in grado di assumere autonome responsabilita nei processi produttivi e di servizio e di collaborare
costruttivamente alla soluzione di problemi.

I risultati di apprendimento, attesi a conclusione del percorso quinquennale, consentono agli studenti
di inserirsi nel mondo del lavoro, di proseguire nel sistema dell'istruzione e formazione tecnica
superiore, nei percorsi universitari, nonché nei percorsi di studio e di lavoro previsti per l'accesso agli
albi delle professioni tecniche secondo le norme vigenti in materia. A tale scopo, viene assicurato nel
corso del quinquennio un orientamento permanente che favorisca da parte degli studenti scelte
fondate e consapevoli.

INDIRIZZO “ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA”
(Articolo 3, comma 1, lettera g) — D.Lgs. 13 aprile 2017, n. 61)

Descrizione sintetica

Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Enogastronomia e ospitalita alberghiera”
possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di
produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalita
alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico- ristorative, opera
curando i rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei prodotti e
dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, artistici e del Made
in Italy in relazione al territorio.

RISULTATI DI APPRENDIMENTO

A conclusione del percorso quinquennale, il Diplomato consegue i risultati di apprendimento elencati
al punto 1.1. dell’Allegato A) — D.Lgs. 13 aprile 2017, n. 61, comuni a tutti i percorsi, oltre ai risultati
di apprendimento tipici del profilo di indirizzo, specificati in termini di competenze.

Nell’articolazione “ENOGASTRONOMIA” gli studenti acquisiscono competenze che consentono
loro di intervenire nella valorizzazione, produzione, trasformazione, conservazione e presentazione
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dei prodotti enogastronomici; di operare nel sistema produttivo promuovendo la tipicita delle
tradizioni locali, nazionali e internazionali applicando le normative su sicurezza, trasparenza e

tracciabilita; di individuare le nuove tendenze enogastronomiche.

Il Corso SERALE dell’IIS “Ancel Keys”

E un corso d’istruzione pubblica finalizzato al conseguimento del diploma di Servizi per
I’Enogastronomia e 1’Ospitalita Alberghiera, con lezioni che si svolgono in orario pomeridiano e
serale. E un percorso di secondo livello, in conformita al Nuovo Regolamento per i Corsi di Istruzione
per Adulti, con un monte ore pari al 70% dei corsi diurni. I corsi serali (percorsi di secondo livello)
sono articolati in tre periodi didattici, cosi strutturati:

- Il primo periodo didattico ¢ finalizzato all’acquisizione della certificazione necessaria per
I’ammissione al secondo biennio del percorso dell’Istituto Professionale per I’Enogastronomia e
I’Ospitalita Alberghiera, Articolazione Enogastronomia

- Il secondo periodo didattico ¢ finalizzato all’acquisizione della certificazione necessaria per
I’ammissione all’ultimo anno del percorso dell’Istituto Professionale;

- Il terzo periodo didattico ¢ finalizzato all’acquisizione del diploma di Stato finale.

Ogni iscritto stringe un “Patto formativo individuale” con un’apposita commissione che ne valuta le
competenze gia possedute al momento dell’ingresso ed elabora il percorso di studio personalizzato in
base alle sue effettive esigenze formative. Vengono valutati possibili crediti scolastici e professionali
che consentono di ridurre le ore e le discipline del corso ed il periodo di inserimento (primo, secondo
o terzo periodo didattico).

2.2 QUADRO ORARIO SETTIMANALE DELLA CLASSE

DISCIPLINA Ore settimanali
Lingua e letteratura italiana 3
Storia 2
Lingua francese 2
Lingua inglese 2
Matematica 3
Lab. Serv. Eno. Sett. Sala e Vendita 6
Scienza e Cultura dell’ Alimentazione 2
Diritto e Tecniche Amministrative della Struttura Ricettiva 3
TOTALE ORE SETTIMANALI 24
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3.DESCRIZIONE SITUAZIONE CLASSE

3.1 COMPOSIZIONE CONSIGLIO DI CLASSE

COGNOME E NOME RUOLO DISCIPLINA

Lenza Rosa Docente Lingua e letteratura italiana - Storia
Montuori Maria Docente Lingua Straniera Inglese
Malzone Rocco Docente Matematica

Benevento Loretta (Coor dirg;(i:s:tgi Classe) Lingua Straniera Francese
Gallo Anna Docente Diritto e Tecniche An.lmin.istrative della
Struttura Ricettiva
Cuono Maurizio Docente Scienza e Cultura dell’ Alimentazione
. . Lab. Serv. Eno. Sett. Sala e Vendita

Saviano Mario Docente
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3.2 COMMISSIONE ESAME DI STATO

COMMISSIONE
DISCIPLINE DISCIPLINE INTERNE | DOCENTI DISCIPLINE INTERNE
ESTERNE
ITALIANO/STORIA | ENO. SALA E VENDITA Saviano Mario
INGLESE SC. DEGLI ALIMENTI Cuono Maurizio
MATEMATICA ECONOMIA Gallo Anna

3.3 COMPOSIZIONE E STORIA DELLA CLASSE

1l secondo periodo del percorso di secondo livello dell’istruzione professionale per adulti ¢ articolato in due indirizzi:
Enogastronomia e Sala e Vendita. L’articolazione Enogastronomia settore Sala e Vendita ¢ composta da 8 alunni,
di cui 4 femmine e 4 maschi. Dal quadro complessivo emerge una realta culturale e professionale molto eterogenea,
che gia nel corso dell’anno ha evidenziato notevoli differenze nei risultati scolastici, legate in particolare alla presenza
di studenti di diverse etnie. Nel complesso, la classe si ¢ dimostrata collaborativa. Gli studenti hanno partecipato alle
attivita scolastiche con livelli differenti di motivazione, impegno e possibilita personali. Alcuni hanno dovuto
affrontare maggiori sforzi per raggiungere gli obiettivi minimi previsti, ma una buona parte del gruppo ha mostrato
costanza e motivazione nello studio. La frequenza alle lezioni ¢ stata regolare solo per una parte della classe, mentre
altri studenti

hanno partecipato in modo saltuario o molto sporadico. Coloro che hanno frequentato con continuita hanno raggiunto
un livello di preparazione culturale e tecnico-professionale complessivamente discreto. Le attivita di recupero sono
state organizzate durante 1’anno scolastico, in particolare al termine del primo quadrimestre, per le materie in cui si €
riscontrata la necessita. L’intervento educativo-didattico, in tutte le discipline, ¢ sempre stato orientato alla crescita
personale e culturale di ciascuno. Il percorso svolto pud essere considerato positivo: gli studenti si sono distinti per
responsabilita, impegno e autonomia nello studio, ampliando cosi le proprie conoscenze e competenze. La classe €
stata quasi sempre corretta nei rapporti con i docenti, evidenziando, nel contempo, una partecipazione dignitosa sul
piano formativo.
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scuola polo formativo ambito SA/28 (Scuola Infanzia, Primaria e Secondaria di I e II Grado)

SIMULAZIONI DELLE PROVE SCRITTE

PRIMAPROVA | e 8 Aprile 2025
SECONDA PROVA 31 Marzo 2025 9 aprile 2025
PROVE INVALSI
ITALIANO 26 MARZO RECUPERO ITALIANO MAGGIO
(26/05-06/06)
MATEMATICA 27 MARZO RECUPERO MATEMATICA MAGGIO
(26/05-06/06)
INGLESE 27 MARZO RECUPERO INGLESE MAGGIO
(26/05-06/06)
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4. INDICAZIONI GENERALI ATTIVITA DIDATTICA

4.1 METODOLOGIE E STRATEGIE DIDATTICHE

Gli insegnanti, nello svolgimento dei relativi moduli, hanno offerto un quadro interdisciplinare degli
argomenti trattati, quando le condizioni operative ¢ le affinita dei contenuti lo hanno consentito.

Il1 C.d.C,, al fine di favorire il raggiungimento degli obiettivi prefissati, ha messo in atto diverse
strategie e si ¢ avvalso delle seguenti metodologie e strumenti.
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4.2 PERCORSI INTERDISCIPLINARI (MACROAREE)

Il Consiglio di classe ha individuato sei macroaree tematiche che sono state declinate in tutte le
discipline, in modo da creare interconnessioni concettuali, in un’ottica di pluridisciplinarita, per
sviluppare negli studenti la capacita di utilizzare le conoscenze acquisite e metterle in relazione
argomentando in maniera critica e personale.

TEMATICHE
1 DIETA MEDITERRANEA 4 MADE INITALY
2 SOSTENIBILITA 5 SALUTE E BENESSERE
3 ETICA 6 _GLOBALIZZAZIONE: SVILUPPO
GLOBALE E PROSPETTIVA
MULTICULTURALE

5. PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E
L’ORIENTAMENTO (EX ASL) ATTIVITA NEL TRIENNIO

Il nuovo ordinamento degli Istituti Professionali, ed in particolare il curricolo del secondo biennio e
dell’ultimo anno, richiama 1’attenzione dei docenti e dei Dirigenti scolastici sulle metodologie
didattiche “attive” e sullo sviluppo di “organici collegamenti” con il mondo del lavoro e delle
professioni, compresi il volontariato ed il privato sociale (legge n.53/2003, decreto legislativo

n.77/2005, L. 107/2015).

Obiettivi Formativi:

1. Vivere un'esperienza lavorativa pratica e da questa imparare;

2. Sviluppare lo spirito di adattamento alle regole delle strutture ricettive ospitanti;
3. Sviluppare le capacita comportamentali e relazionali;

4. Sviluppare il senso di responsabilita e di autonomia;,

5. Sviluppare lo spirito di collaborazione;

6. Agevolare le scelte professionali mediante esperienze guidate nell'ambito della pluralita delle
operazioni tecnico-amministrative,
7. Imparare facendo.

Valutazione

Alla fine dell'attivita di stage agli alunni viene rilasciato un attestato di partecipazione con una valutazione

finale in decimi per ognuno dei seguenti indicatori:

COMPORTAMENTO IN AZIENDA:

(autocontrollo, serieta, disciplina, rispetto delle norme aziendali, doti di maturita e di carattere)

RAPPORTI INTERPERSONALI: (capacita di instaurare un rapporto positivo con il responsabile ed il personale,
facilita di inserimento, predisposizione al lavoro di gruppo)

CAPACITA’ DI COMPRENSIONE: (facilita e prontezza nell’apprendere ed assimilare istruzioni ed informazioni
relative alle caratteristiche dei prodotti ed ai metodi di lavoro)

ADATTABILITA’ ALL’AZIENDA: (flessibilita dimostrata nell’adeguarsi alla realta aziendale)
ATTEGGIAMENTO VERSO IL LAVORO: (attenzione ed impegno, apprezzamento nei confronti dell’azienda,
interesse e motivazione all’attivita lavorativa)

PREPARAZIONE SCOLASTICA: (livello della preparazione teorico/pratica acquisito in relazione all’applicabilita
ed all’utilizzo in azienda)
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CREATIVITA’ ED INNOVAZIONE: (considerare la presumibile potenzialita nel fornire apporti creativi e
contributi allo sviluppo aziendale)
AFFIDABILITA: (valutare accuratezza o superficialita del carattere, il livello di responsabilita dimostrata
e la fiducia complessiva che si puo riporre nella persona).

Alle attivita del PCTO non ¢ richiesta partecipazione obbligatoria da parte degli alunni del corso
serale, riguardo alla loro esperienza formativa, professionale e personale si rimanda a quanto
dichiarato dagli alunni nei Patti formativi e a quanto sara dichiarato nel Curriculum dello studente.
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scuola polo formativo ambito SA/28 (Scuola Infanzia, Primaria e Secondaria di I e II Grado)

PCTO 2022/23 PCTO 2023/24 PCTO
2024/25
> Novembre 2023: ambasciata di Settembre2024:
» Sett. 2022 :Sharm El Zagabria in Croazia Pon I’Europa: il
Sheihk (Egitto) nostro mondo 1- 2
) ) -Malta
» Barcellona— Grimaldi > Novembre 2023: commemorazione caduti di
Lines Nassiriya e premio per la pace 2023 Ottobre 2024 Piano
» Berna > Novembre 2023: ambasciata Estate
» Ambasciata di Skopje Montevideo — Uruguay .
> Sanremo Febbraio 2024: Casa
> Novembre 2023: Sanremo
» Giugno 2023: consolato Tiblisi (Georgia)
di Brema, Germania Febbraio 2024: Next
» Giugno 2023: Ge.ne A.I Su.mmzt al
. . Mico di Milano
ambasciata di Berna,
Svizzera. Febbraio: Cervinia Lo
; - Stamb
> Giugno 2023: , > Novembre — Dicembre 2023: Corea del ambecco
ambasciata di Valona in Sud
Albania u Marzo: Pon Scopro la
Croazia 1-2
Yerevan (Armenia)
Marzo: Barcellona 1 e 2
> Dicembre 2023: Croazia
Marzo: Canarie
> Gennaio: Assisi
> Febbraio-marzo: Cervinia -Lo
Stambecco
> Feb. 2024: Sanremo
>  Barcellona
> consolato di Valona
> Corea Sharm El Sheihk— Amphoras hotel
Beach
ambasciata di Talin
> ambasciata di Berna

dello studente.
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6. ATTIVITA’ E PROGETTI

6.1 ATTIVITA DI RECUPERO E POTENZIAMENTO

PERCORSI DI RECUPERO EFFETTUATI, DEBITI SANATI E ACQUISIZIONE DELLE
COMPETENZE VERIFICABILI IN SEDE D’ESAME

Come le normali attivita didattiche, anche le attivita di recupero programmate sono state flessibili,
personalizzate, a misura dei singoli alunni.

Infatti ’attivita di recupero, che si configura come un progetto coinvolgente l'intero Consiglio di
Classe, si ¢ esplicata mediante varie modalita:

1. rapporto diretto e individuale tra docente e discente a partire dai problemi che caratterizzano
ogni singola situazione;

2. sviluppo nello studente di un atteggiamento di fiducia sulle possibilita di inserirsi efficacemente
nel processo di apprendimento (recupero motivazionale),

3. potenziamento di tecniche e abilita di studio per favorire negli studenti |’acquisizione di un metodo
e rafforzare le loro abilita di base cosi che essi "imparino ad imparare" (recupero metodologico
trasversale),

4. individuazione delle specifiche debolezze e lacune con interventi (recupero disciplinare);

5. interventi a carattere compensativo svolti in itinere: attivita differenziate nell'ambito della lezione
ordinaria o assegnazione di esercizi aggiuntivi agli studenti in difficolta;

6. interventi, sia metodologici che contenutistici, a favore degli studenti piu meritevoli per
incentivare conoscenze, abilita e competenze.
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PON 2022/23 SCUOLA VIVA P.N.R.R INTUTTIGLI

2023/ 2024 ANNI
» 1l Cilento a tavola: Ancel Keys Scuola Viva — 5% » Corsidi
insegna (Dieta Mediterranea;) annualita” a Sharm competenze di
> VIAGGIO NEL TERRITORIO(storia arte | E1 Sheik base

La classe non ¢

acqua > Mentoring
Corso di cake design

cultura tradizioni)
» Progetto PON Europeo: visite nel

territorio 1a vi
. . . scuola viva
» Cake Design (Pasticceria e >
decorazione),

» Calcetto2 Benessere, corretti stili di
vita, educazione motoria e sport

> Progetto “Scoperta e valorizzazione
del territorio

» FOOD&BUSINESS 3.7

6.2 ATTIVITA DI ARRICCHIMENTO DELL’OFFERTA FORMATIVA

(Progetti — Manifestazioni — Viaggi — Orientamento - Esperienze extracurriculari )
Alcuni studenti dell’istituto, solo in base alle loro competenze e al “desiderio di esserci”, hanno
partecipato alle seguenti iniziative promosse dalla scuola:

PROGETTO CULTURA e SPETTACOLO

LIBRI > 15/11/2022- LIBRIAMOCI dal tema: “Ben essere” (Video su FB/ aula magna)
LETTURE DI
Ilf(l}gSNIIEE > 7/06/2023: Presentazione del libro “Frammenti di storia delle civilta del grano e del

pane” di Gianfranco Nappi
LIBRIAMOCI

> 27 settembre 2023:Inaugurazione dell’anno scolastico, cerimonia dell’
Alzabandiera Collettiva con I’8° Reggimento di Persano, all’insegna della legalita
e dell’inclusione.

> 21/03/2024: Incontro con ’autore Rino Gaetano, con 1’avvocato Bruno Mautone

> A.s. 23/24: Ciascun docente, nella propria classe, ha promosso il gusto
per la lettura, facendo partecipare attivamente i ragazzi, anche scrivendo
ed interpretando testi letterari, teatrali, poetici...

> 29 novembre 2024: presentazione del libro “Zero non esiste. Ritorno in
Val D’Agri”

> 21 febbraio 2025: Presentazione del libro “Wings of the stars” della
scrittrice Luana Scola.
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SPETTACOL
ITEATRALI
E

MUSICALI

> 28/10/2022: Spettacolo Le donne di Dante (teatro “La Provvidenza” di Vallo)

>

>

11/11/2022: Spettacolo Storia di Ancel Keys (teatro “La Provvidenza” di Vallo)

16 marzo 2023: Spettacolo “La luce del sorriso” (DON PUGLISI E DON DIANA),
Teatro “San Demetrio”, Salerno

29/04/2023 - Canti, poesie, proverbi e balli cilentani con la poetessa Lina Pinto, gli artisti
cilentani del gruppo Kiepo' e I'esibizione canora della docente Puzone.

3/05/2023 - L’inferno di Dante (Grotte di Castelcivita)

18/12/2023 - Odissea (teatro sociale di Salerno)

27/01/2025 — Spettacolo “L’angelo di Varsavia” (teatro sociale di Salerno)

PROGETTO “MICRO/MACROSTORIA”- COSTITUZIONE E CITTADINANZA

Festa della > 8 marzo 2023: visione del film “Le nuotatrici”
donna
Giornata della > 27 GENNAIO 2023: Film “Figli del destino” — Intervista a Liliana Segre, una bambina
memoria di 13 anni ad Auschwitz — Conferenza di Liliana Segre a Lugano — Bambini vittime
dell’Olocausto.
legge n. 211
381)(2)0 luglio > 26 gennaio 2024 - Musical " Anna Frank” (Teatro “La Provvidenza” di Vallo)
> 27 gennaio 2024 - Film “Arrivederci ragazzi”
> 27/01/2025 — Spettacolo “L’angelo di Varsavia” al teatro sociale di Salerno + visita al

museo della Shoah a Campagna (SA)
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Incontro coni > 6 aprile 2023: “Educazione alla sicurezza”
carabinieri
> 3 maggio 2023: Progetto Nazionale MEDeaterranea — Protocollo Nazionale tutela della
legalita e sicurezza alimentare — Incontro con i Carabinieri del R.O. S.
> 14 marzo 2024 incontro con i carabinieri in aula magna
> 20 maggio 2023: Incontro con Pia Lanciotti, della serie “Mare fuori”, con la Dott.ssa
Sergio Caterina, direttrice del carcere minorile di Vallo della Lucania, il Sindaco E.
Lamaida e l'arma dei Carabinieri.
> 13/11/2024 - Incontro con rappresentanti dell’Esercito Italiano
> 11 aprile 2025: incontro con i carabinieri
Giornata > Sdicembre 2022: Incontro con la dott. Monia Monzo; letture di testi letterari e testi
internazionale scritti dagli alunni + film “La sposa bambina”.
per
l'eliminazione > 25 novembre 2023: Manifestazione e lettura di brani significativi. “Giornata
della violenza internazionale contro la violenza sulle donne”
contro le
donne > 25 novembre 2023: film " C' ¢ ancora domani" (Teatro “La Provvidenza”)
> 25 novembre 2023: celebrazione della giornata nel piazzale dell’istituto.
> 25novembre 2024 - Giornata contro la violenza sulle donne con Avv. Lanzara B. ¢ Avv.
Cennamo [.
Giornata > 10 dicembre 2022: iscrizione alla piattaforma ELISA
nazionale o . )
contro il > 7 febbraio 2023: visione di un filmato documentario
bullismo € i > 7 febbraio 2024: film belga “Il patto del silenzio” di Laura Wandel
cyberbullismo
> 8 maggio 2024: CUORI CONNESSI (Live streaming sul tema della solitudine)
> Novembre 2024 — Film “Il ragazzo coi pantaloni rosa”
Giorno del > 10 febbraio 2024: filmato “Le foibe e 1’esodo istriano giuliano dalmata”
ricordo (foibe)
Giornata > 10 novembre 2023: “Premio Internazionale Nassiriya per la pace”
straordinaria o . .
per la pace > 9 novembre 2024: Premio internazionale Nassirya per la pace
Racket e usura > 3 dicembre 2023: incontro con 1’avvocato Tommaso Battaglini
> 30 aprile 2025: incontro con I’avvocato Tommaso Battaglini. Evento organizzato in
collaborazione con S.0O.S. Antirachet Antiusura APS
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Premio > 25 gennaio 2024: premio a nove studenti delle classi quinte dello scorso a. s. che si sono
Giancarlo distinti nello studio, nel sociale e nello sport.
Siani
Mostra > 30 novembre - 1 dicembre 2023: Convegno e inaugurazione mostra “Salernitani con la
Salernitani valigia”, organizzata dal Centro studi per 1’emigrazione Pascal D’ Angelo di Mercato
con lavaligia San Severino, in collaborazione con 1’associazione culturale Artea.
Eventi contro > 16 marzo 2023: Spettacolo “LA LUCE DEL SORRISO” (DON PUGLISI E DON
le vittime di DIANA), Teatro “San Demetrio”, Salerno
mafia

> 21 marzo 2025 — “La forza della memoria”

| SCIENZA DELL’ALIMENTAZIONE/CUCINA - EVENTI e CONCORSI

> 23 febbraio 2023: Progetto Nazionale Campionati studenteschi

> 13 aprile 2023: tappa cilentana di Flotta blu all’llS “Ancel Keys”

> 14 aprile 2023: progetto “RE FOOD” il GAL incontra i giovani- La dieta salvavita

> 30 aprile 2023: buffet presso il cineteatro “Eduardo De Filippo” di Agropoli su invito della BCC

> 3 maggio 2023: progetto nazionale MEDeaterranea-Protocollo Nazionale tutela della legalita
e sicurezza alimentare- Incontro con i carabinieri del R.O.S.

> 6 maggio 2023:Dieta mediterranea e trapianto di fegato al museo vivente della dieta mediterranea a
Pioppi.

> 6 maggio 2023: festeggiamenti ufficiali anniversario di CFPA, 50 anni di storia e di cucina
(Casargo).

> 19 maggio 2023: Regeneraction, un evento di Future Food Institute al Castello di Rocca
Cilento

> 20 maggio 2023: II edizione Conc. Nazionale di Pasticceria “Ragazzi speciali” a Termoli CB, terzo
posto.

> Maggio 2023: Premio “Giovani ambasciatori del territorio”, palazzo Madama, sede della Sala
Nassirya, premiato lo studente M. B.

27 maggio 2023: seconda edizione del Concorso in memoria “Emilio Coccaro”

6 maggio 2023: Buffet al palazzo Vinciprova di Palinuro

21 giugno 2023: percorso di Flotta Blu, quinta tappa. La finalissima presso Colonia Principe di
Napoli.

14 luglio 2023: creazione piatto “TIPICO” di Pisciotta

1 ottobre 2023: festa dei soci della BCC di Agropoli

16 ottobre 2023: “Una borraccia per gli studenti”, 1IS “A. Keys” sempre piu sostenibile.

18 ottobre 2023: Convegno “Il salone del territorio” organizzato da Cia- agricoltori italiani

28 ottobre 2023: partecipazione al Talk show a Villa Matarazzo di S. Maria di Castellabate sul tema
“Nature Restoration Law”, una recente legge della Comunita Europea che mira a ripristinare il 20%
delle aree terrestri e marine dell’Unione entro il 2030.

vV V
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> 3 dicembre 2023: Sustinere 2023- meeting sulla sostenibilita, sul tema della sostenibilita
finanziaria promosso dalla BCC

> 20 gennaio 2024: preparazione di piatti contro I’ipertensione in video diretta dallo show cooking
dell’TIS “Ancel Keys”col Congresso SIIA (Societa Italiana Ipertensione Arteriosa) organizzato
a BariUn

> 24 gennaio 2024: concorso presso I'IIS A. Sacco di S. Arsenio in collaborazione con la sezione
Amira di Paestum, seconda edizione “Stile e tecniche di servizio”

> 22 febbraio 2024: incontro con gli studenti coreani

7 marzo 2024: “Viaggio nel Mediterraneo” collegamento dallo show cooking dell’Istituto con

I’¢cole d’hotelleire del Madagascar

10-13 aprile 2024: Concorso nazionale “Basilicata in tavola”, Melfi (terzo posto)

23 aprile 2024: Inaugurazione della Serra aeroponica

4 maggio 2024: Progetto “Crescere in rosa”, Palinuro

16 ottobre 2024: convegno sul tema “ Diritto al cibo per una vita e un futuro migliore”

7 marzo 2024: “Viaggio nel Mediterraneo™ collegamento dallo show cooking dell’Istituto

con I’¢cole d’hotelleire del Madagascar

20 ottobre 2024: progetto “Rotary Premia i giovani”

8 novembre 2024: “Giornata della sana alimentazione”

13 novembre 2024: Orientamento in uscita- Esercito Italiano

13 novembre 2024: Concorso mondiale pizza DOC

20 novembre 2024 : Global Summit “Mediterranean Diet Feeds the Future”

30 gennaio 2025: Concorso Stili e Tecniche di servizio

1-4- aprile 2025: Concorso - Basilicata a tavola

15 maggio 2025: XIV Edizione Coffee Competition, premio “Martina Forino”

\4
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VIAGGI NEL TERRITORIO (STORIA — ARTE — CULTURA — TRADIZIONI)

6-8 maggio 2022: Viaggio d’istruzione in Puglia

Visita alle cantine “San Salvatore” — Giungano (SA)

12 dicembre 2023: visita al Quirinale (Roma)

25 marzo 2024: visita agli scavi di Velia (SA)

28 maggio 2024: visita ai sassi di Matera — Patrimonio Unesco
11 aprile 2025: visita alla certosa di Padula (SA)

VVVYVYY

‘L’ISTITUTO “ANCEL KEYS” COSTRUISCE PONTI CULTURALI

> Settimana della cucina italiana nel mondo presso le ambasciate di: Berna (Svizzera) Tirana
(Albania), Yeveran (Armenia), Montevideo (Uruguay) Tblisi (Georgia) Varazdin (Croazia)

> 2 giugno 2023: in occasione della festa della Repubblica, ambasciatori della cucina italiana,

mediterranea presso le sedi di consolati ed ambasciate italiane all’estero: Brema (Germania),Valona

( Albania), Berna (Svizzera)

20 novembre 2023: alunni dell’Istituto A. Keys in Corea, “Tra cucina buddista e cilentana”

7-11 febbraio 2023, 6-10 febbraio 2024, febbraio 2025 : Casa Sanremo

> 15-21 febbraio 2024: Scambio culturale tra gli studenti dell’istituto “Ancel keys” e 31 studenti
coreani.

vV V
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30 aprile 2024: Incontro con i funzionari di Namyangju, citta in Corea del Sud, con la quale la
scuola mantiene scambi culturali.

11 maggio 2024 Undici studenti provenienti da Praga per conoscere la Dieta Mediterranea.
30 novembre 2024: Presentazione del laboratorio di ostie “Carlo Acutis

ORIENTAMENTO 2022/23 - 2023/24

ORIENTAMENTO ALMA (scuola di alta specialistica).

Partecipazione in presenza al corso dell’ ACCADEMIA MILITARE CON ILLUSTRAZIONE DEGLI
INDIRIZZI DI LAUREE.

22 febbraio 2022: ASSORIENTA, ORIENTAMENTO ON LINE alle professioni medico sanitarie.
Orientamento in uscita UNIVERSITA TRIENNALE FERRARA (Turismo enogastronomico).
ORIENTAMENTO IN USCITA E-CAMPUS (Universita on line tra le maggiori e piu rinomate in
ambito nazionale).

24 febbraio 2022, su piattaforma Zoom: Orientamento in uscita per l'iscrizione all'Universita.

9 marzo 2022, nell’aula Magna: Orientamento in uscita con ['Ente di formazione "In Cibum"
(scuola di alta formazione gastronomica per aspiranti cuochi).

19 maggio 2022: JOBMAPS, ORIENTAMENTO online organizzato da CESFOL - CENTRO STUDI
FORMAZIONE E LAVORO.

15 marzo 2023: Universita Telematica Pegaso 2023- Meeting di informazione

29 e 30 aprile 2023: “/o resto al Sud” — convegno- supporto all’imprenditorialita femminile e
giovanile con la B.C.C. (Banca Buccino e Comuni Cilentani) , in collaborazione con I’Associazione
IDEFE, associazione femminile del gruppo bancario ICCREA

17/10/2023: “Fare impresa” - attivita di orientamento c/o Le Bolle di Eboli (SA)

17 Dicembre 2023 - 14 e 21 gennaio 2024: “Open day”

11 Gennaio 2024: Partecipazione all’Orientaday dell’Istituto “Parmenide” di Ascea

6 marzo 2024: evento online con " In Cibum", il racconto di Antonino Cannavacciuolo.

15 marzo 2024: incontro con l'esercito

16 marzo 2024: Convegno “Ospitalita extra alberghiera e turismo delle radici, opportunita di
sviluppo locale”

20 marzo 2024: visita all’ Universita Europea di Roma

21 marzo: visita al frantoio “Pietra Bianca” di Casal Velino (S4)

25 marzo 2024: visita all' azienda Chirico di Ascea e all’area archeologica di Elea-Velia

10 aprile 2024: incontro con il responsabile risorse umane di Gardland

13 aprile 2024: visita alla “Cooperativa Nuovo Cilento” di San Mauro Cilento

23 aprile 2024: inaugurazione della serra aeroponica

dialogo con le famiglie ed incontri

21 maggio 2024: visita al birrificio Fiej, loc. Pantana, Castelnuovo Cilento

ATTIVITA’ ORIENTAMENTO CLASSI QUINTE a.s. 2024/25

Data Attivita Luogo Orario Scopo

13/11/2024

. , . Aula Magna . .
Incontro con rappresentanti dell’Esercito 10.C."Ancel | 930/11.30 Orientamento in

Italiano Keys" uscita
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. . Aula Magna .
25/11/2024 Giornata contro la violenza sulle donne 1O.C."Ancel | 930/13.30 Orlentame.n‘to alla
con Avv. Lanzara B. ¢ Avv. Cennamo L. Keys" legalita
21/01/2025 Visita azienda agricola “Nuovo Cilento San Mauro 8.30/13.30 Orlentamento n
C.to uscita
Visita al museo della Memoria a Salerno - Orientamento alla
27/01/2025 | Campagna,; spettacolo teatrale “L’angelo 8.30/20.30 o
. o . Campagna legalita
di Varsavia” al teatro sociale Salerno
Partecipazione all’Open Day presso il Orientamento in
29/01/2025 | Dipartimento di Economia e Management Napoli 7.00/19.00 .
T Thi sa e : » uscita
presso I’Universita “Federico 11
Incontro con la Dott.ssa Vita Marianna
(training Project Manager Adecco e coach Aula Magna
08/02/2025 mot1va;10nal§) sui seguenti temi: Self L.O.C. A"ncel 11.00/13.00 Orientamento al
Marketing, Bilancio delle competenze, Keys lavoro
Lettera motivazionale, redazione di un
C.V..
18/02/2025 Incontro scuola-famiglia LOC. A"ncel 16.00/18.00 Rappom con le
Keys famiglie
Vallo della
25/02/2025 Convegno su AL Lucania Teatro | 8.30-13.30
Provvidenza
Conferenza sul tema dell'Educazione Aula Magna Educazione
28/02/2025 Finanziaria a cura del Dott. Di Scola [.O.C."Ancel | 9.30/13.30 finanziaria
Orlando della B.C.C. Magna Graecia Keys"
Giornata dell'impegno e della memoria
delle vittime innocenti della mafia:
convegno alla presenza di una delegazione | Aula Magna Orientamento alla
22/03/2025 | del Comando dei Carabinieri di Vallo della | 1.0.C."Ancel | 10.00/12.00 lewalita
Lucania, del Sindaco di Castelnuovo Keys" &
Cilento e di alcune testimonianze (Angela
Lampasona)
Job Day: giornata di orientamento alle
nuove professioni organizzata dalla Aula consiliare
Confesercenti presso 1'Aula Consiliare di Orientamento al
10/04/2025 . ) Vallo della 9.00/13.00
Vallo della Lucania. Parteciperanno . lavoro
. o Lucania
rappresentanti del Centro per 1'impiego e
della Camera di Commercio di Salerno.
Incontro di formazione/informazione con i Aula Magna
11/04/2025 Carablmen"dl Val}o Qella L}lcanlq suI. te.n?a LO.C. "Ancel | 10.30/13.00 Orlentameln‘to alla
del nuovo "status" di maggiorenni (limiti, Keys" legalita

rischi e responsabilitd)
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Visita al museo di Joe Petrosino

Orientamento alla

11/04/2025 Padula 8.30/13.30 o
legalita
. . Aula Magna . .
14/04/2025 Incontro con la Scugla ‘(‘11 Alpa F 01',1’nazmne 1O.C."Ancel | 10.30/13.30 Orlentamento in
Gastronomica “In Cibum " uscita
Keys
Giornata nazionale del Made in Italy:
incontro con le eccellenze del settore
alimentare del territorio.
Int P Serena Cilent Aula Magna Orientament
15/04/2025 | Merverranno teppe € serena LIento iy g o wancel | 10.30/13.30 | oo amemto
(Cooperativa Nuovo Cilento ), Cristian Kevs" all’imprenditoria
Santomauro ( Ammaccata), Vittorio y
Rambaldo ( Alici di Menaica) , Silvia
Chirico (Tenuta Chirico).
. . Aula Magna . .
16/04/2025 Second(? incontro con la' chola 41 Alt’a} 1O.C."Ancel | 10.30/13.30 Orlentamento n
Formazione Gastronomica “In Cibum Keys" uscita
16/04/2025 Incontro scuola-famiglia LO.C. A"ncel 16.00/18.00 Rappom con le
Keys famiglie
Incontro con I’avv. Tommaso Battaglini
sul tema “Racket ed usura: rischi. Se li Aula Magna Orient to all
30/04/2025 | conosci, li eviti”. Programma Educazione | LO.C."Ancel | 09.00/12.00 | =~ ientamento afia
Civi " legalita
vica. Keys
8/04/2025 “A lezione con Massimo Bottura” In 10:30/12:30 | Orientamentoal
collegamento lavoro
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6.3 RELAZIONE ATTIVITA DI ORIENTAMENTO

I1 D.M. n.328 del 22 dicembre 2022 con cui sono state emanate le LINEE GUIDA PER

L’ORIENTAMENTO, ha previsto, a partire dall’anno scolastico 2023/24, la figura di un docente Tutor per
Orienta-Menti che si occupi di coordinare, per ciascuna classe, le attivita di Orientamento per un minimo di
30 ore annuali.

RELAZIONE ATTIVITA’ DI ORIENTAMENTO 30 ore
TUTOR ORIENTATORE: ZAMMARRELLI ELVIRA

Obiettivi ATTIVITA
1| Conoscere Questionario generale e questionario Vark
se stessi e LAVORO SULLA PIATTAFORMA
le proprie Introduzione all’uso della piattaforma e alla compilazione dell’e-portfolio. Scelta ed
attitudini elaborazione del capolavoro, compilazione dell’e-portfolio. Incontri tutor-piccoli
gruppi/individuali.
2 Rinforzare il Ricerca e comprensione di materiale didattico (anche online)
proprio metodo di | Valutazione dell’affidabilita delle fonti e loro rielaborazione. Presentazione di lavori
studio di gruppo. Didattica orientativa e laboratoriale. Sviluppo e rinforzo delle
competenze comunicative e riferite alle discipline tecnico-professionalizzanti.
Percorsi di potenziamento delle competenze di base, motivazione e
accompagnamento.
3| Lavorare sullo |Incontri con ex alunni. Concorsi e gare di settore. Partecipazione ad attivita, eventi
spirito di iniziativa | e a manifestazioni di settore. Percorsi formativi laboratoriali co-curriculari
e sulle capacita
imprenditoriali
4 Conoscere il Normativa in materia di lavoro, sicurezza sul lavoro e HACCP.

territorio e il
mondo del lavoro

Visite guidate a carattere orientativo/Attivita di PCTO. Orientamento in uscita.
Partecipazione ad Open day di Istituto e/o ad attivita ed eventi di settore.
Esperienze/simulazioni di idee progettuali riferite all’autoimprenditorialita.
Incontri con gli stakeholder del territorio. Associazioni di settore e/o Agenzie
di formazione e Scuole di Alta formazione.

VERIFICA DEI RISULTATI DEL LAVORO PROGRAMMATO

Compito di realta. Questionari di gradimento. Test di autovalutazione. Creazione di un prodotto finale.
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7. INDICAZIONI SU DISCIPLINE ( Schede informative su singole
discipline)

7.1 DISCIPLINA: ITALIANO

Docente: Lenza Rosa n° 3 ore settimanali
COMPETENZE Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo della lingua italiana
RAGGIUNTE alla fine secondo le esigenze comunicative nei vari contesti: sociali,culturali,

scientifici, economici, tecnologici e professionali.

dell’anno perla
disciplina:

Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e
multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e agli
strumenti tecnici della comunicazione in rete.

CONOSCENZE o e [l sistema e le strutture fondamentali della lingua italiana ai diversi livelli;
CONTENUTI fonologia, ortografia, morfologia, sintassi del verbo e della frase semplice,
TRATTATI: frase complessa, lessico.

(anche attraverso e Repertori dei termini tecnici e scientifici in differenti lingue.

UDA o0 moduli) e Strumenti e codici della comunicazione e loro connessioni in contesti

formali, organizzativi e professionali.

e Strutture essenziali dei testi funzionali: descrittivi, espositivi, espressivi,
valutativo-interpretativi, argomentativi, regolativi.

e Tecniche compositive per diverse tipologie di produzione scritta anche
professionale.

e Strumenti per I’analisi e I’interpretazione di testi letterari, per

I’approfondimento di tematiche coerenti con 1’indirizzo di studio, strumenti

e metodi di documentazione per 1’informazione tecnica.

Fonti dell’informazione ¢ della documentazione.

Social network e new media come fenomeno comunicativo.

Caratteri comunicativi di un testo multimediale.

Tecniche, lessico, strumenti per la comunicazione multimediale.

SECONDO OTTOCENTO. L’eta del positivismo

IL NATURALISMO FRANCESE
Emile Zola: la vita e la formazione.

IL VERISMO ITALIANO
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GIOVANNI VERGA

Da Vita dei campi: Nedda; L’amante di Gramigna; Rosso malpelo; La lupa; La
roba. Dalle Novelle rusticane:Liberta; Tentazione. Romanzi veristi: I Malavoglia;
Mastro don Gesualdo. Romanzo epistolare: Storia di una capinera.

GIOSUE CARDUCCI
Da Rime nuove.Pianto antico; San Martino

IL DECADENTISMO

PROUSTE MARCEL
Da La ricerca del tempo perduto

GABRIELE D’ANNUNZIO
Romangzi: Il piacere; L’innocente; Le vergini delle rocce.
Da Alcyone:La pioggia nel pineto; Le stirpi canore.

GIOVANNI PASCOLI

La poetica del fanciullino

Da Mpyricae : Lavandare ; X Agosto; Novembre.
Da [ canti di Castelvecchio: 11 gelsomino notturno

IL PRIMO NOVECENTO
TEMA: LA STAGIONE DELLE AVANGUARDIE - I FUTURISTI

FILIPPO TOMMASO MARINETTI
Manifesto del Futurismo

ITALO SVEVO
Una vita; Senilita; La coscienza di Zeno

LUIGI PIRANDELLO

La poetica dell’'umorismo

Novelle: 11 treno ha fischiato; La patente.

Romanzi: 11 fu Mattia Pascal; Uno, nessuno e centomila.
Teatro: Sei personaggi in cerca d’autore.

TRA LE DUE GUERRE
GENERE: LA NARRATIVA STRANIERA NEL PRIMO NOVECENTO
Accenni alla poetica degli scrittori Marcel Proust e James Joyce

GIUSEPPE UNGARETTI
Da L allegria: Soldati.

GENERE: L’ERMETISMO

EUGENIO MONTALE
Da Ossi di seppia: Ho sceso le scale, dandoti il braccio, un milione di volte.
Da La Bufera e altro: 11 sogno di un prigioniero.
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IL NEOREALISMO

TEMA: LA GUERRA, LA DEPORTAZIONE, LA RESISTENZA

PRIMO LEVI
Se questo € un uomo (brani scelti)

ALBERTO MORAVIA
Gli indifferenti

TEMA: LA SOSTENIBILITA

ITALO CALVINO
Raccolta: Marcovaldo e le quattro stagioni in citta.

TEMA: POLITICA ED ETICA

PIER PAOLO PASOLINI
Ragazzi di vita

GENERE: IL ROMANZO E LA STORIA

CAMILLERI ANDREA
Gli arancini di Montalbano

ABILITA’: e Ascoltare, applicando tecniche di supporto alla comprensione, testi prodotti
da una pluralita di canali comunicativi, cogliendone i diversi punti di vista e
le diverse argomentazioni e riconoscendone la tipologia testuale, la fonte, lo
scopo, I’argomento, le informazioni.

e Cogliere in una conversazione o in una discussione i diversi punti di vista e
le diverse argomentazioni per poter intervenire con pertinenza e coerenza.

e Esporre dati, eventi, trame, dando al proprio discorso un ordine e uno scopo,
selezionando le informazioni significative, servendosene in modo critico,
utilizzando un registro adeguato all’argomento e alla situazione.

e Argomentare una propria idea e la propria tesi su una tematica specifica, con
dati pertinenti e motivazioni valide, usando un lessico appropriato
all’argomento e alla situazione.

e Confrontare documenti di vario tipo in formato cartaceo ed elettronico,
continui € non continui (grafici, tabelle, mappe concettuali) e misti, inerenti
anche uno stesso argomento, selezionando le informazioni ritenute pit
significative ed affidabili.

e Seclezionare e ricavare informazioni, con uso attento delle fonti (manuale,
enciclopedia, saggio, sito web, portale) per documentarsi su un argomento
specifico.

e Interpretare testi della tradizione letteraria, di vario tipo e forma,
individuando la struttura tematica e le caratteristiche del genere.
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e Operare collegamenti e confronti tematici tra testi di epoche e di autori
diversi afferenti alla lingue e letterature oggetto di studio.

e Scrivere testi di tipo diverso (narrativo, descrittivo, espositivo, regolativo,
argomentativo) anche in formato digitale, corretti sul piano morfosintattico e
ortografico, con scelte lessicali appropriate, coerenti e coesi, adeguati alla
scopo ¢ al destinatario, curati nell’impaginazione, con lo sviluppo chiaro di
un’idea di fondo e con riferimenti, citazioni funzionali al discorso.

e Scrivere testi di forma diversa, ad es. istruzioni per 1’uso, lettere private e
pubbliche (lettera formale, C. V. europeo), diari personali e di bordo, articoli
(di cronaca, recensioni, commenti, argomentazioni) sulla base di modelli,
adeguandoli a situazione, argomento, scopo, destinatari, e selezionando il
registro piu adeguato.

e Realizzare forme diverse di riscrittura intertestuale e sintesi, parafrasi
esplicativa e interpretativa di testi letti in vista di scopi specifici; realizzare
forme di riscritture intersemiotiche: dal testo iconografico al testo verbale,
dal testo verbale alle sue diverse riformulazioni sotto forma di grafico,
tabelle, schemi.

e Argomentare un’interpretazione e un commento di testi letterari e non
letterari di vario genere, esplicitando in forma chiara e appropriata tesi e
argomenti a supporto utilizzando in modo ragionato i dati ricavati
dall’analisi del testo.

e Utilizzare i testi di studio, letterari e di ambito tecnico e scientifico, come
occasioni adatte a riflettere ulteriormente sulla ricchezza e la flessibilita
della lingua italiana.

e Mostrare consapevolezza delle questioni linguistico - culturali che
scaturiscono dalla traduzione e dall’adattamento ad altre lingue.

e Reperire informazioni e documenti in italiano sul web valutando
’attendibilita delle fonti.

e Ideare e realizzare semplici testi multimediali in italiano su tematiche
culturali, di studio e professionali.

e Utilizzare le tecnologie digitali per la presentazione di un progetto o di un
prodotto in italiano.

e Scegliere la forma multimediale piu adatta alla comunicazione in italiano
nell’ambito professionale di riferimento in relazione agli interlocutori e agli
scopi.

METODOLOGIE: Attivita

- Lezione frontale

- Lettura e analisi dei testi proposti
- Lezione dialogata e partecipata

- Metodo induttivo e deduttivo

- Lavori di gruppo

- Brain storming

- Cooperative learning

CRITERI DI Interrogazioni frontali; conversazioni, relazioni,produzione scritta di tipologia A, B,
VALUTAZIONE: C. Test strutturati online.

Wella valutazione si e tenuto conto di una molteplicita di fattori ambientali,
psicologici e cognitivi che possono influire sull 'interesse per le discipline e sulla
conseguente interiorizzazione di capacita e nozioni legate alla stessa, inoltre si é
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tenuto conto dei livelli di partenza, nonché di quelli di apprendimento di ogni
studente, dell'impegno dimostrato, del livello di preparazione e di continuita nello
studio.
Voto 2/3 = scarso; 4 = mediocre; 5 = insufficiente; 6 = sufficiente; 7 = discreto; 8
= buono; 9 = distinto; 10 = ottimo.

TESTI e Strumenti

MATERIALI Libro di testo; materiale multimediale autoprodotto; libri di lettura e consultazione;
STRUMENTI dizionario, software e video multimediali, videocamera.

ADOTTATI: Piattaforme: Google meet, Argo ¢ Classroom.

7.2 DISCIPLINA: STORIA

Docente: Lenza Rosa n° 2 ore settimanali
COMPETENZE
RAGGIUNTE alla v’ Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali, dell'ambiente
fine dell’anno per la naturale ed antropico, le connessioni con le strutture demografiche,
disciplina: economiche, sociali, culturali e le trasformazioni intervenute nel corso
del tempo.

v’ Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali ed
internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini della
mobilita di studio e di lavoro.

v’ Utilizzare i concetti e i fondamentali strumenti degli assi
culturali per comprendere la realta ed operare in campi applicativi.

CONOSCENZE o _[e Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali ed economico-produttivi con

CONTENUTI riferimenti agli aspetti demografici, sociali e culturali.

TRATTATI: e Il territorio come fonte storica, tessuto sociale e produttivo in relazione ai
(anche attraverso fabbisogni formativi e professionali.

UDA o moduli) e Formazione, evoluzione e percezione dei paesaggi naturali e antropici.

e La diffusione della specie umana nel pianeta, le diverse tipologie di civilta e
periodizzazioni fondamentali della storia mondiale.
® Innovazioni scientifiche e tecnologiche e relativo impatto sui settori produttivi,
sui servizi e sulle condizioni economiche.
® [ contesti sociali di studio e lavorativi delle reata dei paesi europei e
internazionali.
® [ sistemi di collegamento per lo scambio di esperienze lavorative nel proprio
paese e nel mondo.
La Seconda Rivoluzione industriale e la nascita della societa di massa
la Belle époque.
L’eta dei nazionalismi

L’Europa e il mondo all’inizio del Novecento: I’Italia giolittiana
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La Prima guerra mondiale: le sue cause, i suoi esiti; la cultura del nazionalismo;
il Futurismo

Biennio rosso
L’eta dei totalitarismi

Il Fascismo: la presa del potere e la dittatura

La Seconda guerra mondiale

La guerra fredda e la sua evoluzione

L’Italia del dopoguerra

ABILITA’: e Essere in grado di cogliere le relazioni tra lo sviluppo economico del
territorio, le sue caratteristiche geo-morfologiche e le trasformazioni nel
tempo.

e Discutere e confrontare diverse interpretazioni di fatti o fenomeni storici,
sociali ed economici anche in riferimento alla realta contemporanea.

e Collocare gli eventi storici nella giusta successione cronologica e nelle aree
geografiche di riferimento.

e Analizzare e interpretare i principali processi economici e lavorativi nel
proprio paese ¢ nel mondo ed assumere una positiva apertura ai contributi
delle culture altre.

METODOLOGIE: [Lezione frontale

- Lezione dialogata e partecipata
- Metodo induttivo e deduttivo

- Lavori di gruppo

- Brain storming

- Cooperative learning

CRITERI DI Nella valutazione si € tenuto conto di una molteplicita di fattori ambientali,
VALUTAZIONE: Jpsicologici e cognitivi che possono influire sull’interesse per le discipline e sulla
conseguente interiorizzazione di capacita e nozioni legate alla stessa, inoltre si ¢
tenuto conto dei livelli di partenza, nonché di quelli di apprendimento di ogni
studente, dell'impegno dimostrato, del livello di preparazione e di continuita nello
studio.

Voto 2/3 = scarso; 4 = mediocre; 5 = insufficiente; 6 = sufficiente; 7 = discreto; 8
= buono; 9 = distinto; 10 = ottimo.

TESTI e Libro di testo “La nostra avventura ”, edizioni scolastiche Bruno Mondadori;
MATERIALI / materiale multimediale autoprodotto; video € software multimediali, internet,
STRUMENTI videocamera.

ADOTTATI: Piattaforme: Google meet, Argo e Classroom.
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7.3 DISCIPLINA: LINGUA E CULTURA STRANIERA (INGLESE)

Docente: Montuori Maria N° 2 ore settimanali
COMPETENZE
RAGGIUNTE alla fine| Gli studenti della classe V, in generale, riescono ad utilizzare la lingua straniera, avvalendosi
dell’anno per la dj un uso, non sempre fie.l tutto consgpevolg, di strategi.e comunicatiye efﬁcaci e de.lla}
disciplina: INGLESE r1ﬂess1one'sug11 usi 11n.gulstlcl,. per un pit ampio numero di scopi comunicativi ed operativi

(comprensione, produzione ed interazione).

Comprendono in modo globale e sufficiente testi orali e scritti su argomenti diversificati ¢ via via
attinenti alle aree di interesse del loro indirizzo (Settori: Cucina e Sala) e producono testi orali e
scritti strutturati e coesi per riferire fatti, descrivere fenomeni e situazioni con sufficiente o quasi
sufficiente padronanza grammaticale e lessicale. Partecipano ed interagiscono in discussioni e
comunicazioni in maniera adeguata, o quasi, al contesto. Riescono a leggere, analizzare e
interpretare documenti scritti e testi specifici del loro indirizzo.

CONOSCENZE o In base al livello di partenza della classe, si ¢ proceduto con un ripasso ed una ripresa
CONTENUTI TRATTATI:| argomenti precedenti per fissare meglio i contenuti e rendere gli studenti e le
studentesse piu consapevoli delle proprie capacita.

CONTENUTI TRATTATI:

Revisione Module 1 :

UNIT 1 : Working in hospitality
Revisione Module 2 :

UNIT: 2 The kitchen brigade

Module 7 : Food & Health
Unit 1: Healthy Eating
- A healthy lifestyle
- The food Pyramid and The food Groups
- Healthy Plates
Unit 2: Diets
The Mediterranean Diet and Ancel Keys
- Special Diets for Food allergies and intolerances
- Alternative Diets
Module 8: Food Safety and hygiene
Unit 1: Food hygiene
- Food consumption
- Food poisoning
- Safe food storage and handling
Unit 2: Food Safety measures
- Food preservation and food packaging
- Food safety legislation
- The HACCP system
Module 9: Think globally, eat locally
Unit 1: Food — a right for everyone
- Hunger and malnutrition

Unit 2: Responsible Food Consumption
Promoting a sustainable diet (sustainable food, double pyramid)
- Slow Food and 0 km food
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ABILITA’: e Esprimere e argomentare le proprie opinioni in maniera corretta nell’interazione
su argomenti generali, di studio o di lavoro
e  Utilizzare strategie nell’interazione e nell’esposizione orale in relazione ai diversi
contesti personali, di studio e di lavoro.
e Comprendere testi orali in lingua standard, anche estesi, riguardanti argomenti
noti d’attualita, di studio e di lavoro, cogliendone idee principali ed elementi di
dettaglio.
e Comprendere idee principali nel dettaglio e punti di vista in testi scritti
relativamente complessi, riguardanti argomenti di attualita, di studio e di lavoro.
e  Utilizzare le principali tipologie testuali, anche tecnico-professionali, rispettando
le costanti che le caratterizzano.
e Produrre testi scritti e orali coesi e coerenti, anche tecnico-professionali,
riguardanti esperienze, processi e situazioni relativi al settore dei servizi per
’accoglienza turistico-alberghiera e la ristorazione.
e Utilizzare il lessico del settore dei servizi turistici, alberghieri, enogastronomici,
compresa la nomenclatura internazionale codificata.
e Trasporre in lingua italiana brevi testi scritti nella lingua straniera relativi
all’ambito di studio e di lavoro e viceversa.
e Riconoscere la dimensione culturale della lingua ai fini della mediazione
linguistica e della comunicazione interculturale.
METODOLOGIE: L’approccio metodologico si ¢ basato prevalentemente sulla comunicazione e sullo
sviluppo integrato delle abilita linguistiche.
Particolare attenzione ¢ stata data al recupero di abilita e contenuti che non dovessero
risultare assimilati.
CRITERI DI
VALUTAZIONE: La progressione dell’apprendimento e dell’acquisizione delle varie abilita ¢ stata
misurata attraverso verifiche di tipo formativo ¢ sommativo.
La valutazione di fine periodo ha tenuto conto dei risultati delle prove sommative e di
altri elementi concordati, quali I’impegno, la partecipazione, [’interesse, la
progressione rispetto al livello di partenza, ecc., senza prescindere tuttavia dagli
obiettivi disciplinari prefissati.
TESTI e MATERIALI /
STRUMENTI Libri di testo: E. Assirelli, A. Vetri, B. Cappellini, Light the Fire, Rizzoli
ADOTTATI: Languages

Sussidi audiovisivi: dvd, cd, materiale autentico, canzoni, interviste. Lab linguistico,
LIM, open source per esercitazioni grammaticali.

Altro materiale: Riviste, siti e notizie da internet, materiale fornito dall’insegnante.

Gli argomenti trattati sono stati affrontati utilizzando il libro di testo e tramite materiale
fornito dall’insegnante.
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74 DISCIPLINA: MATEMATICA

Docente: Malzone Rocco N° 3 ore settimanali
DISCIPLINA MATEMATICA

COMPETENZE Saper riconoscere e classificare una funzione; saper determinare
RAGGIUNTE ALLAFINE | j] dominio di una funzione ;saper rappresentare nel piano
DELL’ANNO cartesiano il dominio di una funzione.

Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico, per
calcolare il dominio di funzioni in R

Saper determinare le coordinate dei punti intersezione tra il
grafico di una funzione e gli assi cartesiani a partire dalla legge
di una funzione algebrica razionale; saper determinare gli
intervalli di positivita per una funzione algebrica razionale e
riportarli nel piano cartesiano; saper individuare dal grafico di
una funzione le sue principali caratteristiche in termini di
dominio, intersezioni, segno, crescenza e decrescenza,
concavita.

Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico e
letterale per poter rappresentare graficamente una funzione
Saper padroneggiare in modo grafico-intuitivo i quattro
principali tipi di limite

Saper calcolare il limite di semplici funzioni algebriche
razionali;

Saper riconoscere e risolvere le forme indeterminate

Saper riconoscere, ricorrendo al concetto di limite la continuita
di una funzione in un punto

Saper applicare il calcolo dei limiti all’individuazione degli
asintoti

Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico e
letterale per risolvere limiti anche in forma indeterminata

Saper calcolare le derivate di semplici algebriche razionali

Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico ,per
calcolare derivate di funzioni razionali
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Saper tracciare il grafico di una funzione mediante ’uso di
strumenti algebrico-analitici; saper dedurre dal grafico di una
funzione le sue caratteristiche: dominio, intersezione con gli assi
cartesiani, segno , limiti , asintoti, massimi € minimi assoluti e
relativi, crescenza e decrescenza

Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico, per
rappresentare graficamente funzioni razionali.

CONTENUTI TRATTATI . Funzione in R

J Limiti di una funzione

o Derivate

J Studio di una Funzione

ABILITA ° Riconoscere e classificare semplici funzioni; determinare
domini di semplici funzioni;

° Rappresentare nel piano cartesiano domini di semplici
funzioni

° Determinare le coordinate dei punti intersezione tra
semplici funzioni algebriche razionali e gli assi cartesiani

° Determinare il segno di semplici funzioni algebriche
razionali;

° Riportare le informazioni nel piano cartesiano, acquisite
dalla legge di semplici funzioni algebriche razionali;

° Individuare da semplici grafici di funzioni le principali
caratteristiche in termini di dominio, intersezioni, segno,
crescenza e decrescenza, concavita;

° Determinare le coordinate dei punti intersezione di
funzioni algebriche razionali con gli assi cartesiani;

* Determinare il segno di funzioni algebriche razionali;

riportare le informazioni nel piano cartesiano, acquisite
dalla legge di funzioni algebriche razionali,

° Individuare dai grafici di funzione le principali
caratteristiche in termini di dominio, segno, crescenza e
decrescenza, concavita, massimi € minimi assoluti e
relativi

* Calcolare semplici limiti di funzioni algebriche razionali;
riconoscere e risolvere le forme indeterminate di semplici
funzioni algebriche razionali; riconoscere la continuita di
semplici funzioni razionali;
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° Individuare gli asintoti di semplici funzioni algebriche
razionali; Calcolare i limiti di funzioni algebriche
razionali; riconoscere la continuita di funzioni algebriche
razionali; Individuare gli asintoti verticali e orizzontali di
funzioni algebriche razionali.

° Riconoscere e applicare le regole di derivazione per
semplici funzioni algebriche razionali intere.

° Riconoscere e applicare le regole di derivazione per
funzioni algebriche razionali intere e fratte.

* Tracciare il grafico di semplici funzioni algebriche

razionali intere; Dedurre dal grafico assegnato di una
funzione le caratteristiche: dominio, codominio,
intersezione, segno , asintoti, limiti, massimi e minimi
assoluti e relativi, crescenza e decrescenza.

METODOLOGIE Esercitazione in classe

Controllo dell’esercitazioni svolte in classe;
Lezioni frontali;

Lavoro di autocorrezione.

CRITERI DI . Prove in itinere su piccoli segmenti di modulo;
VALUTAZIONE . .

. Verifiche orali;

. Verifica sommativa di fine modulo
EDUCAZIONE CIVICA: * Elementi di probabilita e statistica
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DISCIPLINA: LANGUE ET CULTURE FRANCAISES

Docente: Benevento Loretta

N° 3 ore settimanali

COMPETENZE
RAGGIUNTE

Interazione in conversazioni su ambiti settoriali

Lettura e comprensione di idee principali di brevi testi, sia scritti che orali
relativamente complessi, riguardanti argomenti del settore d’indirizzo e
produzione orale con chiarezza e pertinenza

CONOSCENZE
E CONTENUTI
TRATTATI

e Révision de grammaire

Dans la cuisine

La brigade de cuisine et de restaurant
Le materiel de table

Les équipements et les matériels
Alimentation et santé

Comment manger ¢quilibré

Les groupes alimentaires

La pyramide alimentare

Hygiéne et sécurité:

-les aliments a risque

-les techniques de conservation par la chaleur et par le froid
- Le systtme HACCP

ABILITA’

}............

Saper presentare i diversi tipi di carta/ menu - Presentare i principi
fondamentali della piramide alimentare

Descrivere i benefici della dieta mediterranea, e la sua applicazione in
alcune ricette

C. Presentare i tratti essenziali della dieta vegetariana e vegana,
proponendo alcune ricette

w

METODOLOGIE

Si sono utilizzate le seguenti tecniche: lezioni frontali lavori a coppia o di
£ruppo,

lettura globale e analitica, traduzione veloce, riassuntie exposés.

L’approccio metodologico € stato di tipo comunicativo.

Le eventuali integrazioni/ ripasso delle strutture morfosintattiche della lingua
sono avvenuti in modo induttivo

CRITERI DI
VALUTAZIONE

La verifica delle abilita raggiunte dagli studenti & stata attuata sia in modo
informale (conversazione in classe, correzione dei compiti a casa) sia in modo
formale (verifiche scritte e orali). Si ¢ ricorso a test oggettivi per il controllo di
competenze di tipo strettamente linguistico. Tuttavia, in sintonia con gli
obiettivi fissati e la metodologia applicata, le prove di controllo sono state anche
soggettive.

TESTI
MATERIALL/S
TRUMENTI

ADOTTATI

Libro in adozione CD e Dvd, documenti autentici tratti da internet, appunti,
materiale integrativo fornito dall’insegnante, LIM.
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7.6 DISCIPLINA: DIRITTO E TECNICA AMM.VA DELLE STRUTTURE RICETTIVE

Docente: Gallo Anna N°3 ore settimanali
COMPETENZE e Applicare tecniche di comunicazione piu idonee ed efficaci nel rispetto della
RAGGIUNTE alla fine diversita;

e Promuovere un’offerta turistica coerente con i principi di ecosostenibilita e
con le caratteristiche del territorio di riferimento;

e Organizzare e promuovere servizi e prodotti enogastronomici, ristorativi e di
accoglienza;

e Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla
sicurezza e sulla salute nei luoghi di lavoro.

dell’anno per la disciplina:

CONOSCENZE o
CONTENUTI Conoscenze di base relative al D.T.A. :

TRATTATI:

Il mercato turistico: Il mercato turistico nazionale e internazionale. Gli organismi e

le fonti normative interne e internazionali
(anche attraverso UDA o

moduli) Il marketing: Aspetti  generali del marketing strategico e operativo, Il web
marketing, il marketing plan,le 4 P

Pianificazione, programmazione e controllo di gestione: La pianificazione e la
programmazione, il budget, il Business Plan

La normativa del settore turistico- ristorativo: Le norme sulla sicurezza del lavoro
e dei luoghi di lavoro, Le norme di igiene alimentare e di tutela del consumatore, I

contratti delle imprese ristorative e ricettive

Le abitudini alimentari e I’economia del territorio: Le abitudini alimentari, i
marchi di qualita alimentare

Conoscenze di base relative all’ EDUCAZIONE CIVICA :

Agenda 2030 — Sostenibilita e tutela ambientale

La Costituzione Italiana: caratteristiche e principi fondamentali con particolare riguardo|
all’art.9 — 32- 41- 48 (il voto quale diritto/dovere civico)

Cittadinanza europea : I’'U.E. e i suoi organi
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ABILITA’: Abilita di base:

e Saper analizzare il mercato turistico nazionale ed internazionale, Individuare la
normativa di riferimento

e Utilizzare le tecniche di marketing con particolare attenzione agli strumenti
digitali

e Individuare le risorse per promuovere il turismo integrato

e Individuare norme e procedure relative a provenienza, produzione e
conservazione del prodotto

e Individuare i fattori economici territoriali che incidono sulle abitudini
alimentari

METODOLOGIE: Lezioni frontali, lavagna, discussione, supporti multimateriali-
Debate/discussione guidata, Problem solving, Collaborative learning

CRITERI DI Brevi interrogazioni orali non programmate, presentazione di lavori digitali, Prove
VALUTAZIONE: strutturate (vero/falso, completamento, a risposta multipla)
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TESTI e MATERIALI/ e Libro di testo: GESTIRE LE IMPRESE RICETTIVE UP. (vol.3) di Rascioni
STRUMENTI S. Ferriello F. Ed. Tramontana, La Costituzione Italiana , Materiale fornito
ADOTTATI: dal docente ; Appunti

7.7 DISCIPLINA: SCIENZA E CULTURA DELI’ALIMENTAZIONE

Docente: Cuono Maurizio N° 2 ore settimanali
COMPETENZE 1. Conoscere i principi nutritivi degli alimenti e le loro funzioni nell'organismo
RAGGIUNTE alla fine b

; 2. Valutare il valore nutritivo degli alimenti e saperli scegliere in modo equilibrato

dell’anno perla e consapevole.

disciplina: Conoscere le principali intolleranze e allergie alimentari € saperle gestire.

4. Conoscere i rischi microbiologici, chimici e fisici degli alimenti e saperli
prevenire.

5. Applicare le norme di igiene e sicurezza alimentare nella preparazione ¢
conservazione degli alimenti.

6. Conoscere le principali filiere produttive alimentari e gli aspetti etici e ambientali
dell'alimentazione.
Saper comunicare in modo efficace le conoscenze acquisite in materia
di alimentazione..

w
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CONOSCENZE o Modulo 1: L'alimentazione nell'era della globalizzazione
CONTENUTI
TRATTATI: - Cibo ereligioni: Le regole alimentari nell'Ebraismo, nel Cristianesimo e nell'Islam.

- Nuovi prodotti alimentari: alimenti e tecnologie, i nuovi prodotti alimentari, alimenti
arricchiti, alimenti alleggeriti, i prodotti per un'alimentazione particolare, gli

anche attraverso integratori alimentari, gli alimenti funzionali, probiotici, prebiotici, simbiotici, 1
UDA o moduli) novel foods, gli alimenti OGM.

Modulo 2: La dieta in condizioni fisiologiche

- La dieta nelle diverse eta e condizioni fisiologiche: la dieta dell'adulto, le basi di una
dieta sana, LARN e dieta equilibrata, la dieta nell'eta evolutiva, la dieta del neonato e
del lattante, la dieta del bambino, la dieta dell'adolescente.

- Lapiramide alimentare.

- Ladieta in gravidanza e della nutrice.

- La dieta nella terza eta.

- La dieta mediterranea.

- Ladieta vegetariana.

- La dieta macrobiotica.

- Ladieta eubiotica.

- La dieta nordica

- Ladieta e lo sport.

Modulo 3: La dieta nelle principali patologie

- Ladieta nelle malattie cardiovascolari: prevenzione del rischio cardiovascolare,
ipertensione arteriosa, iperlipidemie ed aterosclerosi, ipercolesterolemia.

- Ladieta nelle malattie metaboliche: sindrome metabolica, diabete mellito, obesita.

- Idisturbi del comportamento alimentare: bulimia nervosa, anoressia nervosa,
disturbo della fame incontrollata.

- Allergie ¢ intolleranze alimentari: le reazioni avverse al cibo, reazioni tossiche,
allergie alimentari, intolleranze alimentari, celiachia.

- Alimentazioni e tumori: sostanze cancerogene ¢ sostanze protettive presenti negli
alimenti.

IModulo 4: Il rischio e la sicurezza nella filiera alimentare

- Contaminazione fisico-chimica degli alimenti: le micotossine, gli agrofarmaci, i
farmaci veterinari.

- Sostanze cedute da materiali o contenitori: i metalli pesanti, i radionuclidi.

- Contaminazione biologica degli alimenti: le malattie trasmesse dagli alimenti, i
prioni e le encefalopatie, i virus (epatite A, epatite E), 1 batteri (fattori ambientali e
crescita microbica), le tossinfezioni alimentari (salmonellosi, tossinfezione da
stafilococco, listeriosi, tossinfezione da Clostridium perfringens, botulismo),
parassitosi intestinali (toxoplasmosi, teniasi, anisakidosi).

- Sistema HACCP e certificazioni di qualita: i Manuali di Buona Prassi Igienica, il
sistema HACCP: fasi preliminari e principi, il controllo ufficiale degli alimenti, le

Pagina 38 di 63



Ministero dell’Istruzione e del Merito
Ufficio Scolastico Regionale per la Campania
STITUTO OMNICOMPRENSIVO ANCEL KEYS
scuola polo formativo ambito SA/28 (Scuola Infanzia, Primaria e Secondaria di I e II Grado)
CASTELNUOVO CILENTO Cod. Mecc. SAIS032003
Istituto Professionale per i Servizi e per I’Ospitalita Alberghieracod. mecc. SARH032017

Via Nazionale,2 - 84040 Castelnuovo Cilento (SA) - Tel. 0974715036 - C.F. 93017800652 Codice
Univoco UFBPOT - Mail: sais032003@istruzione.it - PEC: sais032003@pec.istruzione.it

frodi alimentari, le certificazioni di qualita, la qualita totale

ABILITA’: - Riconoscere e classificare gli alimenti.

- Analizzare il valore nutritivo degli alimenti.

- Comporre menu equilibrati e sani.

- Applicare le norme igienico-sanitarie nella preparazione e conservazione degli
alimenti.

- Comunicare in modo efficace le conoscenze acquisite in materia di alimentazione.

- Utilizzare le tecnologie informatiche per la ricerca e la gestione delle informazioni suj
alimentazione e nutrizione.

- Risolvere problemi relativi all'alimentazione e alla nutrizione.

- Assumere un atteggiamento critico e responsabile nei confronti delle
scelte alimentari.

METODOLOGIE: - Lezione frontale.

- Discussione in classe.

- Progetti.

- Simulazioni

- Utilizzo delle tecnologie informatiche.

CRITERI DI - Conoscenza dei contenuti.
VALUTAZIONE: - Capacita di analisi e di sintesi.

- Abilita di problem solving.

- Creativita.

- Spirito di collaborazione.

- Comunicazione.

- Partecipazione attiva alle lezioni.

Prove scritte

- Testarisposta chiusa.
- Testarisposta aperta.
- Temi.

Prove orali:

- Interventi in classe
Partecipazione e capacita di analisi di situazioni reali

TESTI e MATERIALI |[Libro di testo:
/ STRUMENTI IMachado Scienza e Cultura dell’alimentazione Poseidonia scuola
ADOTTATI:

Materiale didattico predisposto dal docente:
- Presentazioni ppt.
- Riassunti
- Schemi
Classroom
Siti ufficiali:
- CREA Alimenti
Video

[Laboratori informatici
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DISCIPLINA: LAB. SERV. ENO. SETT. SALA E VENDITA

Docente: Saviano Mario N° 6 ore settimanali

COMPETENZE RAGGIUNTE |[Conoscenze di base inerenti all’enologia. Regole relative al servizio del vino a
a fine dell’anno per la disciplina: tavola. Aspetti principali della produzione enogastronomica italiana.
Conoscenza delle differenti forme di ristorazione. Aspetti principali della
[produzione enogastronomica italiana. Compilazione di un menu secondo le corrette
regole di stesura. Norme per assistere e consigliare il cliente.

Conoscenze di base inerenti all’enologia. Regole relative al servizio del vino a
tavola.

Caratteristiche e uso delle principali attrezzature per il servizio di sala.

Regole relative al servizio del vino a tavola.

Caratteristiche e classificazioni dei locali di ristorazione. Le figure professionali
addette al servizio di sala e di bar e loro compiti.

CONOSCENZE o Principi di enologia. Normative nazionali e comunitarie relative al settore vitivinicolo.
CONTENUTI TRATTATI: |Attrezzature e tecniche per il servizio del vino. Lessico e fraseologia di settore.

Mezzi per comunicare le specificita di un’attivita enogastronomica. Lessico e
fraseologia di settore.

Principi di enologia. Attrezzature e tecniche per il servizio del vino. Lessico e
fraseologia di settore.

Tecnica e attrezzatura per la cucina di sala e flambe. Lessico e fraseologia di settore.
Criteri di abbinamento cibo-vino e cibo-bevande. Lessico e fraseologia di servizio.
Caratteristiche delle aziende enogastronomiche. Rapporto tra evoluzione della societa e
differenziazione dell’offerta ristorativa.

ABILITA’: [ndividuare la produzione enoica nazionale ed internazionale. Svolgere in modo
professionale il servizio del vino. Utilizzare il lessico e la fraseologia di settore.
Riconoscere le produzioni di qualita e valorizzare i prodotti di nicchia. Simulare la
definizione di menu e carte che soddisfino le esigenze di una specifica clientela.
Individuare I’importanza delle produzioni locali come veicolo della promozione del
territorio.

Svolgere in modo professionale il servizio del vino. Lessico e fraseologia di settore.
Effettuare porzionature con eleganza davanti al cliente. Eseguire piatti alla lampada.
Lessico e fraseologia di settore.

Riconoscere le caratteristiche organolettiche e qualitative di cibi, vini e altre bevande
attraverso 1’esame gustativo e descriverle usando la terminologia corretta. Individuare i
principi di abbinamento cibo-vino e cibo-bevande. Lessico e fraseologia di settore.
Riconoscere le aziende enogastronomiche in base alle loro caratteristiche specifiche.

METODOLOGIE: Lezione frontale. Lezioni teoriche o pratiche di presentazione di una tecnica di servizio
di sala.

CRITERI DI Le verifiche sono avvenute tramite prove pratiche o prove teoriche, finalizzate a valutare

VALUTAZIONE: il grado di apprendimento raggiunto da ogni singolo alunno.

TESTI e MATERIALI / [_ibro di testo: Maitre e barman con Masterlab, Le Monnier scuola.

STRUMENTI ADOTTATI: . . o
Powerpoint, mappe concettuali, fotocopie, video.
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7.13 EDUCAZIONE CIVICA (INSEGNAMENTO TRASVERSALE) LEGGE 92/2019

DOCENTE DI CLASSE REFERENTE PER L’EDUCAZIONE CIVICA: prof. Cianciulli
Ubaldo

L’insegnamento di Educazione civica di carattere trasversale trova concreta applicazione a partire
dall’anno scolastico 2020/21, la corresponsabilita educativo-didattica ¢ di tutti i docenti. Le novita
piu rilevanti del nuovo insegnamento sono la definizione di un curricolo riconoscibile valorizzando 1
contributi delle varie discipline, I’individuazione di un monte ore annuale minimo di 33 ore e una
apposita valutazione. L’insegnamento di Educazione Civica: 1) sviluppa la conoscenza e la
comprensione delle strutture e dei profili sociali, economici, giuridici, civici ¢ ambientali della
societa; 2) contribuisce a formare cittadini responsabili e attivi; 3) promuove la partecipazione piena
e consapevole alla vita civica, culturale e sociale delle comunita, nel rispetto delle regole, dei diritti e
dei doveri; 4) sviluppa la conoscenza per la Costituzione italiana; 5) sviluppa la conoscenza delle
istituzioni dell’Unione europea; 6) promuove la condivisione dei principi di legalita, cittadinanza
attiva e digitale, sostenibilita ambientale, diritto alla salute e al benessere della persona; 7) alimenta
e rafforza il rispetto nei confronti delle persone, degli animali e della natura.

I macronuclei tematici sono:

1) Costituzione, istituzioni, regole e legalita;
2) Agenda 2030 e sviluppo sostenibile;

3) Cittadinanza digitale.
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ARTICOLAZIONE DEINUCLEI TEMATICI TRA LE DISCIPLINE E LAVORO
CONCLUSIVO

PRIMO QUADRIMESTRE
Goal 12 e 3: Consumo ¢ produzione responsabile e salute e benessere.

Disciplina Ore | Argomento Competenze attese

Italiano 3 L’olio, il vino e il pesce nelle | Prendere consapevolezza dell’importanza di questi
novelle e nei romanzi di prodotti nella nostra dieta e conoscere le implicazioni
Giovanni Verga e Luigi sociali ed economiche delle attivita legate alla loro
Capuana produzione, per un consumo responsabile.

Storia 2 Le invenzioni della Belle Collocare gli eventi storici nella giusta successione
epoque e la scoperta dei cronologica e nelle aree geografiche di riferimento.
vaccini e dell’asepsi.

Francese 3 Objectif de développement Acquisizione di un registro tematico specifico in
durable 12 : Consommation et | lingua francese e saperlo esporre.
production responsables.

Inglese 3 Good Health and Well-Being. | Comprendere I’importanza,al fine di salvaguardare la
Agenda 2030: obbiettivo 3 per spfprqvvwenza dell pianeta, Sh rldlllrre- (11a p'roduz'llone di
lo sviluppo sostenibile r; 1.ut1 att.rave.rso. a.p.revenzmne, a riduzione, 1

riciclaggio e il riutilizzo.

Matematica 3 Elementi di probabilita e Utilizzare i concetti e 1 modelli delle scienze
statistica sperimentali, per investigare e interpretare i dati

relativi all’Obiettivo proposto (spreco di risorse,
possibilita di riciclo).

Laboratorio 3 Come creare un piatto con gli | Saper utilizzare gli avanzi in modo sostenibile e

di Sala E avanzi in modo creativo creativo.

Vendita

Economia 3 Produrre e consumare in Conoscere e comprendere quali azioni compiere per

aziendale maniera responsabile. garantire una crescita dignitosa e sostenibile.

Totale ore 18
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SECONDO QUADRIMESTRE
Costituzione, art. 32, diritto alla salute
Disciplina | ore | Argomento Competenze attese
Italiano 4 Poesie di Alda Merini e la Interpretare testi letterari e non, di vario tipo e
legge Basaglia — Compito di forma, individuando la struttura tematica e le
tipologia B sull’art. 32 caratteristiche del genere.
Storia 3 Il boom economico del Essere in grado di cogliere le
Secondo dopoguerrae Ancel | relazioni tra lo sviluppo economico del territorio e le
keys nel Cilento sue caratteristiche geo —
morfologiche e le trasformazioni
nel tempo.
Economia 4 La salute, diritto Comprendere |’ importanza della salubrita
aziendale fondamentale. dell’ambiente nella tutela della salute.
Alimenti 4 Piramide alimentare Promuovere un’educazione alimentare rivolta a tutti gli
transculturale abitanti del nostro Paese, a partire dai bambini, di tutte
le nazionalita di provenienza. Tutti i bambini hanno
diritto a crescere in salute.Art.32
Totale ore 15
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8. CRITERI DI VALUTAZIONE

Le prove scritte e orali effettuate per verificare conoscenze, competenze ed abilita nelle diverse
discipline, sono state valutate in base alla scala di misurazione da 1 a 10, con riferimento alle griglie
di valutazione del PTOF dell’Istituto.

8.1 GRIGLIA COMPORTAMENTO SCOLASTICO

Griglia di valutazione
del comportamento scolastico degli studenti

Comportamento corretto e rispettoso nei confronti del personale docente e non docente, dei compagni e delle
strutture scolastiche

Partecipazione responsabile e propositiva alla vita della scuola

Rispetto sempre puntuale delle consegne (compiti e verifiche)

Ottime capacita di relazioni interpersonali ¢ comportamento maturo e responsabile

Frequenza costante, assidua e puntuale

Comportamento corretto e responsabile nei confronti del personale docente e non docente, dei compagni e
delle strutture scolastiche

Partecipazione attiva e costruttiva alla vita della scuola

Rispetto costante delle consegne (compiti e verifiche)

Equilibrio nei rapporti interpersonali e comportamento responsabile

Frequenza assidua e quasi sempre puntuale

Comportamento corretto nei confronti del personale docente e non docente, dei compagni e delle strutture
scolastiche

Partecipazione interessata alla vita della scuola

Rispetto regolare delle consegne (compiti e verifiche)

Buona capacita di autocontrollo sia in situazioni formali che informali e comportamento complessivamente
adeguato

Frequenza regolare e puntualita buone

Comportamento sostanzialmente corretto nei confronti del personale docente e non docente, dei compagni e
delle strutture scolastiche

Partecipazione non sempre interessata alla vita della scuola

Rispetto non sempre regolare delle consegne (compiti e verifiche)

Adeguata capacita di autocontrollo sia in situazioni formali che informali

Frequenza e puntualita non del tutto adeguate

Comportamento non sempre corretto nei confronti del personale docente e non docente, dei compagni e delle
strutture scolastiche

Partecipazione discontinua e limitata alla vita della scuola

Rispetto poco puntuale delle consegne (compiti e verifiche)

Debole capacita di autocontrollo

Difficolta a rispettare I’impegno della frequenza e della puntualita

Comportamento gravemente e ripetutamente scorretto nei confronti del personale docente e non docente, dei
compagni ¢ delle strutture scolastiche

Partecipazione disinteressata e incostante nella didattica

Rispetto saltuario delle consegne (compiti e verifiche)

Scarsa capacita di autocontrollo

Ripetute assenze e frequenza saltuaria

Pagina 44 di 63




Ministero dell’Istruzione e del Merito
Ufficio Scolastico Regionale per la Campania
STITUTO OMNICOMPRENSIVO ANCEL KEYS

CASTELNUOVO CILENTO Cod. Mecc. SAIS032003

scuola polo formativo ambito SA/28 (Scuola Infanzia, Primaria e Secondaria di I e II Grado)

Istituto Professionale per i Servizi e per I’Ospitalita Alberghieracod. mecc. SARH032017

Via Nazionale,2 - 84040 Castelnuovo Cilento (SA) - Tel. 0974715036 - C.F. 93017800652 Codice
Univoco UFBPOT - Mail: sais032003@istruzione.it - PEC: sais032003@pec.istruzione.it

8.2 GRIGLIE VALUTAZIONE PRIMA PROVA SCRITTA (TIP. A - B - C) (Vedi allegati)

TIPOLOGIA A
GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA A PUNTI 100/100
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA PUNT | TOT.6
I 0

Ideazione, Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea P.10
pianificazione e Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo
QN AV OO Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, 0
testo . . . .

adeguata articolazione degli argomenti
Coesione e coerenza | Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati P.10
testuali Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei

connettivi
Correttezza Diffusi errori morfosintattici e ortografici P5
grammaticale Morfosintassi poco corretta

Correttezza morfosintattica
Ricchezza e Lessico non sempre appropriato - povero P.10
padronanza lessicale | Generalmente appropriato, repertorio lessicale semplice

Buona proprieta di linguaggio
Uso corretto ed Gravi e diffusi errori formali P5
efficace della Punteggiatura non sempre adeguata
punteggiatura Uso corretto ed efficace della punteggiatura
Ampiezza e Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati P.10
precisione delle Conoscenze e riferimenti culturali essenziali
conoscenze € . | Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi
riferimenti culturali
Espressione di Formula occasionalmente giudizi personali e critici | P.10
giudizi critici e Formula generalmente giudizi personali motivati 5
e zunnpE o Formula giudizi motivati rivelando doti di originalita 8-10
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA A PUNT | T.40

I

Rispetto dei vincoli Consegne e vincoli scarsamente rispettati 1-2 P6
della consegna Consegne e vincoli adeguatamente rispettati 3-4

Consegne e vincoli pienamente rispettati 5-6
Comprensione del Comprensione parziale con qualche imprecisione 1-4 P.12
testo Comprensione globale corretta ma non approfondita 5-8

Comprensione approfondita e completa 9-12
Analisi lessicale, Analisi errata e o incompleta degli aspetti contenutistici e formali 1-3 P.10
sintattica, stilisticae | Analisi sufficientemente corretta e adeguata con alcune 4-6
retorica imprecisioni

Analisi completa, coerente e corretta 7-10
Interpretazione Interpretazione parziale e imprecisa 1-4 P.12
corretta e articolata | Interpretazione sostanzialmente corretta del testo 5-8
del testo Interpretazione corretta e ricca di riferimenti culturali 9-12

TOTALE PUNTEGGIO
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Punteggio 7- | 13 | 18 | 23- | 28 | 33 | 38- | 43 | 48- | 53 | 58- | 63 | 68- | 73 | 78 | 83 | 88- | 93 | 98
grezzo - - 27 | - - 42 | - 52 | - 62 | - 72 | - - - 92 | - -
2 |17 122 32| 37 47 57 67 77 | 82 | 87 97 | 10

—_—

Punteggio 2 |3 4 5 6 |7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15116 |17 | 18 | 19 | 20
attribuito

Voto 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
LA COMMISSIONE
1 IL PRESIDENTE
2
3
4
5
6
TIPOLOGIA A BES
GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA A BES e DSA PUNTI
100/100
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA PUNT | T.60
I
Ideazione, Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1-5 P.15
pianificazione e | Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 6-10
organizzazione Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, adeguata 11-15
del testo : . . .
articolazione degli argomenti

Coesione e Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1-5 P.15
coerenza Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi 6-10
testuali Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei connettivi 11-15
Ampiezza e Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-5 P.15
precisione delle | Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 6-10
conoscenze ¢ Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 11-15
riferimenti
culturali
Espressione di Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1-5 P.15
giudizi critici e Formula generalmente giudizi personali motivati 6-10
valutazioni F B ot R e o o o

. ormula giudizi motivati rivelando doti di originalita 11-15
personali
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA A PUNT | T.40

I
Rispetto dei Consegne e vincoli scarsamente rispettati 1-2 P6
vincoli della Consegne e vincoli adeguatamente rispettati 3-4
consegna Consegne e vincoli pienamente rispettati 5-6
Comprensione Comprensione parziale con qualche imprecisione 1-4 P.12
del testo Comprensione globale corretta ma non approfondita 5-8
Comprensione approfondita e completa 9-12

Analisi lessicale, | Analisi errata e o incompleta degli aspetti contenutistici e formali 1-3 P.10
sintattica, Analisi sufficientemente corretta e adeguata con alcune imprecisioni 4-6
stilistica e Analisi completa, coerente e corretta 7-10
retorica
Interpretazione Interpretazione parziale e imprecisa 1-4 P.12
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corretta e Interpretazione sostanzialmente corretta del testo 5-8
iu‘cicolata del Interpretazione corretta e ricca di riferimenti culturali 9-12
esto
TOTALE PUNTEGGIO
Punteggio 7- | 13 | 18 | 23- | 28 | 33 | 38- | 43 | 48- | 53 | 58- | 63 | 68- | 73 | 78 | 83 | 88- | 93 | 98
grezzo 1 |- - 27 | - - 42 | - 52 | - 62 | - 72 | - - - 92 | - -
2 | 17122 32 | 37 47 57 67 77 | 82 | 87 97 | 10
0
Punteggio 2 13 |4 |5 6 |7 |8 9 |10 |11 |12 [13 |14 |[15]|16 |17 |18 |19 |20
attribuito
Voto 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
attribuito
LA COMMISSIONE
1 IL PRESIDENTE
2
3
4
5
6
TIPOLOGIA B
GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA B PUNTI 100/100
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA PUNT | TOT.6
I 0
Ideazione, Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1-4 P.10
pianificazione e Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 5-7
peeiezat ] Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, 8-10
testo . . . .
adeguata articolazione degli argomenti
Coesione e coerenza Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1-4 P.10
testuali Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi | 5 -7
Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei 8-10
connettivi
Correttezza Diffusi errori morfosintattici e ortografici 1-2 PS5
grammaticale Morfosintassi poco corretta 3
Correttezza morfosintattica 4-5
Ricchezza e Lessico non sempre appropriato - povero 1-4 P.10
padronanza lessicale Generalmente appropriato, repertorio lessicale semplice 5-7
Buona proprieta di linguaggio 8-10
Uso corretto ed Gravi e diffusi errori formali 1-2 P5
efficace della Punteggiatura non sempre adeguata 3
punteggiatura Uso corretto ed efficace della punteggiatura 4-5
Ampiezza e precisione | Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-4 P.10
delle conoscenze e Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 5-7
lferimenGicultirai Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 8-10
Espressione di giudizi Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1-4 P.10
critici e valutazioni Formula generalmente giudizi personali motivati 5-7
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personali Formula giudizi motivati rivelando doti di originalita 8-10
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA B PUNT | T.40
|
Individuazione Individuazione parziale di tesi e argomenti 1-5 P.16
corretta di tesi e Adeguata individuazione degli elementi fondamentali del testo 6-10
argomenti presentinel | argomentativo
testo Individuazione di tesi e argomentazioni completa, corretta e 11-16
approfondita
Capacita di sostenere Articolazione del ragionamento non sempre efficace 1-4 P.12
con coerenza un Articolazione adeguata del percorso ragionativo 5-8
percorso ragionativo Argomentazione piu che proporzionata con organizzazione 9-12
precisa del ragionamento
Correttezza e Riferimenti culturali non sempre corretti ¢ adeguati 1-4 P.12
congruenza dei Sufficienti riferimenti culturali per sostenere I’argomentazione 5-8
riferimenti culturali Corretti e ricchi riferimenti culturali a sostegno della tesi 9-12
utilizzati per sostenere
I’argomentazione
TOTALE PUNTEGGIO
Punteggio 7- | 13 | 18 | 23- | 28 | 33 | 38- | 43 | 48- | 53 | 58- | 63 | 68- | 73 | 78 | 83 | 88- | 93 | 98
grezzo 1 |- - 27 | - - 42 |- 52 | - 62 | - 72 |- - - 92 |- -
2 |17 122 32 | 37 47 57 67 77 | 82 | 87 97 | 10
0
Punteggio 2 |3 (4 |5 6 |7 |8 9 |10 |11 |12 |13 |14 |[15]|16 |17 |18 |19 |20
attribuito
Voto 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
LA COMMISSIONE
1 IL PRESIDENTE
2
3
4
5
6
TIPOLOGIA B BES

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA B BES E DSA PUNTI

100/100
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA PUNT | T.60
I

Ideazione, Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1-5 P.15
pianificazione e Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 6-10
QN AV OO Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, 11-15
testo . . . .

adeguata articolazione degli argomenti
Coesione e coerenza Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1-5 P.15
testuali Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi | 6 -10

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei 11-15

connettivi
Ampiezza e precisione | Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-5 P.15
delle conoscenze e Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 6-10

Pagina 48 di 63




Ministero dell’Istruzione e del Merito
Ufficio Scolastico Regionale per la Campania
STITUTO OMNICOMPRENSIVO ANCEL KEYS

CASTELNUOVO CILENTO Cod. Mecc. SAIS032003

scuola polo formativo ambito SA/28 (Scuola Infanzia, Primaria e Secondaria di I e II Grado)

Istituto Professionale per i Servizi e per I’Ospitalita Alberghieracod. mecc. SARH032017

Via Nazionale,2 - 84040 Castelnuovo Cilento (SA) - Tel. 0974715036 - C.F. 93017800652 Codice
Univoco UFBPOT - Mail: sais032003@istruzione.it - PEC: sais032003@pec.istruzione.it

riferimenti culturali Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 10 -15
Espressione di giudizi Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1-5 P.15
critici e valutazioni Formula generalmente giudizi personali motivati 6-10
pErRnalL Formula giudizi motivati rivelando doti di originalita 11-15
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA B PUNT | T.40
|
Individuazione Individuazione parziale di tesi e argomenti 1-5 P.16
corretta di tesi e Adeguata individuazione degli elementi fondamentali del testo 6-10
argomenti presentinel | argomentativo
testo Individuazione di tesi e argomentazioni completa, corretta e 11-16
approfondita
Capacita di sostenere Articolazione del ragionamento non sempre efficace 1-4 P.12
con coerenza un Articolazione adeguata del percorso ragionativo 5-8
percorso ragionativo Argomentazione piu che proporzionata con organizzazione 9-12
precisa del ragionamento
Correttezza e Riferimenti culturali non sempre corretti e adeguati 1-4 P.12
congruenza dei Sufficienti riferimenti culturali per sostenere I’argomentazione 5-8
riferimenti culturali Corretti e ricchi riferimenti culturali a sostegno della tesi 9-12
utilizzati per sostenere
I’argomentazione
TOTALE PUNTEGGIO
Punteggio 7- | 13 | 18 | 23- | 28 | 33 | 38- | 43 | 48- | 53 | 58- | 63 | 68- | 73 | 78 | 83 | 88- | 93 | 98
grezzo I |- - 27 | - - 42 | - 52 | - 62 | - 72 | - - - 92 | - -
2 |17 122 32| 37 47 57 67 77 | 82 | 87 97 | 10
0
Punteggio 2 13 |4 |5 6 |7 |8 9 |10 |11 |12 |13 |14 |[15]|16 |17 |18 |19 |20
attribuito
Voto 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
attribuito
LA COMMISSIONE
1 IL PRESIDENTE
2
3
4
5
6
TIPOLOGIA C
GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA C PUNTI 100/100
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PUNT | TOT.6
PROVA 1 0
Ideazione, pianificazione e Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o 1-4 P.10
organizzazione del testo disomogenea
Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di 5-7
fondo
Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo 8-10
efficace, adeguata articolazione degli argomenti
Coesione e coerenza testuali Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1-4 P.10
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scuola polo formativo ambito SA/28 (Scuola Infanzia, Primaria e Secondaria di I e II Grado)

Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei 5-7
connettivi
Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario 8-10
dei connettivi
Correttezza grammaticale Diffusi errori morfosintattici e ortografici 1-2 P5
Morfosintassi poco corretta 3
Correttezza morfosintattica 4-5
Ricchezza e padronanza Lessico non sempre appropriato - povero 1-4 P.10
lessicale Generalmente appropriato, repertorio lessicale semplice 5-7
Buona proprieta di linguaggio 8-10
Uso corretto ed efficace della Gravi e diffusi errori formali 1-2 P.5
punteggiatura Punteggiatura non sempre adeguata 3
Uso corretto ed efficace della punteggiatura 4-5
Ampiezza e precisione delle Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-4 P.10
conoscenze e riferimenti Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 5-7
sl el Conoscenze approfondite, riferimenti culturali 8-10
significativi
Espressione di giudizi criticie | Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1-4 P.10
valutazioni personali Formula generalmente giudizi personali motivati 5-7
Formula giudizi motivati rivelando doti di originalita 8-10
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA C PUNT | T.40
|
Pertinenza del testo rispetto Parzialmente elaborato e titolo inadeguato 1-5 P.16
alla traccia e coerenza nella Elaborazione adeguata alla traccia e titolo pertinente 6-10
formulazione del titolo e nella | Adeguato sviluppo della traccia, con titolo ed eventuale 11-16
eventuale paragrafazione paragrafazione coerenti
Sviluppo ordinato e lineare Esposizione non sempre chiara 1-4 P.12
dell’esposizione Esposizione complessivamente chiara e lineare 5-8
Esposizione chiara ed efficace 9-12
Correttezza e articolazione Scarse conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-4 P.12
delle conoscenze e dei Sufficienti riferimenti culturali e conoscenze adeguate 5-8
riferimenti culturali Corretti e ricchi riferimenti culturali personali, ottima 9-12
padronanza dell’argomento
Punteggio 7- | 13 | 18 | 23- | 28 | 33 | 38- | 43 | 48- | 53 | 58- | 63 | 68- | 73 | 78 | 83 | 88- | 93 | 98
grezzo 1 |- - 27 | - - 42 | - 52 | - 62 | - 72 |- - - 92 | - -
2 |17 |22 32 | 37 47 57 67 77 | 82 | 87 97 | 10
0
Punteggio 2 |3 |4 |5 6 |7 |8 9 (10 |11 |12 [13 |14 |[15|16 |17 |18 |19 |20
Voto 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
LA COMMISSIONE
1 IL PRESIDENTE
2
3
4
5
6
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TIPOLOGIA C BES

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA C BES E DSA P.

100/100

INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PUNT | TOT.6

PROVA | 0
Ideazione, pianificazione e | Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1-5 P.15
organizzazione del testo Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 6-10

Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, 11-15

adeguata articolazione degli argomenti
Coesione e coerenza Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1-5 P.15
testuali Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei 6-10

connettivi

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei 11-15

connettivi
Ampiezza e precisione Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-5 P.15
delle conoscenze e Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 6-10
nrifort e e ot Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 11-15
Espressione di giudizi Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1-5 P.15
critici e valutazioni Formula generalmente giudizi personali motivati 6-10
aETal Formula giudizi motivati rivelando doti di originalita 11-15
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA C PUNT | T.40

|

Pertinenza del testo rispetto | Parzialmente elaborato e titolo inadeguato 1-5 P.16
alla traccia e coerenza nella | Elaborazione adeguata alla traccia e titolo pertinente 6-10
formulazione del titolo e Adeguato sviluppo della traccia, con titolo ed eventuale 11-16
nella eventuale paragrafazione coerenti
paragrafazione
Sviluppo ordinato e lineare | Esposizione non sempre chiara 1-4 P.12
dell’esposizione Esposizione complessivamente chiara e lineare 5-8

Esposizione chiara ed efficace 9-12
Correttezza e articolazione Scarse conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-4 P.12
delle conoscenze e dei Sufficienti riferimenti culturali e conoscenze adeguate 5-8
riferimenti culturali Corretti e ricchi riferimenti culturali personali, ottima 9-12

padronanza dell’argomento
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Punteggio 7- | 13 | 18 | 23- | 28 | 33 | 38- | 43 | 48- | 53 | 58- | 63 | 68- | 73 | 78 | 83 | 88- | 93 | 98
grezzo I |- - 27 | - - 42 | - 52 | - 62 | - 72 | - - - 92 | - -

2 |17 122 32 | 37 47 57 67 77 | 82 | 87 97 | 10

0
Punteggio 2 |3 (4 |5 6 |7 |8 9 (10 |11 |12 [13 |14 |[15]16 |17 |18 |19 |20
attribuito
Voto 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
attribuito
LA COMMISSIONE

[ 1] | IL PRESIDENTE
2
3
4
5
6
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8.3 GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA SECONDA PROVA

Griglia di valutazione della seconda prova — (la Commissione assegna fino ad un massimo di 20 punti)

CaANAIAALO/A ceueeeererneeerennecerenneceressesccssssesssssssesssssssessssassesess C1ASSE

wee Data ....eeeee.

Indicatori Livelli Descrittori Punti Punteggio
Comprensione del testo 1 Ha compreso in modo frammentario e lacunoso quanto richiesto dal testo 1
introduttivo o del caso introduttivo o del caso professionale proposto o dei dati del contesto
professionale proposto o dei operativo
dati del contesto operativo II Ha compreso in modo parziale quanto richiesto dal testo introduttivo o del 1-1.50

caso professionale proposto o dei dati del contesto operativo
m Ha compreso in modo essenziale quanto richiesto dal testo introduttivo 2
o del caso professionale proposto o dei dati del contesto operativo
v Ha compreso in modo completo quanto richiesto dal testo introduttivo o del 2.50
caso professionale proposto o dei dati del contesto operativo
v Ha compreso in modo dettagliato e quanto richiesto dal testo introduttivo o 3
del caso professionale proposto o dei dati del contesto operativo
Padronanza delle conoscenze I Non utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di 1
relative ai nuclei tematici riferimento o lo fa in modo del tutto inadeguato
fondamentali di riferimento, I Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di 2
utilizzate con coerenza e riferimento in modo stentato €/o con difficolta
adeguata argomentazione I Utilizza parzialmente le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali 3
di riferimento, argomentando in modo chiaro
v Utilizza correttamente le conoscenze relative ai nuclei tematici 4
fondamentali di riferimento, basandosi su argomentazioni
complessivamente coerenti
\Y Utilizza accuratamente le conoscenze relative ai nuclei tematici 5
fondamentali di riferimento, argomentando in modo chiaro e pertinente
VI Utilizza con padronanza le conoscenze relative ai nuclei tematici 6
fondamentali di riferimento con piena coerenza, argomentando in modo
preciso e approfondito
Padronanza delle competenze 1 Non utilizza le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite o lo fa 1
tecnico - professionali espresse in modo del tutto inadeguato
nella rilevazione delle — - - - - -
problematiche e i UtlllZZ‘a in modp par21?le -le competenze tecnico-professionali specifiche 2-3
nell’elaborazione di adeguate acquisite con difficolta e in modo stentato
soluzioni o dl_ sviluppi tematici I Utilizza in modo sufficiente le competenze tecnico-professionali 4
con oppo@nl collegamentl specifiche acquisite in parte
concettuali e operativi
v Utilizza in modo adeguato le competenze tecnico-professionali specifiche 5-6
acquisite correttamente
\% Utilizza in modo appropriato le competenze tecnico-professionali specifiche 7
acquisite collegandole in una trattazione articolata
VI Utilizza in modo specifico le competenze tecnico-professionali specifiche 8
acquisite collegandole in una trattazione ampia e approfondita
Correttezza morfosintattica e I Si esprime in modo inesatto e approssimativo, utilizzando un linguaggio 1
padronanza del linguaggio specifico e lessico inadeguato
specifico di pertinenza del I Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di 1.50
settore professionale settore, parzialmente adeguato
m Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche in 2
riferimento al linguaggio specifico del settore
v Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche 2.50
specifico del settore, vario e articolato
\% Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in 3

riferimento al linguaggio specifico del settore

Punteggio totale della prova
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LA COMMISSIONE:

IL
PRESIDENTE:

GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA SECONDA PROVA - STUDENTI CON DSA/BES — (LA
COMMIISSIONE ASSEGNA FINO AD UN MASSIMO DI 20 PUNTTI)

CANAIAALO/Q oueuveeerreeeeeneeercerereeeeeereessssessesssssesssssssssesssssesessss CIASSE eevvrverrrereeresssssssosseseeees DALA wevevnnnee

Indicatori Livelli Descrittori Punti Punteggio
Comprensione del testo I Ha compreso in modo parziale e con difficolta il testo introduttivo o 1
introduttivo o del caso il caso professionale proposto o i dati del contesto operativo,
professionale proposto o dei mostrando bisogno di supporto.
dati del contesto operativo I Ha compreso in modo semplice il testo introduttivo o il caso 1.5

professionale proposto o i dati del contesto operativo.
I Ha compreso in modo sufficiente il testo introduttivo o il caso 2
professionale proposto o i dati del contesto operativo.
v Ha compreso in modo dettagliato il testo introduttivo o il caso 2.5
professionale proposto o i dati del contesto operativo.
\% Ha compreso in modo completo e chiaro il testo introduttivo o il 3
caso professionale proposto o i dati del contesto operativo.
Padronanza delle I Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in 1
conoscenze relative ai modo incerto e con difficolta.
nuclei tematici fondamentali I Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in 2
di riferimento, utilizzate con modo semplice, ma con qualche imprecisione.
coerenza e adeguata I Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in 3
argomentazione modo sufficiente, con argomentazione chiara ma essenziale.
v Utilizza correttamente le conoscenze relative ai nuclei tematici 4-5
fondamentali, basandosi su argomentazioni semplici ma
coerenti.
v Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in 5-6
modo approfondito, con argomentazione chiara.
Padronanza delle I Non utilizza le competenze tecnico-professionali specifiche o lo fa 1
competenze tecnico- in modo molto incerto.
professionali espresse nella I Utilizza le competenze tecnico-professionali specifiche con 2-3
rilevazione delle difficolta.
problematiche e I Utilizza in modo sufficiente le competenze tecnico-professionali 4-5
nell’elaborazione di specifiche.
adeguate soluzioni o di v Utilizza in modo adeguato le competenze tecnico-professionali 6
sviluppi tematici con specifiche.
opportuni collegamenti \Y Utilizza correttamente le competenze tecnico-professionali 7-8
concettuali e operativi specifiche, con collegamenti chiari.
Correttezza morfosintattica I Si esprime in modo semplice, ma con errori significativi e 1
e padronanza del linguaggio linguaggio speciﬁco limitato.
specifico di pertinenza del I Si esprime in modo comprensibile, con un lessico del settore 1.5
settore professionale parzialmente adeguato.
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I Si esprime in modo corretto utilizzando un linguaggio specifico 2
del settore.

v Si esprime in modo preciso utilizzando un lessico adeguato e 2.5
articolato.

v Si esprime con ricchezza lessicale e precisione, utilizzando un 3
linguaggio specifico del settore.

Punteggio totale della prova

LA COMMISSIONE:

IL

PRESIDENTE:

8.4 GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COLLOQUIO

La Commissione assegna fino ad un massimo di venti punti, tenendo a riferimento indicatori, livelli,
descrittori e punteggi di seguito indicati.

Indicatori | Livelli | Descrittori Punti | Punteg
gio

Acquisizione | [ Non ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline, o 0.50-1
dei contenuti li ha acquisiti in modo estremamente frammentario e lacunoso.
edeimetodi g Ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline in 1.50 -
dfa’u‘? 41Verse modo parziale e incompleto, utilizzandoli in modo non sempre 2.50
discipline del .
curricolo, con app I'Opl‘l?ltp — - . - - —
particolare I Ha acquisito 1 contenuti e uphzza 1 metodi delle diverse discipline | 3 —
riferimento a in modo corretto e appropriato. 3.50
quelle
d’indirizzo v Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera 4 -

completa e utilizza in modo consapevole i loro metodi. 4.50

\Y Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera 5

completa e approfondita e utilizza con piena padronanza i loro

metodi.
Capacita di |1 Non ¢ in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite o 0.50 -
utilizzare le lo fa in modo del tutto inadeguato 1

conoscenze
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acquisitee | II E in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite con 1.50 —
di difficolta e in modo stentato 2.50
collegarle
tra loro I E in grado di utilizzare correttamente le conoscenze acquisite, 3-
istituendo adeguati collegamenti tra le discipline 3.50
v E in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole inuna | 4 —
trattazione pluridisciplinare articolata 4.50
\Y E in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole inuna | 5
trattazione pluridisciplinare ampia e approfondita
Capacitadi | I Non ¢ in grado di argomentare in maniera critica e personale, o 0.50 -
argomentar argomenta in modo superficiale e disorganico 1
ein
maniera I E in grado di formulare argomentazioni critiche e personali solo a 1.50-
critica e tratti e solo in relazione a specifici argomenti 2.50
personale,
rielaborand | III E in grado di formulare semplici argomentazioni critiche e personali, | 3 —
oi con una corretta rielaborazione dei contenuti acquisiti 3.50
contenuti
acquisiti Y E in grado di formulare articolate argomentazioni critiche e 4 -
personali, rielaborando efficacemente i contenuti acquisiti 4.50
A% E in grado di formulare ampie e articolate argomentazioni critiche e | 5
personali , rielaborando con originalita 1 contenuti acquisiti
Ricchezzae |1 Si esprime in modo scorretto o stentato, utilizzando un lessico 0.50
padronanza inadeguato
lessicalee | II Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, 1
semantica, anche di settore, parzialmente adeguato
con 111 Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche 1.50
specifico in riferimento al linguaggio tecnico e/o di settore
riferimento | TV Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche | 2
al tecnico e settoriale, vario e articolato
linguaggio |V Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, 2.50
tecnico e/o anche in riferimento al linguaggio tecnico e/o di settore
di
settore,
anche in
lingua
straniera
Capacitadi |1 Non ¢ in grado di analizzare e comprendere la realta a partire dalla 0.50
analisi e riflessione sulle proprie esperienze, o lo fa in modo inadeguato
comprensio | II E in grado di analizzare e comprendere la realta a partire dalla 1
ne della riflessione sulle proprie esperienze con difficolta e solo se guidato
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realta 111 E in grado di compiere un’analisi adeguata della realta sulla base di 1.50
in chiave di una corretta riflessione sulle proprie esperienze personali
cittadinanza | IV E in grado di compiere un’analisi precisa della realta sulla base di 2
attiva a una attenta riflessione sulle proprie esperienze personali
partire dalla | V E in grado di compiere un’analisi approfondita della realta sulla base | 2.50
riflessione di una riflessione critica e consapevole sulle proprie esperienze
sulle personali
esperienze
personali

Punteggio totale della prova 120

85 CRITERI ATTRIBUZIONE CREDITI

1.1 CRITERI ATTRIBUZIONE CREDITI

Partecipano al Consiglio tutti i docenti che svolgono attivita e insegnamenti per tutte le studentesse e tutti gli studenti o per
gruppi degli stessi, compresi gli insegnanti di religione cattolica e per le attivita alternative alla religione cattolica, limitatamente

agli studenti che si avvalgono di questi insegnamenti.
(DECRETO LEGISLATIVO 13 aprile 2017, n. 62 art. 12).

In base all’Ordinanza Ministeriale n°45 del 09/03/2023 I’esame di maturita ¢ composto da due prove scritte e dal colloquio con

1 6 commissari (tre esterni e tre interni) ¢ il presidente esterno.

11 punteggio totale dell’Esame ¢ 100 (e il minimo 60), questo voto ¢ la sommatoria di crediti scolastici e formativi accumulati

nel triennio. I punteggi sono cosi ripartiti:

D.lgs. n. 62/2017 e nell’O.M. n. 45/2023

esterno.

La commissione e composta da 6 commissari, tre interni e tre esterni e dal presidente

Punti

Credito scolastico

Fino a 40 punti

Prima prova scritta nazionale di italiano

Fino a 20 punti

Seconda prova d’esame costituita da una prima parte nazionale della traccia,
inviata tramite plico telematico, e da una seconda parte elaborata dalle
commissioni, in coerenza con quanto previsto dai quadri di riferimento di cui al
D.M. 769 del 2018.

Fino a 20 punti

Colloquio

Fino a 20 punti

Tot. 0/100
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Attribuzione credito scolastico

Nei percorsi di istruzione degli adulti di secondo livello, in sede di scrutinio finale il consiglio di classe attribuisce il punteggio
per il credito scolastico maturato nel secondo e nel terzo periodo didattico fino a un massimo di quaranta punti. In particolare,
per quanto riguarda il credito maturato nel secondo periodo didattico, il consiglio di classe attribuisce il punteggio facendo
riferimento alla media dei voti assegnati e alle correlate fasce di credito relative al quarto anno di cui alla tabella all’allegato A
del D.Lgs. 62/2017, moltiplicando per due il punteggio ivi previsto, in misura comunque non superiore a venticinque punti; per
quanto riguarda, invece, il credito maturato nel terzo periodo didattico, il consiglio di classe attribuisce il punteggio facendo
riferimento alla media dei voti assegnati e alle correlate fasce di credito relative al quinto anno di cui alla citata tabella e che si
riporta di seguito:

Tabella allegato A (di cui all’art.15, comma 2 del D.lIgs. 13 aprile 2017 n. 62)

Media dei voti Fasce di Fasce di Fasce di
credito III ANNO credito IV ANNO credito V ANNO
M=6 7-8 8-9 9-10
6<M <7 8-9 9-10 10-11
7<M <8 9-10 10-11 11-12
§<M =9 10-11 11-12 13-14
9<M <10 11-12 12-13 14-15
TABELLA DI ATTRIBUZIONE DEI CREDITI
classe V
TABELLA A D.lgs. n. 62/2017
Classe V
Media Indicatori
dei voti Punti
Si attribuisce il 2° punto della banda di
7-8 oscillazione se I’alunno soddisfa almeno TRE
dei seguenti indicatori:
A Partecipazione proattiva
B Rispetto di quanto previsto nel Regolamento
d’Istituto
M<6 R
C Media di profitto: 55 <M<é6
D Partecipazione e collaborazione alla vita
scolastica
Partecipazione positiva nelle attivita della
religione cattolica o attivita alternativa
F Crediti certificati e coerenti con il corso di studi
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Si attribuisce il 2° punto della banda di
9-10 oscillazione se 1’alunno soddisfa almeno TRE
dei seguenti indicatori:

Partecipazione proattiva

Rispetto di quanto previsto nel Regolamento
d’Istituto

M=6 Media di profitto M=6

T Q| m (>

Partecipazione e collaborazione alla vita
scolastica

Partecipazione positiva nelle attivita della
religione cattolica o attivita alternativa

™

Crediti certificati e coerenti con il corso di studi

o9

Si attribuisce il 2° punto della banda di
10-11 oscillazione se I’alunno soddisfa almeno TRE
dei seguenti indicatori:

Partecipazione proattiva

Rispetto di quanto previsto nel Regolamento

6 < d’Istituto

<
M=7 Media di profitto: 6.5 <M<7

Partecipazione e collaborazione alla vita
scolastica

O Q| w |»

Partecipazione positiva nelle attivita della
religione cattolica o attivita alternativa

™
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F Crediti certificati e coerenti con il corso di studi

Si attribuisce il 2° punto della banda di

11-12 oscillazione se I’alunno soddisfa almeno TRE
dei seguenti indicatori:

Partecipazione proattiva

Rispetto di quanto previsto nel Regolamento

d’Istituto

Media di profitto: 7.5 <M<8S8

Partecipazione e collaborazione alla vita

scolastica

Partecipazione positiva nelle attivita della

religione cattolica o attivita alternativa

Crediti certificati e coerenti con il corso di studi

Si attribuisce il 2° punto della banda di

13-14 oscillazione se I’alunno soddisfa almeno TRE

dei seguenti indicatori:

Partecipazione proattiva

Rispetto di quanto previsto nel Regolamento

d’Istituto

Media di profitto: 85 <M=<9

Partecipazione e collaborazione alla vita

scolastica

Partecipazione positiva nelle attivita della

religione cattolica o attivita alternativa

Crediti certificati e coerenti con il corso di studi

Si attribuisce il 2° punto della banda di

14-15 oscillazione se I’alunno soddisfa almeno TRE

dei seguenti indicatori:

Partecipazione proattiva

Rispetto di quanto previsto nel Regolamento

d’Istituto

Media di profitto: 9.5 <M<10

Partecipazione e collaborazione alla vita

scolastica

Partecipazione positiva nelle attivita della

religione cattolica o attivita alternativa

Crediti certificati e coerenti con il corso di studi

O Q| ® >

™

O Q| m |[»

I9<M
<10

O Q] ® |»>

™

- Si attribuisce il minimo tabellare se il voto in condotta ¢ inferiore a nove decimi.

- Se le assenze sono superiori a 35 o si ¢ fruito di permessi o ritardi ingiustificati per piu di 20
giorni;

- Non si computano le assenze giustificate con certificato di ricovero ospedaliero o certificato
medico per particolari terapie debitamente documentate;

- Ogni 6 (sei) ore di ritardo o di uscita anticipata equivale ad 1 (uno) giorno di assenza.
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9.SITUAZIONE CERTIFICAZIONE BES E HC
(In allegato RELAZIONE BES)
ORGANIZZAZIONE PROVE D'ESAME

Nella classe sono presenti DUE studenti BES per i quali sono stati utilizzate le

seguentt STRATEGIE DIDATTICHE

STRATEGIE Utilizzo di un linguaggio semplice

DIDATTICHE Interventi didattici personalizzati

INCLUSIVE Ripetute pause per favorire la comprensione
Promozione del cooperative learning
Sviluppo dell’autostima e della fiducia nelle proprie capacita

MISURE E Utilizzo del tablet e del computer

STRUMENTI Utilizzo di ausili per il calcolo (calcolatrice)

COMPENSATIVI | Utilizzo di mappe, riassunti, tabelle come supporto durante le verifiche scritte
Utilizzo di mappe e schemi durante le interrogazioni ed eventualmente anche su
supporto digitalizzato per facilitare il recupero delle informazioni
Uso di strumenti e mediatori didattici sia per le prove scritte che per quelle orali
Tempi piu lunghi per |’ esecuzione delle prove

MISURE Dispensa da un eccessivo carico di lavoro

DISPENSATIVE | Dispensa dall’uso di tempi standard

VALUTAZIONE | Predisposizione di verifiche Le valutazioni sono state effettuate

scritte, scalari, brevi, strutturate | considerando:

> gli aspetti emotivi connessi ai processi

valutativi;

il processo di apprendimento degli

Studenti, e non il risultato,;

> il contenuto e non gli errori
ortografici negli elaborati;

> il contenuto nell’ esposizione orale.

Verifiche orali programmate e
con possibilita di utilizzare >
supporti multimediali.

10. ALLEGATI

RELAZIONE BES

GRIGLIE DI VALUTAZIONE | PROVE SIMULATE
Prima prova: 08/04/2025 —
Seconda prova: 31/03/2025 - 9/04/2025
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[L PRESENTE DOCUMENTO E CONDIVISO IN TUTTE LE SUE PARTI DAI DOCENTI
DEL CONSIGLIO DI CLASSE:

DISCIPLINA COGNOME E FIRMA
NOME e /)
Italiano/Storia Lenza Rosa }/ &0 /ﬂ,ﬂ@
Lingua Straniera Inglese Montuori Maria i T
| Wano 7
Matematica Malzone Rocco Rocto /W\D\an Ny
Lingua Straniera Francese | Benevento Loretta Kool ¢ &Mp{c)
D. T. A. Struttura Ricettiva | Gallo Anna Wi (20
Sc. e Cultura Cuono Maurizio A V
dell’Alimentazione W
Lab. Serv. Eno. Sett. Sala e | Saviano Mario ( y
Vendita MM“S

Castelnuovo Cilento, 14/05/2025

\TU7,

O N Dirigente Scolastico Prof.ssa Maria Masella




