
 

 

 

Documento del Consiglio di Classe 
(art. 5, c. 2 e 7 e art. 9, c. 3 – DPR 23.07.1998 n°323) 

O.M. n°67 del 31 marzo 2025 

 

 
CLASSE 5^ SEZ. A 

Accoglienza Turistica 
Servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera 

 
 

Anno Scolastico 2024-2025 

 

 

 

 

 
 
Castelnuovo Cilento, 15 maggio 2025 
 

  
 Il Dirigente Scolastico 
 Prof.ssa Maria Masella 
          
 

 





 I 

 

INDICE 
 
1. DESCRIZIONE DEL CONTESTO GENERALE ..................................................................................... 1 

1.1 --- BREVE DESCRIZIONE DEL CONTESTO .................................................................................... 1 
1.2 --- PRESENTAZIONE ISTITUTO .................................................................................................... 1 

2. INFORMAZIONI SUL CURRICOLO .................................................................................................. 2 
2.1 --- PROFILO IN USCITA DELL’INDIRIZZO ..................................................................................... 2 
2.2 --- QUADRO ORARIO SETTIMANALE DELLA CLASSE ................................................................... 3 

3. DESCRIZIONE SITUAZIONE CLASSE ............................................................................................... 4 
3.1 --- COMPOSIZIONE CONSIGLIO DI CLASSE ................................................................................. 4 
3.2 --- CONTINUITÀ DOCENTI ........................................................................................................... 4 
3.3 --- COMMISSIONE D’ESAME ....................................................................................................... 5 
3.4 --- COMPOSIZIONE E STORIA DELLA CLASSE .............................................................................. 5 

4. INDICAZIONI GENERALI ATTIVITÀ DIDATTICA .............................................................................. 7 
4.1 --- METODOLOGIE E STRATEGIE DIDATTICHE ............................................................................ 7 
4.2 --- PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E L’ORIENTAMENTO (EX ASL): ATTIVITÀ NEL 
TRIENNIO .......................................................................................................................................... 7 
4.3 --- ATTIVITÀ PCTO E/O PON - ALTRI TITOLI, COMPETENZE E/O ESPERIENZE LAVORATIVE ....... 8 

5. ATTIVITÀ E PROGETTI.................................................................................................................. 12 
5.1 --- ATTIVITÀ DI RECUPERO E POTENZIAMENTO ....................................................................... 12 
5.2 --- ATTIVITÀ DI ARRICCHIMENTO DELL’OFFERTA FORMATIVA ................................................ 13 
5.3 --- PERCORSI INTERDISCIPLINARI ............................................................................................. 17 

6. RELAZIONE ATTIVITÀ DI ORIENTAMENTO .................................................................................. 18 
6.1 --- CONOSCERE SÉ STESSI ......................................................................................................... 18 
6.2 --- AUTO-ESPLORAZIONE E AUTO-VALUTAZIONE DA PARTE DEGLI STUDENTI ....................... 18 

7. INDICAZIONI SU DISCIPLINE ........................................................................................................ 21 
7.1 --- SCHEDE INFORMATIVE SU SINGOLE DISCIPLINE ................................................................. 21 
7.1.1 - DISCIPLINE: LINGUA E LETTERATURA ITALIANA E STORIA .................................................. 21 
7.1.2 - LINGUA E CULTURA STRANIERA (INGLESE) ......................................................................... 23 
7.1.3 - LINGUA E CULTURA STRANIERA (FRANCESE) ...................................................................... 24 
7.1.4 - DISCIPLINA: MATEMATICA .................................................................................................. 26 
7.1.5 - DISCIPLINA: LAB. SERV. ENO. SETT. SALA E VENDITA ......................................................... 28 
7.1.6 - DISCIPLINA: SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE ................................................... 29 
7.1.7 - DISCIPLINA: DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE DELLE IMPRESE RICETTIVE .............. 30 
7.1.8 - DISCIPLINA: LAB. SER. ACC. TUR. ......................................................................................... 33 
7.1.9 - DISCIPLINA: SCIENZE MOTORIE ........................................................................................... 33 
7.1.10 DISCIPLINA: RELIGIONE ....................................................................................................... 35 
7.1.11 DISCIPLINA: TECNICHE DI COMUNICAZIONE ....................................................................... 36 



 II 

 

7.1.12 DISCIPLINA: EDUCAZIONE CIVICA ........................................................................................ 37 
7.1.13 UNITÀ DI APPRENDIMENTO ................................................................................................ 39 

8. CRITERI DI VALUTAZIONE ........................................................................................................... 40 
8.1 --- CRITERI DI VALUTAZIONE .................................................................................................... 40 
8.2 --- VALUTAZIONE DEL LAVORO CONCLUSIVO PER EDUCAZIONE CIVICA ................................ 40 
8.3 --- GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COMPORTAMENTO SCOLASTICO DEGLI STUDENTI ........... 41 
8.4 --- CRITERI ATTRIBUZIONE CREDITI .......................................................................................... 42 
8.5 --- INDICAZIONI ED OSSERVAZIONI SULLA SECONDA PARTE DELLA SECONDA PROVA E SUL 
COLLOQUIO .................................................................................................................................... 45 
8.6 --- SIMULAZIONI DELLE PROVE SCRITTE: INDICAZIONI ED OSSERVAZIONI SULLO 
SVOLGIMENTO DELLE SIMULAZIONI .............................................................................................. 46 
8.7 --- GRIGLIA DI VALUTAZIONE PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA A .................................... 47 
8.8 --- GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA B ......................... 48 
8.9 --- GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA C ......................... 49 
8.10 -- GRIGLIA DI VALUTAZIONE SECONDA PROVA ...................................................................... 50 
8.11 -- ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA A 
BES/DSA .......................................................................................................................................... 51 
8.12 -- ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA B 
BES/DSA .......................................................................................................................................... 52 
8.13 -- ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA C 
BES/DSA .......................................................................................................................................... 53 
8.14 -- ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA SECONDA PROVA –STUDENTI CON 
DSA/BES .......................................................................................................................................... 54 
8.15 -- GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COLLOQUIO ........................................................................ 55 
 



 
 1 

 

1. DESCRIZIONE DEL CONTESTO GENERALE 

1.1 BREVE DESCRIZIONE DEL CONTESTO 

Le figure professionali formate dalla scuola sono operatori del settore turistico, che trovano buone 
opportunità di inserimento nel mondo del lavoro, in un territorio a forte vocazione turistica, che ha 
bisogno di energie, idee innovative e di forte professionalità, per sviluppare tutte le sue potenzialità 
e fare un salto di qualità per rispondere ad una domanda sempre più articolata di un turismo 
culturale che non sia limitato solo al periodo estivo. 
Gli studenti provengono da uno stato socio-economico-culturale basso. La percentuale di studenti 
che vive una situazione economicamente svantaggiata è elevata sia rispetto ai dati nazionali che 
regionali. 
Il bacino di utenza si situa all’interno del Parco Nazionale del Cilento (da Agropoli a Palinuro) per cui 
vi sono molti studenti pendolari che, tra l’altro, incontrano difficoltà a svolgere attività 
extracurricolari soprattutto nel periodo invernale. 

1.2 PRESENTAZIONE ISTITUTO 

L’idea dell’IPSAR si affaccia nel panorama istituzionale delle Scuole Superiori del Cilento all’inizio 
degli anni ‘90. 
Nel 1998 vede finalmente la luce l’Istituto Professionale per i Servizi Alberghieri e della Ristorazione 
come sede coordinata dell’IPSAR “R. VIRTUOSO” di Salerno. 
Nel 2000 l’IPSAR di Castelnuovo Cilento diventa sede coordinata dell’IPSIA di Vallo della Lucania. 
L’autonomia dell’Istituto è stata ottenuta nell’a.s. 2007-2008 che nel 2009 viene intitolato al celebre 
fisiologo americano Ancel Keys. 
A seguito della riforma dei professionali (decreto legge n.112/2008, convertito dalla L.n.133/2008, 
emanata dal Presidente della Repubblica in data 15 marzo 2010), assume il nome di Istituto di 
Istruzione Superiore “Ancel Keys” con gli indirizzi di Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità 
Alberghiera e di Servizi per l’Agricoltura e lo Sviluppo Rurale. 
In applicazione delle disposizioni contenute nella Delibera della Giunta Regionale n. 816 del 
29/12/2023 viene istituito a partire dall’anno scolastica 2024-2025, l’Istituto Omnicomprensivo 
“ANCEL KEYS” con l’accorpamento ai plessi di Castelnuovo Cilento dei plessi dell’Istituto 
Comprensivo di Casalvelino e dell’Istituto Comprensivo “Patroni” di Pollica. All’interno dello stesso 
provvedimento è stato attivato un percorso di istruzione ad indirizzo Alberghiero presso il Carcere 
di Vallo della Lucania. 
In riferimento alla struttura dell’Istituto di Istruzione Superiore con sede nel Comune di Castelnuovo 
Cilento, essa è situata nelle vicinanze di un importante snodo stradale e ferroviario, il che è 
particolarmente importante considerando che l’utenza dell’Istituto è composta quasi interamente 
da pendolari. 
L’Istituto dispone di un laboratorio multimediale, un laboratorio linguistico, un laboratorio di 
grafica, un laboratorio di chimica, laboratori di settore (due cucine, due sale, due bar didattici), un 
laboratorio di show-cooking, presenza di Digital Board in tutte le classi. 
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2. INFORMAZIONI SUL CURRICOLO 

2.1 PROFILO IN USCITA DELL’INDIRIZZO 

II profilo culturale, educativo e professionale degli Istituti Professionali.  

L’identità degli istituti professionali è connotata dall’integrazione tra una solida base di istruzione 
generale e la cultura professionale che consente agli studenti di sviluppare i saperi e le competenze 
necessari ad assumere ruoli tecnici operativi nei settori produttivi e di servizio di riferimento, 
considerati nella loro dimensione sistemica. 
L’area di istruzione generale ha l’obiettivo di fornire ai giovani la preparazione di base, acquisita 
attraverso il rafforzamento e lo sviluppo degli assi culturali, che caratterizzano l’obbligo di 
istruzione: asse dei linguaggi, matematico, scientifico-tecnologico, storico-sociale. Gli studenti degli 
istituti professionali conseguono la propria preparazione di base con l’uso sistematico di metodi che, 
attraverso la personalizzazione dei percorsi, valorizzano l’apprendimento in contesti formali, non 
formali e informali. Le aree di indirizzo, presenti sin dal primo biennio, hanno l’obiettivo di far 
acquisire agli studenti competenze spendibili in vari contesti di vita e di lavoro, mettendo i diplomati 
in grado di assumere autonome responsabilità nei processi produttivi e di servizio e di collaborare 
costruttivamente alla soluzione di problemi. 
I risultati di apprendimento, attesi a conclusione del percorso quinquennale, consentono agli 
studenti di inserirsi nel mondo del lavoro, di proseguire nel sistema dell’istruzione e formazione 
tecnica superiore, nei percorsi universitari, nonché nei percorsi di studio e di lavoro previsti per 
l’accesso agli albi delle professioni tecniche secondo le norme vigenti in materia. A tale scopo, viene 
assicurato nel corso del quinquennio un orientamento permanente che favorisce da parte degli 
studenti scelte fondate e consapevoli. 

Indirizzo “Enogastronomia e ospitalità alberghiera” 

(Articolo 3, comma 1, lettera g) – D.lgs. 13 aprile 2017, n. 61) 

Descrizione sintetica 

Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Enogastronomia e ospitalità alberghiera”, 
possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di 
produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalità 
alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, 
opera curando i rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei 
prodotti e dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, artistici 
e del Made in Italy in relazione al territorio. 

Risultati di apprendimento  

A conclusione del percorso quinquennale, il Diplomato consegue i risultati di apprendimento 
elencati al punto 1.1. dell’Allegato A) – D. Lgs. 13 aprile 2017, n. 61, comuni a tutti i percorsi, oltre 
ai risultati di apprendimento tipici del profilo di indirizzo, specificati in termini di competenze. 
Nell’articolazione “Servizi di sala e di vendita” gli studenti acquisiscono competenze che li mettono 
in grado di svolgere attività operative e gestionali in relazione all’amministrazione, produzione, 
organizzazione, erogazione e vendita di prodotti e servizi enogastronomici; di interpretare lo 
sviluppo delle filiere enogastronomiche per adeguare la produzione e la vendita in relazione alla 
richiesta dei mercati e della clientela; di valorizzare i prodotti tipici locali, interagendo con il cliente 
per trasformare il momento della ristorazione e della degustazione in un evento culturale. 
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2.2 QUADRO ORARIO SETTIMANALE DELLA CLASSE 

  LUNEDÌ MARTEDÌ MERCOLEDÌ GIOVEDÌ VENERDÌ SABATO 

1 SC. E CULT. 
DELL’ALIM. 

TECNICHE DI 
COMUN.NE 

LINGUA E LETT. 
ITALIANA / 

STORIA 

TECNICHE DI 
COMUN.NE 

SCIENZE 
MOTORIE E 
SPORTIVE 

MATEMATICA 

2 
LINGUA E LETT. 

ITALIANA / 
STORIA 

LINGUA E LETT. 
ITALIANA / 

STORIA 
MATEMATICA RELIGIONE 

LINGUA E LETT. 
ITALIANA / 

STORIA 

DIR. E TECN. 
AMM.VE DELLA 

STR. RIC.VA 

3 FRANCESE MATEMATICA 
LINGUA E LETT. 

ITALIANA / 
STORIA 

DIR. E TECN. 
AMM.VE DELLA 

STR. RIC.VA 
INGLESE SC. E CULT. 

DELL’ALIM. 

4 LAB. SERV. ACC. 
TURISTICA 

LAB. SERV. ACC. 
TURISTICA 

DIR. E TECN. 
AMM.VE DELLA 

STR. RIC.VA 
FRANCESE 

DIR. E TECN. 
AMM.VE DELLA 

STR. RIC.VA 
INGLESE 

5 LAB. SERV. ACC. 
TURISTICA 

LAB. SERV. ACC. 
TURISTICA 

LAB. SERV. ENO. 
SETT. SALA E 

VENDITA SCIENZE 
MOTORIE E 
SPORTIVE 

LAB. SERV. ENO. 
SETT. SALA E 

VENDITA 
FRANCESE 

LAB. SERV. ACC. 
TURISTICA 

LAB. SERV. ACC. 
TURISTICA 

6 LAB. SERV. ACC. 
TURISTICA     

LINGUA E LETT. 
ITALIANA / 

STORIA 
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3. DESCRIZIONE SITUAZIONE CLASSE 

3.1 COMPOSIZIONE CONSIGLIO DI CLASSE 

COGNOME E NOME RUOLO DISCIPLINA 

GIULIANI MARIA GABRIELLA Docente LING. LETT. ITALIANA / 
STORIA 

DOSSI CRISTINA Docente INGLESE 

VITA DANIELA Docente Tutor Orientatore FRANCESE 

ORICCHIO FEDELE Docente Coordinatore di Classe MATEMATICA 

CUONO MAURIZIO Docente SC. CULTURA ALIMENT. 

CAPASSO STEFANIA Docente DIR. T. A. STR. RIC. 

BRIENZA MARIA Docente LAB. DI SERV. DI ACC. TUR. 

DEL GALDO DAVIDE Docente LAB. EN. SALA E VEND. 

DI BELLO ESTER Docente SC. MOTORIE E SP.VE 

ERRICO CARLO Docente RELIGIONE 

PUGLIESE ILARIA Docente TECNICHE DI 
COMUNICAZIONE 

GRECO FILOMENA Docente di Sostegno  

C.M. Componente studenti  

T.A. Componente studenti  

3.2 CONTINUITÀ DOCENTI 

DISCIPLINA 3^ CLASSE 4^ CLASSE 5^ CLASSE 

Italiano Graziani Flavia Giuliani Maria Gabriella Giuliani Maria Gabriella 

Storia Pagano Maria Teresa Giuliani Maria Gabriella Giuliani Maria Gabriella 

Lingua Inglese Romagnoli Gabriella Romagnoli Gabriella  Dossi Cristina 

Matematica Immerso Antonella Rubino Jennifer Oricchio Fedele 

Lingua Francese Di Motta Romina Vita Daniela Vita Daniela 

Fedele Oricchio
DA VERIFICARE



 
 5 

 

DISCIPLINA 3^ CLASSE 4^ CLASSE 5^ CLASSE 

Diritto e T.A. Sirica Irene Sirica Irene Capasso Stefania 

Scienza e Cultura 
dell’alimentazione Basile Anna Palmigiano Giuseppe Cuono Maurizio 

Tecniche di 
Comunicazione // Sola Michelangelo Pugliese Ilaria 

Lab. Serv. di Ric. 
Alberghiera Senatore Tommaso Brienza Maria Brienza Maria 

Arte e Territorio // Cernelli Nicoletta // 

Lab. Serv. Eno. Sett. 
Sala e Vendita // // Del Galdo Davide 

Scienze Motorie Di Bello Ester Di Bello Ester Di Bello Ester 

Religione D’Angelo Giovanna D’Angelo Giovanna Errico Carlo 

Sostegno Greco Filomena Greco Filomena Greco Filomena 

3.3 COMMISSIONE D’ESAME 

Su proposta del C.d.C. del 03/02/2025, che ha individuato le discipline affidate ai membri interni per 
la composizione della Commissione d’Esame di Stato 2024/2025, il Collegio dei docenti, nella seduta 
del 13 febbraio 2025, ha ratificato la composizione della suddetta commissione, in ottemperanza al 
D.lgs. 62/2017, che torna ad essere costituita da componenti interni ed esterni. 
Discipline affidate ai membri interni: 

• Laboratorio dei servizi di ricettività alberghiera: prof.ssa Brienza Maria; 
• Diritto e Tecniche Amministrative della Struttura Ricettiva: prof.ssa Capasso Stefania; 
• Lingua Francese: prof.ssa Vita Daniela; 

Discipline affidate ai membri esterni: 
• Lingua e Letteratura Italiana/Storia; 
• Matematica; 
• Lingua Inglese. 

3.4 COMPOSIZIONE E STORIA DELLA CLASSE 

La classe è composta da 10 studenti, di cui 9 femmine e 1 maschio, tutti provenienti dalla 4 A 
indirizzo Accoglienza Turistica dello stesso Istituto. All'interno della classe è presente una 
studentessa con disabilità per la quale è stato predisposto e realizzato un Piano Educativo 
Individualizzato (PEI) con obiettivi riconducibili a quelli ministeriali; pertanto, le prove d’esame finali 
terranno conto di tale percorso e accerteranno una preparazione idonea al rilascio del diploma. 
Nella Relazione finale1 sulla studentessa, allegata in appendice al presente documento, saranno 
descritte nel dettaglio le motivazioni e le richieste relative alle modalità di effettuazione delle prove 

 
1 Allegato 1: “Relazione DSA” 
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d’esame. Si segnala inoltre che una studentessa ha usufruito di un Piano Didattico Personalizzato 
(PDP)2. 
La classe ha frequentato regolarmente in presenza per tutto il triennio. Gli anni scolastici del biennio 
sono stati interessati dalle restrizioni causate dalla pandemia. Gli studenti hanno partecipato 
attivamente alle esperienze di Percorsi per le Competenze Trasversali e per l'Orientamento (PCTO) 
organizzate dalla scuola. Parallelamente, sono state realizzate diverse iniziative, tra cui il Piano 
Nazionale Scuola Digitale, Scuola Viva, Piano Estate e corsi PON e PNRR. 
Dal punto di vista del rendimento scolastico (conoscenze, competenze, capacità), si evidenzia che 
nell’Area Linguistico-Letteraria e Storico-Sociale, nel complesso del triennio, è prevalso un livello 
di preparazione sufficiente-discreto (voti 6-7), indicando una solida base. Tuttavia, un numero 
considerevole di studenti ha raggiunto un livello buono-distinto (voti 8-9), dimostrando una 
comprensione più approfondita delle materie. Si sono registrate anche alcune eccellenze (voto 10), 
sebbene in misura minore. L'andamento generale è stato di costante sufficienza e miglioramento 
per molti. 
Nell’Area Logico-Matematica e Scientifica, la maggior parte degli studenti si è attestata su un livello 
sufficiente-discreto (voti 6-7), evidenziando l'acquisizione delle competenze fondamentali. Un buon 
numero di studenti ha raggiunto il livello buono-distinto (voti 8-9), mostrando una maggiore 
padronanza della materia. Si sono osservate alcune valutazioni ottime (voto 10), ma meno 
frequentemente rispetto alle altre fasce. 
Spostandoci all’Area delle Lingue Straniere (Inglese e Francese), si nota una distribuzione 
abbastanza equilibrata tra il livello sufficiente-discreto (voti 6-7) e il livello buono-distinto (voti 8-9). 
Ciò suggerisce che una buona parte della classe ha sviluppato competenze comunicative 
apprezzabili. 
L’Area Tecnico-Professionale ha mostrato una forte concentrazione di studenti nel livello buono-
distinto (voti 8-9), indicando un elevato livello di interesse e competenza nelle discipline specifiche 
dell'indirizzo. Un numero significativo di studenti si è collocato anche nel livello sufficiente-discreto 
(voti 6-7), dimostrando comunque il raggiungimento degli obiettivi formativi di base. 
Per l’Area Trasversale e Religione, la maggior parte degli studenti si è collocata nei livelli sufficiente-
discreto (voti 6-7) e buono-distinto (voti 8-9), con una presenza meno significativa di valutazioni 
ottime (voto 10). L'andamento è stato generalmente positivo e in linea con le aspettative per 
discipline di supporto o con specifiche modalità di valutazione. 
Nel complesso del triennio, la classe ha dimostrato un solido livello di preparazione generale, con 
una prevalenza di studenti nelle fasce sufficiente-discreto e buono-distinto nelle diverse aree 
didattiche. L'area tecnico-professionale si distingue per una forte presenza di studenti nel gruppo 
buono-distinto, evidenziando un buon livello di competenza nelle discipline caratterizzanti 
l'indirizzo, con una parte significativa nel gruppo sufficiente-discreto. Nelle lingue straniere, la 
maggior parte degli studenti si è collocata nei gruppi sufficiente-discreto e buono-distinto. In tutte 
le aree, la presenza di studenti nel gruppo sufficiente-discreto testimonia il raggiungimento degli 
obiettivi minimi di apprendimento, mentre la significativa presenza nel gruppo buono-distinto indica 
un buon livello di approfondimento e competenza acquisita. 
Dal punto di vista disciplinare, la classe ha sempre mantenuto un comportamento estremamente 
corretto nelle relazioni con i docenti e tra pari. Si sono verificati alcuni ritardi nell’ingresso alla prima 
ora di lezione e nella giustificazione delle assenze. Le famiglie sono state tempestivamente e 
puntualmente informate dal coordinatore e dai docenti sull’andamento didattico-disciplinare dei 
propri figli. 

 
2 Allegato 2: “Relazione BES” 
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4. INDICAZIONI GENERALI ATTIVITÀ DIDATTICA 

4.1 METODOLOGIE E STRATEGIE DIDATTICHE 

Gli insegnanti, nello svolgimento dei relativi moduli, hanno offerto un quadro interdisciplinare degli 
argomenti trattati, quando le condizioni operative e le affinità dei contenuti lo hanno consentito. 
Il C.d.C., al fine di favorire il raggiungimento degli obiettivi prefissati, ha messo in atto diverse 
strategie e si è avvalso delle seguenti metodologie e strumenti: 

METODOLOGIE: Lezione frontale, lezione dialogata, metodo induttivo e deduttivo, esperienza in 
campo, problem solving, brain storming, lavori in rete, analisi dei casi; 

STRUMENTI DIDATTICI: Libri di testo, riviste specializzate, appunti e dispense, supporti 
multimediali, rete internet, laboratori, biblioteca, strumenti multimediali, Smartboard, 
videocamera, dizionario bilingue, registro elettronico ARGO, Classroom; 

TIPOLOGIA DELLE VERIFICHE: interrogazione, relazione, questionario, strutturato e semistrutturato, 
traduzione, produzione scritta, prova pratica, schede di autovalutazione. 

In merito a metodologie didattiche, strumenti e verifiche si rimanda al paragrafo n. 6, INDICAZIONI 
SU DISCIPLINE, del presente documento per le informazioni specifiche sulle strategie didattiche 
intraprese dalle singole discipline.  

4.2 PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E L’ORIENTAMENTO (EX ASL): ATTIVITÀ NEL 
TRIENNIO 

Il nuovo ordinamento degli Istituti Professionali, ed in particolare il curricolo del secondo biennio e 
dell’ultimo anno, richiama l’attenzione dei docenti e dei Dirigenti scolastici sulle metodologie 
didattiche “attive” e sullo sviluppo di “organici collegamenti” con il mondo del lavoro e delle 
professioni, compresi il volontariato ed il privato sociale (legge n.53/2003, decreto legislativo 
n.77/2005, L. 107/2015). 
Obiettivi Formativi: 
1. Vivere un’esperienza lavorativa pratica e da questa imparare; 
2. Sviluppare lo spirito di adattamento alle regole delle strutture ricettive ospitanti; 
3. Sviluppare le capacità comportamentali e relazionali; 
4. Sviluppare il senso di responsabilità e di autonomia; 
5. Sviluppare lo spirito di collaborazione; 
6.Agevolare le scelte professionali mediante esperienze guidate nell’ambito della pluralità delle 
operazioni tecnico-amministrative; 
7. Imparare facendo. 
Valutazione 
Alla fine dell’attività di formazione, agli alunni è stato rilasciato un attestato di partecipazione con 
una valutazione finale. 
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PCTO 2022/2023 PCTO 2023/2024 PCTO 2024/2025 

Settembre 2022: 
 Sharm El-Sheikh (Egitto) 

Febbraio 2023 
 Sanremo 
 Cervinia 
 PCTO Scuola 

Febbraio / Marzo 2023 
 Assisi 
 Ambasciata di Skopje 

Macedonia 
Marzo 2023 
 Barcellona Grimaldi Lines 

Giugno 2023:  
 Ambasciata di Berna 

Svizzera 
 Consolato di Brema, 

Germania 

Novembre 2023 
 Ambasciata di 

Zagabria Croazia 
 Commemorazione 

Caduti Vittime di 
Nassiriya. Premio per 
la pace 2023 

 Ambasciata di 
Montevideo Uruguay 

 Ambasciata di Tiblisi 
Georgia 

Novembre / Dicembre 2023 
 Corea del Sud 
 Ambasciata di 

Yerevan Armenia 
Dicembre 2023 
 Quirinale 

Gennaio 2024 
 PCTO Scuola 
 PCTO Assisi 

Febbraio / Marzo 2024 
 PCTO Cervinia 

Febbraio 2024 
 Sanremo 
 PCTO Scuola 
 Barcellona Grimaldi 

Lines 
 Consolato di Valona 
 PCTO Sharm El Sheikh 
 Ambasciata di Tallin 

Settembre 2024 
 PON L’Europa: il 

nostro mondo 1-2 
 PCTO Malta 

Ottobre 2024 
 Piano Estate 

Gennaio 2025 
 PNRR Milano 

NextGen AI 
Febbraio 2025 
 Sanremo 
 PCTO Cervinia 

Marzo 2025 
 Barcellona 
 Canarie 
 Croazia 

4.3 ATTIVITÀ PCTO E/O PON - ALTRI TITOLI, COMPETENZE E/O ESPERIENZE LAVORATIVE 

STUDENTE PCTO E/O PROGETTI PON – PNRR 

ALTRI TITOLI, 
COMPETENZE E/O 

ESPERIENZE 
LAVORATIVE 

 2022/2023 2023/2024 2024/2025  

1  

 B.C.C. AGROPOLI 
 HOTEL STELLA MARIS 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 1 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 2 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 3 

 CORSI PNRR  
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STUDENTE PCTO E/O PROGETTI PON – PNRR 

ALTRI TITOLI, 
COMPETENZE E/O 

ESPERIENZE 
LAVORATIVE 

 2022/2023 2023/2024 2024/2025  

2 

 BARCELLONA - 
GRIMALDI LINES 
 B.C.C AGROPOLI 
 MUSEO DEL MARE 
 CASTELLO DI ROCCA 
 AMBASCIATA BERNA 

 B.C.C. AGROPOLI 
 HOTEL STELLA MARIS 
 ORIENTAMENTO AD 

AGROPOLI  
 ORIENTAMENTO 

CERASO + FUTANI 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 
 CORSO LAB. SALA 27 
 CORSO T.I.C. 1 
 CORSO T.I.C. 3 

 CROAZIA 
 CORSI PNRR  

3 

 BARCELLONA - 
GRIMALDI LINES 
 B.C.C AGROPOLI 
 CASTELLO DI ROCCA 

 B.C.C. AGROPOLI 
 HOTEL STELLA MARIS 
 ORIENTAMENTO 

CERASO + FUTANI 
 UNIVERSITà EUROPEA 

-ROMA 
 CORSO LAB. SALA 27 
 CORSO T.I.C. 1 
 CORSO T.I.C. 3 

 PNRR – MILANO 
NEXTGEN AI 
 CORSI PNRR 

 

4 

 BARCELLONA - 
GRIMALDI LINES 
 B.C.C AGROPOLI 
 MUSEO DEL MARE 
 CASTELLO DI ROCCA 
 AMBASCIATA BERNA 

 B.C.C. AGROPOLI 
 HOTEL STELLA MARIS 
 ORIENTAMENTO 
 ORIENTAMENTO 

CERASO + FUTANI 
 ORIENTAMENTO 

POLICASTRO 
 CORSO LAB. SALA 27 
 CORSO T.I.C. 1 
 CORSO T.I.C. 3 

 CANARIE 
 CORSI PNRR  

5  

 UNIVERSITÀ EUROPEA 
– ROMA 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 1 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 2 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 3 
 CORSO T.I.C. 3 

 CANARIE 
 CORSI PNRR  
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STUDENTE PCTO E/O PROGETTI PON – PNRR 

ALTRI TITOLI, 
COMPETENZE E/O 

ESPERIENZE 
LAVORATIVE 

 2022/2023 2023/2024 2024/2025  

6  

 HOTEL STELLA MARIS 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 1 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 2 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 3 
 CORSO ALIMENTI 1 
 CORSO ALIMENTI 2 
 CORSO ALIMENTI 3 
 CORSO T.I.C. 1 
 CORSO T.I.C. 3 

 CORSI PNRR  

7  

 HOTEL STELLA MARIS 
 MALTA 
 ORIENTAMENTO 
 SHARM EL SHEIK 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 1 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 2 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 3 
 CORSO T.I.C. 3 

 BARCELLONA 
 CORSI PNRR  

8  

 HOTEL STELLA MARIS 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 1 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 2 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 3 
 CORSO IMPRESA 

SIMULATA 2 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 

 CROAZIA 
 CORSI PNRR  
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STUDENTE PCTO E/O PROGETTI PON – PNRR 

ALTRI TITOLI, 
COMPETENZE E/O 

ESPERIENZE 
LAVORATIVE 

 2022/2023 2023/2024 2024/2025  

9 

 HOTEL IL CENACOLO - 
ASSISI 
 BARCELLONA - 

GRIMALDI LINES 
 B.C.C AGROPOLI 
 MUSEO DEL MARE 
 CASTELLO DI ROCCA 
 AMBASCIATA BERNA 
 CONSOLATO DI BREMA 

 HOTEL STELLA MARIS 
 MALTA 
 ORIENTAMENTO 
 SHARM EL SHEIK 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 2 
 CORSO 

ACCOGLIENZA 3 
 CORSO ALIMENTI 3 
 CORSO LAB. SALA 27 
 CORSO T.I.C. 1 

 SAN REMO - TERRE 
DEL BUSSENTO 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 
 CORSI PNRR 

 

10  BARCELLONA - 
GRIMALDI LINES 

 HOTEL STELLA MARIS 
 ORIENTAMENTO 

CERASO - FUTANI 
 UNIVERSITÀ EUROPEA 

– ROMA 

 PNRR – MILANO 
NEXTGEN AI 
 CANARIE 
 CORSI PNRR 

 

 
Si precisa che al momento della redazione e approvazione del presente documento, in riferimento 
all'anno scolastico corrente e tenuto conto dei corsi PNRR e PON attualmente in svolgimento, la 
tabella allegata riporta genericamente la dicitura "corsi PNRR" per indicare la partecipazione dei 
candidati alle iniziative formative.  
Successivamente al 15 maggio 2025, al termine di tutti i percorsi formativi attivati, la Dirigenza 
provvederà a stilare per ogni classe quinta, un elenco dettagliato specificando la partecipazione di 
ciascun candidato ai singoli corsi. 
Il collegio dei docenti, nella riunione del 15 aprile 2025 ha deliberato, all’unanimità, una deroga per 
il monte ore PCTO per i candidati all’esame di stato (D.M. n. 226 del 12 novembre 2024) pertanto 
i corsi attivati presso l’Istituto ai sensi del D.M. 65, D.M.19, Scuola Viva e Piano Estate sono da 
considerarsi a tutti gli effetti ore da computare nel monte ore totali di PCTO realizzati dagli 
studenti/corsisti. 
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5. ATTIVITÀ E PROGETTI 

5.1 ATTIVITÀ DI RECUPERO E POTENZIAMENTO 

PERCORSI DI RECUPERO EFFETTUATI, DEBITI SANATI E ACQUISIZIONE DELLE COMPETENZE 
VERIFICABILI IN SEDE D’ESAME 
Come le normali attività didattiche, anche le attività di recupero programmate sono state flessibili, 
personalizzate, a misura dei singoli alunni. 
Infatti l’attività di recupero, che si configura come un progetto coinvolgente l’intero Consiglio di 
Classe, si è esplicata mediante varie modalità: 
1. rapporto diretto e individuale tra docente e discente a partire dai problemi che caratterizzano ogni 
singola situazione; 
2. sviluppo nello studente di un atteggiamento di fiducia sulle possibilità di inserirsi efficacemente 
nel processo di apprendimento (recupero motivazionale); 
3. potenziamento di tecniche e abilità di studio per favorire negli studenti l’acquisizione di un metodo 
e rafforzare le loro abilità di base così che essi "imparino ad imparare" (recupero metodologico 
trasversale); 
4. individuazione delle specifiche debolezze e lacune con interventi (recupero disciplinare); 
5. interventi a carattere compensativo svolti in itinere: attività differenziate nell’ambito della lezione 
ordinaria o assegnazione di esercizi aggiuntivi agli studenti in difficoltà; 
6. interventi, sia metodologici che contenutistici, a favore degli studenti più meritevoli per incentivare 
conoscenze, abilità e competenze. 
 

PON 2022/23 P.N.R.R. 2023/24 SCUOLA VIVA 
2023/24 

SCUOLA VIVA 
2024/25 

PON 
2024/25 

 Il Cilento a 
tavola: Ancel 
Keys insegna 
(Dieta 
Mediterranea) 
 VIAGGIO NEL 

TERRITORIO 
(storia arte 
cultura 
tradizioni) 
 Progetto PON 

Europeo: visite 
nel territorio 
 Cake Design 

(Pasticceria e 
decorazione); 
 Calcetto: 

Benessere, 
corretti stili di 
vita, educazione 
motoria e sport 

 Corsi di 
competenza di 
base  
 30 laboratori 
 Mentoring 

 “Scuola Viva – 
5ª annualità” a 
Sharm El Sheik 
 La classe non è 

acqua  
 Corso di cake 

design scuola 
viva  

 Cake Design 
 Obiettivo EIPASS 

 L’Europa: il 
nostro mondo 1-
2 Malta 
 Piano Estate 
 Scopro la 

Croazia 1-2 
 Barcellona 
 Canarie 
 NextGen AI 

Summit 
sull’intelligenza 
artificiale 
 Casa Sanremo 
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PON 2022/23 P.N.R.R. 2023/24 SCUOLA VIVA 
2023/24 

SCUOLA VIVA 
2024/25 

PON 
2024/25 

 Progetto 
“Scoperta e 
valorizzazione 
del territorio” 
 FOOD&BUSINESS 

3. 

5.2 ATTIVITÀ DI ARRICCHIMENTO DELL’OFFERTA FORMATIVA  

Progetti – Manifestazioni – Viaggi – Orientamento – PON - Scuola Viva - Esperienze 
extracurriculari 
Alcuni studenti dell’istituto, solo in base alle loro competenze e al “desiderio di esserci”, hanno 
partecipato alle seguenti iniziative promosse dalla scuola: 
 

PROGETTO CULTURA e SPETTACOLO 
LIBRI 
LETTURE DI 
BRANI E 
POESIE 
LIBRIAMOCI 

 15/11/2022– LIBRIAMOCI dal tema: “Ben essere” (Video su FB/ aula magna) 
 7/06/2023: Presentazione del libro “Frammenti di storia delle civiltà del grano e 

del pane” di Gianfranco Nappi 
 27 settembre 2023: Inaugurazione dell’anno scolastico, cerimonia dell’ 

Alzabandiera Collettiva con l’8° Reggimento di Persano, all’insegna della legalità 
e dell’inclusione.  
 A.S. 23/24: Ciascun docente, nella propria classe, ha promosso il gusto per la 

lettura, facendo partecipare attivamente i ragazzi, anche scrivendo ed 
interpretando testi letterari, teatrali, poetici… 
 A.S. 24/25:  
 16/10/2024: convegno sul tema “Diritto al cibo per una vita e un futuro 

migliore” 
 29/11/2024: Incontro con l’autore Enzo Capuano “ZERO NON ESISTE ritorno in 

Val d’Agri” 
SPETTACOLI 
TEATRALI E 
MUSICALI 

 30/04/2022: Manifestazione “La musica ti cambia la vita” 
 28/10/2022: Spettacolo LE DONNE DI DANTE (teatro “La Provvidenza” di Vallo) 
 11/11/2022: Spettacolo STORIA DI ANCEL KEYS (teatro “La Provvidenza” di Vallo) 
 16 marzo 2023: Spettacolo “LA LUCE DEL SORRISO” (DON PUGLISI E DON 

DIANA), Teatro “San Demetrio”, Salerno 
 29/04/2023 - Canti, poesie, proverbi e balli cilentani con la poetessa Lina Pinto, 

gli artisti cilentani del gruppo Kiepo’ e l’esibizione canora della docente Puzone. 
 3/05/ 2023 - L’INFERNO DI DANTE (Grotte di Castelcivita) 
 18/12/2023 - ODISSEA (teatro sociale Salerno) 

 
PROGETTO “MICRO/MACROSTORIA”- COSTITUZIONE E CITTADINANZA 

Festa della 
donna 

 8 marzo 2023: visione del film “Le nuotatrici” 

Giornata della 
memoria 

 27 GENNAIO 2023: Film “Figli del destino” – Intervista a Liliana Segre, una 
bambina di 13 anni ad Auschwitz – Conferenza di Liliana Segre a Lugano – 
Bambini vittime dell’Olocausto. 
 26 gennaio 2024 - Musical " Anna Frank” (T. La Provvidenza”) 

https://www.infocilento.it/costituita-ufficialmente-la-pro-loco-di-altavilla-silentina-focus-sullinclusivita-al-centro-della-promozione-turistica-e-culturale/
https://www.infocilento.it/costituita-ufficialmente-la-pro-loco-di-altavilla-silentina-focus-sullinclusivita-al-centro-della-promozione-turistica-e-culturale/
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PROGETTO “MICRO/MACROSTORIA”- COSTITUZIONE E CITTADINANZA 
legge n. 211 
del 20 luglio 
2000 

 27 gennaio 2024 - Film “Arrivederci ragazzi” 
 27 gennaio 2025: riflessioni sulla tematica 

Incontro con i 
carabinieri 

 6 aprile 2023 “Educazione alla sicurezza” 
 3 maggio 2023: Progetto Nazionale MEDeaterranea – Protocollo Nazionale 

tutela della legalità e sicurezza alimentare – Incontro con i Carabinieri del R.O. 
S.  
 14 marzo 2024 incontro con i carabinieri in aula magna 
 11 aprile 2025 incontro con i carabinieri 

Giornata 
internazionale 
per 
l’eliminazione 
della violenza 
contro le 
donne 

 5 dicembre 2022: Incontro con la dott. Monia Monzo; letture di testi letterari e 
testi scritti dagli alunni + film “La sposa bambina”. 
 25 novembre 2023: Manifestazione e lettura di brani significativi. “Giornata 

internazionale della violenza sulle donne” 
 25 novembre 2023: film "C’è ancora domani" (T. “La Provvidenza) 
 25 novembre 2023: celebrazione della giornata nel piazzale dell’istituto. 
 23 novembre 2024: celebrazione della giornata in aula magna con la tematica 

della violenza declinata in tutte le sue forme 
 25 novembre 2024: contro ogni forma di violenza 

Giornata 
nazionale 
contro il 
bullismo e il 
cyberbullismo 

 10 dicembre 2022: iscrizione alla piattaforma ELISA 
 7 febbraio 2023: visione di un filmato documentario 
 7 febbraio 2024: film belga “Il patto del silenzio” di Laura Wandel 
 8 maggio 2024: Cuori connessi (live streaming sul tema della solitudine) 
 16 novembre 2024: visione del film “Il ragazzo dai pantaloni rosa” 

Giorno del 
ricordo (foibe) 

 10 febbraio 2024: filmato “Le foibe e l’esodo istriano giuliano dalmata” 
 10 febbraio 2025: sensibilizzazione sulla tematica 

Giornata 
straordinaria 
per la pace  

 10 novembre 2023 “Premio Internazionale Nassiriya per la pace” 
 9 novembre 2024 “Premio Internazionale Nassiriya per la pace” 

Racket e 
usura 

 3 dicembre 2023: incontro con l’avvocato Tommaso Battaglini 
 30 aprile 2025 Incontro con l’avv. Tommaso Battaglini sul tema “Racket ed 

usura: rischi. Se li conosci, li eviti” 
Incontro con 
l’autore su 
Rino Gaetano 

 21/03/2024: Incontro con l’avvocato Bruno Mautone  

Premio 
Giancarlo 
Siani 

 25 gennaio 2024: premio a nove studenti delle classi quinte dello scorso a. s. 
che si sono distinti nello studio, nel sociale e nello sport. 

Mostra 
Salernitani 
con la valigia 

 30 novembre - 1° dicembre 2023: Convegno e inaugurazione mostra 
“Salernitani con la valigia”, organizzata dal Centro studi per l’emigrazione 
Pascal D’Angelo di Mercato San Severino, in collaborazione con l’associazione 
culturale Artea. 
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EVENTI e CONCORSI 

 23 febbraio 2023: Progetto Nazionale Campionati studenteschi  
 13 aprile 2023: tappa cilentana di Flotta blu all’IIS “Ancel Keys” 
 14 aprile 2023: progetto “RE FOOD” il GAL incontra i giovani- La dieta salvavita 
 30 aprile 2023: buffet presso il cineteatro “Eduardo De Filippo” di Agropoli su invito della BCC 
 3 maggio 2023: progetto nazionale MEDeaterranea - Protocollo Nazionale tutela della legalità e 

sicurezza alimentare- Incontro con i carabinieri del R.O.S. 
 6 maggio 2023: La Dieta mediterranea e il trapianto di fegato al museo vivente della dieta 

Mediterranea a Pioppi. 
 6 maggio 2023: a Casargo per i festeggiamenti ufficiali per l’anniversario di CFPA, 50 anni di 

storia, 50 anni di cucina. 
 19 maggio 2023: evento Regeneraction, un evento di Future Food Institute al Castello di Rocca 

Cilento 
 20 maggio 2023: seconda edizione del Concorso Nazionale di Pasticceria “Ragazzi speciali” a 

Termoli CB, terzo posto. 
 20 maggio 2023: Incontro con Pia Lanciotti, della serie “Mare fuori”, e con la Dott.ssa Sergio 

Caterina, direttrice del carcere minorile di Vallo della Lucania, il Sindaco E. Lamaida e l’arma dei 
Carabinieri. 
 Maggio 2023: Premio “Giovani ambasciatori del territorio”, palazzo Madama, sede della Sala 

Nassirya, premiato lo studente M. B. 
 27 maggio 2023: seconda edizione del Concorso in memoria “Emilio Coccaro” 
 6 maggio 2023: Buffet al palazzo Vinciprova di Palinuro 
 21 giugno 2023: percorso di Flotta Blu, quinta tappa. La finalissima presso Colonia Principe di 

Napoli. 
 14 luglio 2023: creazione piatto “TIPICO” di Pisciotta 
 1 ottobre 2023: festa dei soci della BCC di Agropoli 
 16 ottobre 2023: “Una borraccia per gli studenti”, “A. Keys” sempre più sostenibile.  
 18 ottobre 2023: partecipazione al convegno “Il salone del territorio” organizzato da Cia- 

agricoltori italiani 
 28 ottobre 2023: partecipazione al Talk show a Villa Matarazzo di S. Maria di Castellabate sul 

tema “Nature Restoration Law”, una recente legge della Comunità Europea che mira a 
ripristinare il 20% delle aree terrestri e marine dell’Unione entro il 2030. 
 3 dicembre 2023: Sustinere 2023- meeting sulla sostenibilità, sul tema della sostenibilità 

finanziaria promosso dalla BCC 
 20 gennaio 2024: preparazione di piatti contro l’ipertensione in video diretta dallo show 

cooking dell’IIS “Ancel Keys” col Congresso SIIA (Società Italiana Ipertensione Arteriosa) 
organizzato a BariUn 
 24 gennaio 2024: concorso presso l’IIS A. Sacco di S. Arsenio in collaborazione con la sezione 

Amira di Paestum, seconda edizione “Stile e tecniche di servizio” 
 22 febbraio 2024: incontro con gli studenti coreani 
 7 marzo 2024: “Viaggio nel Mediterraneo” collegamento dallo show cooking dell’Istituto con 

l’ècole d’hotelleire del Madagascar 
 10-13 aprile 2024: Concorso nazionale “Basilicata in tavola”. Melfi (terzo posto) 
 23 aprile 2024: Inaugurazione della Serra aeroponica  
 4 maggio 2024: Progetto “Crescere in rosa”, Palinuro  
 20 ottobre 2024: progetto “Rotary premia i giovani” 

https://www.facebook.com/futurefoodinstitute?__cft__%5b0%5d=AZVxq5_0Jpd_H_1t4bVrcrB0hoT9Oh6LX0vTFO8PNxA0aDLdheVIAXHVJV-WpCiCAJroe3YOKFvfLLbVFF_jF75yOd3Gu6Vg8CcS2kIt6eg4pYoGJ48eflJC4QQCIO1BOqjLmW3HfJgn_EhcH59p1qk7wLLZ8rYACYe7oNoCcUJtY18kINw3hCZAAvtmKkdLxbg&__tn__=-%5dK-R
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EVENTI e CONCORSI 

 8 novembre 2024: “Giornata della sana alimentazione” 
 13 novembre 2024: Orientamento in uscita Esercito Italiano 
 13 novembre 2024: Concorso mondiale pizza DOC 
 20 novembre 2024: Global summit “Mediterranean diet feeds the future” 
 30 gennaio 2025: Concorso Stili e Tecniche di Servizio 
 1 – 4 aprile 2025: Concorso Basilicata in tavola 
 15 maggio 2025: XIV edizione Coffee Competition premio “Martina Forino” 

 
VIAGGI NEL TERRITORIO (STORIA – ARTE – CULTURA – TRADIZIONI) 

 12 dicembre 2023: visita al Quirinale (Roma)  
 25 marzo 2024: visita agli scavi di Velia (SA) 
 6 dicembre 2024: passeggiata Vicana tra olio, limoni e miele presso Tenuta La Selva 
 21 febbraio 2025: letture dei brani tratti dal libro “Wings of the start” con la scrittrice Luana 

Scola 
 25 febbraio 2025: Convegno sull’AI presso il Cine-Teatro “La Provvidenza” 
 11 aprile 2025: Visita della Certosa di Padula e del Museo di Joe Petrosino 
 21 maggio 2024: Visita al Birrificio Fiej loc. Pantana Castelnuovo C.to 
 28 maggio 2024: Visita ai Sassi di Matera – Patrimonio Unesco 

 
L’ISTITUTO “ANCEL KEYS” COSTRUISCE PONTI CULTURALI 

 Settimana della cucina italiana nel mondo presso le ambasciate di: Berna (Svizzera) Tirana 
(Albania), Yerevan (Armenia) Montevideo (Uruguay) Tblisi (Georgia) Varazdin (Croazia)  
 2 giugno: in occasione della festa della Repubblica, ambasciatori della cucina italiana, 

mediterranea presso le sedi di consolati ed ambasciate italiane all’estero: Brema (Germania), 
Valona (Albania), Berna (Svizzera) 
 20 novembre 2023: alunni dell’Istituto A. Keys in Corea, “Tra cucina buddista e cilentana” 
 7-11 febbraio 2023 e 6-10 febbraio 2024: Casa Sanremo  
 15-21 febbraio 2024: Scambio culturale tra gli studenti dell’istituto “Ancel keys”e 31 studenti 

coreani.  
 30 aprile 2024: Incontro con i funzionari di Namyangju, città in Corea del Sud, con la quale la 

scuola mantiene scambi culturali. 
 11 maggio 2024: Incontro con gli studenti proveniente da Praga per conoscere la dieta 

mediterranea 
 30 novembre 2024: presentazione del laboratorio di ostie “Carlo Acutis” presso il Carcere di 

Vallo della Lucania 
 

ORIENTAMENTO 
 ORIENTAMENTO ALMA (scuola di alta specialistica). 
 Partecipazione in presenza al corso dell’ACCADEMIA MILITARE CON ILLUSTRAZIONE DEGLI 

INDIRIZZI DI LAUREE. 
 Orientamento in uscita UNIVERSITÀ TRIENNALE FERRARA (Turismo enogastronomico). 
 ORIENTAMENTO IN USCITA E-CAMPUS (Università on line tra le maggiori e più rinomate in 

ambito nazionale). 
 15 marzo 2023: Università Telematica Pegaso 2023- Meeting di informazione 
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ORIENTAMENTO 
 29 e 30 aprile 2023: “Io resto al Sud” – convegno- supporto all’imprenditorialità femminile e 

giovanile con la B.C.C. (Banca Buccino e Comuni Cilentani) , in collaborazione con l’Associazione 
IDEE, associazione femminile del gruppo bancario ICCREA 
 17/10/2023: “Fare impresa” - attività di orientamento c/o Le Bolle di Eboli (SA)  
 17 Dicembre 2023 - 14 e 21 gennaio 2024: “Open day” 
 11 Gennaio 2024: Partecipazione all’Orientaday dell’Istituto “Parmenide” di Ascea 
 6 marzo: evento online con " In Cibum" 
 15 marzo: incontro con l’esercito 
 16 marzo: Convegno “Ospitalità extra alberghiera e turismo delle radici, opportunità di sviluppo 

locale” 
 20 marzo: visita all’università Europea di Roma 
 25 marzo: visita all’azienda Chirico di Ascea e all’area archeologica di Elea-Velia 
 10 aprile: incontro con il responsabile risorse umane di Gardaland 
 13 aprile: visita alla “Coop. Nuovo Cilento” di San Mauro Cilento 
 23 aprile: inaugurazione della serra aeroponica 
 dialogo con le famiglie ed incontri 

5.3 PERCORSI INTERDISCIPLINARI  

Sono state individuate dal Consiglio di classe sei macroaree tematiche, che sono state declinate in 
tutte le discipline, in modo da creare interconnessioni concettuali, in un’ottica di pluridisciplinarità, 
per sviluppare negli studenti la capacità di utilizzare le conoscenze acquisite, metterle in relazione, 
argomentando in maniera critica e personale.  
Le sei tematiche sono:  

• La dieta Mediterranea; 
• La sostenibilità; 
• L’etica; 
• La memoria;  
• La bellezza; 
• Il disagio. 
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6. RELAZIONE ATTIVITÀ DI ORIENTAMENTO 

Modulo bienniale:  
- A.S. 2023-2024 
- A.S. 2024-2025 
Per le attività di orientamento in programma, il docente-orientatore prof.ssa Daniela Vita, 
appartenente al Consiglio di Classe, ha svolto 30 ore di attività nell’a.s. 2023/2024 e 30 ore nell’a.s. 
2024/2025 rivolte allo sviluppo delle competenze, abilità e conoscenze degli alunni della classe 5 
Accoglienza Turistica, e all’acquisizione consapevole di un maggiore potere e controllo sulla loro vita 
e sulle loro scelte. 
L’azione di orientamento nell’ anno scolastico 2023-24 si è articolata su due macro aree principali: 
6.1 CONOSCERE SÉ STESSI  
Le attività hanno avuto lo scopo di aiutare ogni studente a rivedere le parti fondamentali che 
contraddistinguono ogni E-Portfolio personale ed in particolare: 
a) il percorso di studi compiuti; 
b) lo sviluppo documentato delle competenze in prospettiva del proprio personale progetto di vita 
culturale e professionale (PCTO); 
c) le riflessioni in chiave valutativa, auto-valutativa e orientativa sul percorso svolto e, soprattutto, 
sulle sue prospettive; 
d) la scelta di almeno un prodotto riconosciuto criticamente dallo studente in ciascun anno 
scolastico e formativo come il proprio “capolavoro” (anno 2024). 
Supportare le famiglie nei momenti di scelta dei percorsi formativi e/o professionali degli studenti, 
delle prospettive professionali, anche alla luce dei dati territoriali e nazionali. 
In questo ambito sono state prese in considerazione due macro aree: 
1. Auto-esplorazione e auto-valutazione da parte degli studenti; 
2. Supporto al processo decisionale degli studenti. 
Per ogni area chiave presa in considerazione sono state sviluppate alcune azioni ritenute necessarie 
o attuabili. 
6.2 AUTO-ESPLORAZIONE E AUTO-VALUTAZIONE DA PARTE DEGLI STUDENTI  
Per quel che riguarda le riflessioni in chiave valutativa, auto-valutativa e orientativa sul percorso 
svolto e, soprattutto, sulle sue prospettive sono state utilizzate tecniche per conoscere gli alunni e 
le loro aspettative attraverso: 
a) l’introduzione all’uso della piattaforma e alla compilazione dell’e-portfolio;(anno 2023/24) 
b) un’autopresentazione scritta con la narrazione dei successi/insuccessi scolastici, somministrata 
sotto forma di questionario con risposte aperte e una scheda sugli aspetti descrittivi e sulle capacità 
organizzative e metodologiche. (anno 2023/24) 
c) La somministrazione del questionario Wark per approfondire le modalità di apprendimento, che 
potesse stimolare l’alunno a scoprire aspetti che prima non erano stati considerati; (anno 
2023/2024) 
d) la scelta di almeno un prodotto riconosciuto criticamente dallo studente in ciascun anno 
scolastico e formativo come il proprio “capolavoro”. (anno 2023/2024) 
I risultati delle azioni messe in campo per ciascun alunno sono stati riassunti nella seguente tabella. 
L’azione di orientamento nell’anno scolastico 2024/2025 si è articolata invece su altre tre macro 
aree del progetto di orientamento che prevedevano: 
1) L’ ESPLORAZIONE DELLE OPPORTUNITÀ 
Le azioni messe in campo per questa macro-area sono state la conoscenza delle opportunità 
offerte dal territorio e non solo, attraverso: 
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a) incontri con ex alunni; 
b) concorsi e gare di settore; 
c) partecipazione ad attività, eventi e a manifestazioni di settore; 
d) visite guidate a carattere orientativo; 
e) orientamento in uscita; 
2) LAVORARE SULLO SPIRITO DI INIZIATIVA E SULLE CAPACITA’ IMPRENDITORIALI  
esperienze/simulazioni di idee progettuali riferite all’autoimprenditorialità; 
g) incontri con gli stakeholder del territorio; 
h) associazioni di settore e/o Agenzie di formazione e Scuole di Alta formazione 
3) CONOSCERE IL TERRITORIO E IL MONDO DEL LAVORO 
La normativa in materia di lavoro, sicurezza sul lavoro e HACCP. Visite guidate a carattere 
orientativo/Attività di PCTO. Orientamento in uscita.  
La maggior parte degli alunni ha effettuato il PCTO all’estero. I restanti alunni, lo hanno svolto a 
scuola frequentando corsi di approfondimento pomeridiani proposti dalla scuola. Alcuni alunni 
hanno partecipato ad Open day e concorsi di settore. 
Gli eventi di orientamento che hanno coinvolto tutti gli alunni:  

LUOGO ATTIVITA’ DATA ORE 

SAN MAURO 
CILENTO 

Visita alla cooperativa agricola" Nuovo Cilento" 
che compie 49 anni, esempio di offerta 
sostenibile in quanto coniuga la produzione di 
Grano , olio extravergine e ortaggi biologici con 
la preparazione di piatti cilentani e campani nel 
ristorante " Al Frantoio" 

21/01/2025 2 0RE 

SALERNO 

Orientamento al benessere sociale attraverso la 
conoscenza della shoah e il conseguente ripudio 
del razzismo e della violenza. Partecipazione allo 
spettacolo teatrale l'angelo di Varsavia. 

27/01/2025 10 ORE 

NAPOLI Complesso 
universitario di 

monte Sant'Angelo 

Partecipazione all'Open Day presso il 
dipartimento di Economia e management 
dell'Università Federico II di Napoli- corsi di 
laurea in economia aziendale- Hospitality 
Management, Scienze del turismo con sessioni 
di laboratori didattici interattivi 

29/01/2025 ORE 12 

AULA MAGNA 
ISTITUTO ANCEL 

KEYS 

INCONTRO DI ORIENTAMENTO DI SELF 
MARKETING. I TEMI AFFRONTATI COSA SONO LE 
COMPETENZE; BILANCIO DELLE COMPETENZE E 
STRUMENTI PER EVIDENZIARLE. LETTERA DI 
PRESENTAZIONE E CURRICULUM VITAE. 
ANNUNCI DI LAVORO. 

08/02/2025 2 ORE 

Aule dell’Istituto A. 
Keys Incontro con le famiglie 16/02/2025 2 ore 

Teatro la 
provvidenza di Vallo 

della Lucania 

Orientamento alla conoscenza e al corretto uso 
dell'intelligenza artificiale 25/02/2025 5 ore 

AULA MAGNA Incontro sul tema Educazione Finanziaria 28/02/2025 4ore 

Certosa di Padula Orientamento alla legalità 11/04/25 8 ore 
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LUOGO ATTIVITA’ DATA ORE 

Aula Magna Incontro con aziende locali sul tema trame 
mediterranee. 15/04/2025 3 ore 

Aula Magna In Cibum 16/04/2025 3 ore 

Aule dell’istituto Incontro con le famiglie 16/04/2025 
Pomeriggio 2 ore 

Aula Magna 
Incontro con l'avvocato Tommaso Battaglini sul 
tema "Racket ed usura:rischi" se li conosci li 
eviti. 

30/04/2025 3 ore 

Supporto al processo decisionale degli studenti. 
Utile supporto al processo decisionale degli studenti sono stati gli incontri con il docente 
orientatore, unito all’azione di supporto di tutto il Consiglio di Classe, nonché della Dirigente 
Scolastica. Inoltre le uscite sul territorio hanno rafforzato, in un’ottica diversa, la consapevolezza 
delle possibilità che esso offre. 
Utili sono stati anche gli Incontri Scuola/Famiglia e l’utilizzo della Piattaforma UNICA. 
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7. INDICAZIONI SU DISCIPLINE 

7.1 SCHEDE INFORMATIVE SU SINGOLE DISCIPLINE 

7.1.1 DISCIPLINE: LINGUA E LETTERATURA ITALIANA E STORIA 

Docente: prof.ssa Maria Gabriella Giuliani n° 6 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno per la 
disciplina: 

EDUCAZIONE LINGUISTICA E LETTERARIA : 
Saper analizzare i testi e produrre l’analisi critica degli stessi .Saper ricostruire le vicende 
biografiche dell’autore e le diverse fasi della sua produzione letteraria .Saper 
contestualizzare i brani riscontrandovi i valori , ideali e atteggiamenti dell’epoca. Saper 
analizzare i testi e produrre l’analisi critica degli stessi 
Con dettagliata analisi metrica , tematica ,lessicale , fonica , sintattica. Saper 
contestualizzare il testo preso in esame . 
STORIA:  
Comprendere i principali aspetti della società dell’età industriale. 
Cogliere i fattori caratterizzanti della vita economica . 
Cogliere le caratteristiche dell’economia dell’epoca , le relazioni tra guerra e progresso 
tecnologico, le riflessioni degli storici . 
Saper cogliere , le cause e gli effetti della profonda disuguaglianza sociale . 
Capacità di analizzare i rapporti di causa-effetto e le relazioni tra i fatti storici. 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI TRATTATI: 
(anche attraverso UDA o 
moduli) 

EDUCAZIONE LETTERARIA : Il Decadentismo: l’origine del termine” Decadentismo”. La 
poetica del Decadentismo. Temi della letteratura decadente. 
MODULO A ( STORICO -LETTERARIO) : Federico De Roberto . Il romanzo : I Vicerè . La 
saga degli Uzeda .Analisi dei Personaggi .Peripezie . Lo splendore dei Vicerè . Gli 
avvenimenti storici . Il decadimento della famiglia .Egoismo e immobilismo . Il 
pessimismo nei personaggi di De Roberto. Il romanzo vera forma perfettibile . 
EDUCAZIONE CIVICA : Democrazia . Esercizi di democrazia di Anna Maria Ajello . Art .1 
della Costituzione .  
MODULO B : GIOVANNI VERGA .Positivismo , Naturalismo , Verismo .Profilo essenziale . I 
VINTI dal progresso . La vita lunga catena di sopraffazione. L'ideale dell'ostrica 
.Impersonalità del narratore , le scelte linguistiche , le espressioni dialettali .Analisi della 
novella' Rosso Malpelo'. Il diritto a un lavoro dignitoso. 
EDUCAZIONE CIVICA : Il diritto a un lavoro dignitoso. Art.1 Art.4 Costituzione .Una 
repubblica fondata sul lavoro.Il lavoro ci dà LA MISURA DELLA qualità DELLA NOSTRA 
DEMOCRAZIA .La dichiarazione di Lelio Basso , padre costituente : garanzia di lavoro a 
tutti , garanzia di libertà. 
MODULO C : G.Pascoli: la vita –La visione del mondo-La poetica –I temi della poesia 
pascoliana –Analisi dei seguenti testi : da Myricae: “Lavandare”-“Il tuono”. Analisi del 
livello metrico del madrigale ,tematico, fonico . sintattico , lessicale . 
EDUCAZIONE CIVICA : Art .34 Costituzione .Diritto fondamentale garantito a tutti . 
Funzione cruciale della scuola . Legislazione scolastica : , Istituzione della legge Casati 
1859 , la legge sull'obbligo scolastico introdotta dal ministro Coppino 1877 , pietra 
miliare contro le classi povere , obbligatorietà della frequenza 1904 . 'Il dettato' di 
Demetrio Cosola rappresenta l'incontro dell'infanzia con le istituzioni del moderno Stato 
Unitario.  
MODULO D ( TEMATICO ) : LA FOLLIA DELLA GUERRA .G.Ungaretti: la vita –l’esperienza 
della guerra –le opere –Analisi dei testi da “L’Allegria”: San Martino del Carso . Analisi del 
livello metrico del madrigale ,tematico, fonico . sintattico , lessicale . 
Emilio Lussu : formazione : analisi dell’opera “Un anno sull’altopiano” .Brano : Il Generale 
Leone . Analisi del testo in prosa .  
Piero Jahier : formazione analisi della lirica : “ Dichiarazione “posta in epigrafe nella 
raccolta 'Con me e con gli alpini'. Analisi del livello metrico del madrigale ,tematico, 
fonico . sintattico , lessicale . 
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EDUCAZIONE CIVICA : Art. 11 della Costituzione . L'Italia ripudia la guerra . La guerra 
male assoluto , la pace bene prezioso e fragile. Romain Rolland : un pacifista inascoltato. 
MODULO E : Italo Svevo , la vita , la formazione . Incontro con James Joyce .Analisi di un 
capolavoro . La malattia morale , la crisi dell'uomo contemporaneo. La struttura 
narrativa , l'analisi psicologica , il monologo interiore . Brano analisi da Senilità. 
EDUCAZIONE CIVICA : Art. 32 della Costituzione . l'assistenza sanitaria , la diffusione delle 
malattie , le epidemie , i lazzaretti , i sanatori . dal 1948 la salute è considerata un bene 
della collettività, 1968 gli ospedali diventano enti pubblici garantendo assistenza gratuita 
a chiunque .1978 è istituito il Servizio nazionale basato sui principi di universalità e di 
uguaglianza . Brano Chi si ammala non resta solo '.  
MODULO F:Gabriele D'Annunzio. G. D’Annunzio :La vita –L’estetismo-le opere-Le Laudi –
L'esistenza come opera d'arte. Analisi dei seguenti testi: da “Il Piacere” libro I, capitolo I 
.La bellezza . Umberto Eco : storia della Bellezza . 
EDUCAZIONE CIVICA : Art. 9 della Costituzione .I padri costituenti hanno attribuito 
grande importanza al valore della cultura e del patrimonio artistico e paesaggistico 
dell'Italia . La cultura linfa vitale di tutti i diritti.  
MODULO G : Eugenio Montale . la vita –La parola e il significato degli uomini e la 
solitudine .Il male del vivere, i simboli , il correlativo oggettivo . Le opere –Analisi del 
seguente testo: Meriggiare pallido e assorto .Analisi della poesia –Scelte formali e 
sviluppi tematici .Una poetica del dolore. Il livello metrico della lirica ,tematico, fonico . 
sintattico , lessicale . 
EDUCAZIONE CIVICA : Art . 21 della Costituzione .La censura . La libertà di espressione e 
di stampa . STORIA :  
ALL’ALBA DEL NOVECENTO : La società di massa; prima rivoluzione industriale ; seconda 
rivoluzione industriale ; terza rivoluzione industriale; dibattito politico e sociale. L’ETA’ 
GIOLITTIANA: I caratteri generali dell’età giolittiana ; decollo industriale dell’Italia; le 
caratteristiche dell’economia italiana ; i socialisti riformisti; i socialisti massimalisti; 
giudizio di Gaetano Salvemini; le rimesse degli emigranti; la conquista in Libia ; lo 
scatolone di sabbia; la grande proletaria si è mossa. GUERRA E RIVOLUZIONE CRISI DEL 
DOPOGUERRA: La prima guerra mondiale : cause ed inizio della guerra ; nascita dei 
nazionalismi :Irresdentismo , Panslavismo , Revanscismo , Pangermanesimo ; l’Italia in 
guerra ; la grande guerra vista da Roman Rolland , .IL PRIMO DOPOGUERRA : le tragiche 
conseguenze della guerra – la conferenza di Parigi- 
Il trattato di Versailles-  
 
IL FASCISMO 
Il biennio rosso- la nascita dei fasci di combattimento-il partito nazionale fascista e 
Mussolini al governo- marcia su Roma- l’assassinio Matteotti- la dittatura personale di 
Mussolini-la politica economica di Mussolini- la guerra di Etiopia e la nascita dell’impero 
coloniale.  
La seconda guerra mondiale. 

ABILITÀ: Saper rielaborare in modo personale per rielaborare i contenuti chiave dell’opera 
analizzatale , per iscritto e oralmente , i concetti presenti nei moduli 
Saper comprendere analogie e differenze tra opere che affrontano temi similari 
Saper ricavare dai testi gli elementi innovativi che essi presentano 
Storicizzare la tematica trattata 
Saper cogliere gli aspetti salienti anche nell’odierna società 
Costruire tesi e argomentarle 

METODOLOGIE: Lezione frontale 
Lezione dialogata 
Discussioni guidate 
Esercitazioni in classe 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

Prove scritte : prove strutturate, saggio breve ed esercitazioni  
 
Prove orali : -colloqui individuali e di gruppo,  
- esposizione di temi e argomenti di studio. 



 
 23 

 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI ADOTTATI: 

-Testo in adozione :V. JACOMUZZI ,G. PAGLIERO , S. JACOMUZZI . LETTERATURA DEL 
NOVECENTO. SEI LA NOSTRA AVVENTURA VOL .3 ED. SCOLASTICHE BRUNO MONDADORI 
Fotocopie e consultazione di altri testi . 

7.1.2 LINGUA E CULTURA STRANIERA (INGLESE) 

Docente: prof.ssa Dossi Cristina N° 2 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

• Livello A2/B1 del Framework europeo: 
• Conoscenza del linguaggio settoriale della lingua straniera prevista dai percorsi di 

studio per interagire in diversi ambiti e contesti di studio e di lavoro. 
• Valorizzazione e promozione delle le tradizioni locali, nazionali ed internazionali 

individuando le nuove tendenze di filiera. 
• Utilizzo del lessico del settore turistico. 
• Produzione di testi scritti e orali semplici e coerenti, tecnico-professionali, 

riguardanti esperienze, processi e situazioni relativi al settore dei servizi di 
accoglienza, promozione e marketing. 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

• Review  
• UNIT 4: RESOURCES FOR TOURISM  
• STEP 2 Historical, cultural and manmade resources • An archeological resource: 

Stonehenge • A cultural and historic resource: museums • Guiding a tour. 
Describing a city • The tour guide  

• UNIT 5: DESTINATIONS: ITALY  
• STEP 1 Nature and landscapes - • Italy in a nutshell  
• STEP 2 Historical cities  
• Exploring Italian cities 
• Describing a region  
• Describing a city  
• Writing an itinerary  
• Writing a brochure  
• UNIT 6: DESTINATIONS: THE BRITISH ISLES  
• STEP 1 Nature and landscapes • The British Isles in a nutshell  
• UNIT 7: DESTINATIONS: THE USA  
• STEP 1 Nature and landscapes  
• Exploring Florida – California 
• STEP 2: BIG AMERICAN CITIES 
• Exploring New York -San Francisco 
• CAREER IN TOURISM 
• Cover letter 
• Curriculum vitae 
• RESOURCES FOR TOURISM 
• Circular letters: promoting a tour  

 
• Attività di laboratorio: Exploring an Italian region - Tour a tema - Exploring Italian 

regions - The British Isles – Big American cities 
 
• Nel primo quadrimestre é stata, inoltre, realizzata l’UDA multidisciplinare per le 

classi quinte,come da verbale dell’asse linguistico e storico a.s. 2024/2025.  
• Conoscenza delle tradizioni culinarie di altri paesi europei e nel mondo. Viaggio 

attraverso le tradizioni culinarie del territorio: Oktoberfest. 
• EDUCAZIONE CIVICA: Good Health and well-being. Food waste reduction and 

recycling. 
• INTEGRAZIONE : INTERNSHIP (ALTERNANZA SCUOLA-LAVORO) 



 
 24 

 

ABILITÀ: • . -Esprimere e argomentare le proprie opinioni con relativa spontaneità 
nell’interazione su argomenti generali, di studio o di lavoro. 

• - Comprendere le idee principali di testi scritti relativamente complessi, riguardanti 
argomenti di attualità, di studio e di lavoro. 

• - Trasporre in lingua italiana brevi testi scritti nella lingua straniera relativi 
all’ambito di studio e di lavoro e viceversa. 

METODOLOGIE: • L’approccio metodologico è stato prevalentemente di tipo comunicativo e si e 
‘avvalso dello sviluppo integrato delle abilità linguistiche. 

• Particolare attenzione è stata data al recupero di abilità e contenuti che non 
sufficientemente assimilati. 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

• La progressione dell’apprendimento e dell’acquisizione delle varie abilità è stata 
misurata attraverso verifiche di tipo formativo e sommativo 

• La valutazione di fine periodo ha tenuto conto dei risultati delle prove sommative e 
di altri elementi concordati, quali l’impegno, la partecipazione, l’interesse, la 
progressione rispetto al livello di partenza, ecc., senza prescindere tuttavia dagli 
obiettivi disciplinari prefissati. 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

• -Libro di testo ”Travel & Tourism Expert” – Pearson/Longman  
• - cd, materiale autentico, schede fotocopiate 
• -siti internet 

 

7.1.3 LINGUA E CULTURA STRANIERA (FRANCESE) 

Docente: prof.ssa Vita Daniela N° 3 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

CONOSCENZE  
 
1. Aspetti comunicativi, socio – linguistici e paralinguistici dell’interazione e della 
produzione orale in relazione al contesto e agli interlocutori. 
2. strategie compensative nell’interazione orale. 
3. Strutture morfosintattiche, ritmo e intonazione della frase, adeguati al contesto 
comunicativo. 
4. Strategie per la comprensione globale e selettiva di testi relativamente complessi, 
scritti, orali e multimediali. 
5. caratteristiche delle principali tipologie testuali, comprese tecnico-professionali. 
6. aspetti socio-cultuali della lingua straniera  
• Consolidamento e ampliamento della competenza comunicativa attraverso 
l’arricchimento del registro linguistico; 
• Acquisizione dei linguaggi specifici (settoriali) mediante la lettura e la comprensione di 
testi scritti inerenti il settore turistico -alberghiero e della ristorazione; 
• Saper utilizzare i linguaggi settoriali per interagire in diversi ambiti e contesti 
professionali; 
• Saper riassumere le informazioni contenute in un testo per preparare un’esposizione 
orale. 
Competenza della disciplina relativa all’anno di riferimento 
• Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di 
attualità, per comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza 
complessi di diversa tipologia e genere, per produrre testi orali e scritti, chiari e 
dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato. 
• Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di 
diversa tipologia e genere, per produrre testi orali e scritti, chiari e dettagliati, di diversa 
tipologia e genere utilizzando un registro adeguato. 
• Per interagire in conversazioni e partecipare a discussioni utilizzando il lessico specifico 
e un registro adeguato 
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CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

MODULO 1 
CLASSE V  
Accoglienza turistica Module 1 
L’HÉBERGEMENT.  
 
Quel hôtel choisir/la présentation d’hôtel 
COMPETENZE CONTENUTI ABILITÀ E FUNZIONI COMUNICATIVE 
Connaître les différents types d’hôtels.  
Savoir présenter un hôtel et fournir des informations bien précises qui concernent la 
localité, son classement la description de l’édifice, les équipements intérieurs, les 
prestations offerte, les conditions d’hébergement.  
 
L’hôtel.  
Classifications 
Formules d’hébérgements 
Équipements et services. 
Site d’internet 
Le marché et le marketing et l’entreprise. 
 Présenter les différents types d’hôtels. Présenter un hôtel et fournir des informations 
bien précises qui concernent la localité, son classement la description de l’édifice, les 
équipements intérieurs, les prestations offerte, les conditions d’hébergement. 
 
MODULO 2  
CLASSE V  
Accoglienza turistica Module 2  
D’autres formes  
d’ Hébérgement  
Connaître les différents types d’hôtels.  
Savoir présenter un hôtel et fournir des informations bien précises qui concernent la 
localité, son classement la description de l’édifice, les équipements intérieurs, les 
prestations offerte, les conditions d’hébergement. Les gîtes ruraux et les gîtes d’étape. 
Les chambres d’hôte. 
Les auberges de jeunesse. 
Le camping-caravaning. 
Les villages touristiques. 
 Présenter les différents types d’hôtels. Présenter un hôtel et fournir des informations 
bien précises qui concernent la localité, son classement la description de l’édifice, les 
équipements intérieurs, les préstations offertes, les conditions d’hébergement. 
 
MODULO N. 3  
 
CLASSE V 
 MODULE 3 
Les institutions 
 Révision des principales structures morphosyntaxiques de base et du lexique. 
COMPETENZE CONTENUTI ABILITÀ E FUNZIONI COMUNICATIVE 
Connaître les Régions et les départements d'outre-mer Françaises  
Les Drom -Com 
 
MODULO N. 4 UDA Alla scoperta dell’Europa: Déstination Paris 
 
CLASSE V 
Accoglienza turistica UDA PLURIDISCIPLINARE 
Alla scoperta dell’Europa: 
Déstination Paris 
  
Géographie : le cadre naturel, administratif de la France. 
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L’Ile-de-Fance : Paris 
Comprendre et expliquer les aspects significatifs de la civilisation française. La position 
géographique de la France.  
 Le territoire administratif.  
Tour d’orizon de la région française Ile-de-France. 
 Paris : portrait de la ville.  
Réalisation d’un Vlog. 
 
Comprendere gli aspetti significativi della civiltà francese. 
Esaminare cartine geografiche. 
Fare confronti. 
Relazionare su quanto appreso. 

ABILITÀ: ABILITÀ/CAPACITÀ 
1. Interagire in brevi conversazioni su argomenti personali, di studio e di lavoro. 
2. utilizzare strategie compensative nell’interazione orale. 
3. distinguere e utilizzare le principali tipologie testuali, comprese quelle tecnico-
professionali. 
4. produrre testi per esprimere in modo chiaro e semplice opinioni e intenzioni. 
5. descrivere esperienze e processi. 
6. comprendere globalmente, utilizzando appropriate strategie, messaggio radio 
televisivi e filmati divulgativi su tematiche note. 
7. breve relazione, sintesi e commenti, utilizzando il lessico appropriato. 
8. stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali, ed internazionali , sia in 
prospettiva interculturale , sia ai fini della mobilità di studio e lavoro 

METODOLOGIE: Per il raggiungimento degli obiettivi stabiliti si è fatto costante ricorso ad attività di tipo 
comunicativo (lezioni frontali, interattive, dialogate, lavori di gruppo autonomi o guidati, 
uso di studenti tutor, attività di laboratorio, uso di strumenti multimediali e tecnici come 
mappe concettuali, testi diversi da quelli in uso, riviste) in cui le abilità linguistiche di 
base sono state usate, tanto nel codice orale quanto nel codice scritto, realisticamente, 
in varie situazioni di carattere professionale. Per questo motivo è stato dato adeguato 
spazio all’ascolto e alla produzione di conversazioni di carattere professionale. 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

Le verifiche sono servite ad accertare in quale misura gli studenti abbiano raggiunto gli 
obiettivi prefissati nella programmazione e a determinare la validità dell’approccio 
metodologico dell’insegnante. 
Le prove somministrate sono state di tipo oggettivo e di tipo soggettivo. La verifica 
dell’apprendimento scritto è stata articolata secondo la seguente tipologia: 
comprensione del testo, questionario a risposta aperta, esercizi a risposta multipla, 
simulazione; quelle orali invece, nell’esposizione in lingua degli argomenti settoriali 
studiati e in risposte a domande specifiche. L’insegnante ha fatto uso di una scala di 
misurazione da 1 a 10 con riferimento alle rubriche di valutazione del PTOF dell’Istituto 
(in riferimento anche agli alunni BES) 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

a) Laura Potì “ PARTOUT DANS LE MONDE”, HOEPLI. 
b) Sussidi didattici e testi di approfondimento, riviste settoriali FRANCESI. 
c) Attrezzature e spazi didattici utilizzati: laboratorio linguistico- aula informatica 

 

7.1.4 DISCIPLINA: MATEMATICA 

Docente: prof. Oricchio Fedele N° 3 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

• Saper riconoscere e classificare una funzione; saper determinare il dominio di una 
funzione; saper rappresentare nel piano cartesiano il dominio di una funzione. 
• Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico, per calcolare il dominio di 
funzioni in R 
• Saper determinare le coordinate dei punti di intersezione tra il grafico di una funzione 
e gli assi cartesiani a partire dalla legge di una funzione algebrica razionale; 
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• Saper determinare gli intervalli di positività per una funzione algebrica razionale e 
riportarli nel piano cartesiano; 
• Saper individuare dal grafico di una funzione, le sue principali caratteristiche in termini 
di dominio, intersezioni, segno, crescenza e decrescenza, concavità. 
• Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico e letterale per poter 
rappresentare graficamente una funzione 
• Saper padroneggiare in modo grafico-intuitivo i quattro principali tipi di limite; 
• Saper calcolare il limite di semplici funzioni algebriche razionali; saper riconoscere e 
risolvere le forme indeterminate; 
• Saper riconoscere, ricorrendo al concetto di limite, la continuità di una funzione in un 
punto o, nel caso di funzioni discontinua, il tipo di discontinuità; 
• Saper applicare il calcolo dei limiti all’individuazione degli asintoti. 
• Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico e letterale per risolvere limiti 
anche in forma indeterminata 
• Saper calcolare le derivate di semplici funzioni algebriche razionali. 
• Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico, per calcolare derivate di 
funzioni razionali 
• Saper tracciare il grafico di una funzione mediante l’uso di strumenti algebrico-
analitici; 
• Saper dedurre dal grafico di una funzione le sue caratteristiche: dominio, intersezioni 
con gli assi cartesiani, segno, limiti, asintoti, massimi e minimi assoluti e relativi, 
crescenza e decrescenza; 
• Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo algebrico, per rappresentare 
graficamente funzioni razionali. 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

• Continuità e limite di una funzione.  
• Concetto di derivata di una funzione. 
• Proprietà locali e globali delle funzioni.  
• Continuità e limite di una funzione.  
• Concetto di derivata di una funzione. 
• Proprietà locali e globali delle funzioni. 

ABILITÀ: • Calcolare limiti di funzioni. 
• Calcolare derivate di funzioni. 
• Analizzare esempi di funzioni discontinue o non derivabili in qualche punto. 
• Descrivere le proprietà qualitative di una funzione e costruirne il grafico. 

METODOLOGIE: • Esercitazioni in classe; 
• Controllo delle esercitazioni svolte in classe; 
• lezioni frontali; 
• lavori di gruppo; 
• lavoro di autocorrezione. 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

• prove in itinere su piccoli segmenti di modulo;  
• autoverifiche e schede di lavoro;  
• verifiche orali; 
• verifica sommativa di fine modulo. 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

• Libro in adozione 
• Appunti del corso 
• Dispense 
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7.1.5 DISCIPLINA: LAB. SERV. ENO. SETT. SALA E VENDITA 

Docente: prof. Del Galdo Davide N° 2 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

Integrare le competenze professionali orientate al cliente con quelle linguistiche, 
utilizzando le tecniche di comunicazione e relazione per ottimizzare la qualità del 
servizio e il coordinamento con i colleghi. Attuare strategie di pianificazione, 
compensazione, monitoraggio per ottimizzare la produzione di beni e servizi in relazione 
al contesto. Predisporre menu coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, 
anche in relazione a specifiche necessità dietologiche. 
Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, nazionali e internazionali individuando le 
nuove tendenze di filiera. 
Adeguare e organizzare la produzione e la vendita in relazione alla domanda dei mercati, 
valorizzando i prodotti tipici. Conoscere le disciplinari italiane e il loro miglior utilizzo in 
merito ai prodotti locali e non. 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

1 Le aziende della ristorazione commerciale. Lavorare nelle aziende enogastronomiche. 
Comunicare con il cliente. Il banqueting e il catering-banqueting. I fattori che influenzano 
le scelte gastronomiche. Pianificare l’offerta gastronomica. Comunicare l’offerta 
gastronomica. Comunicare la qualità. La gestione delle aziende turistico-ristorative. Le 
disciplinari. 

ABILITÀ: Riconoscere le aziende enogastronomiche in base alle loro caratteristiche specifiche. 
Riconoscere le componenti culturali e sociali che caratterizzano l’evoluzione dei servizi 
enogastronomici. 
Operare nel rispetto delle norme di settore relative a sicurezza e tutela della salute. 
Utilizzare il lessico e la fraseologia di settore, anche in lingua straniera. Riconoscere il 
contesto culturale in cui l’attività enogastronomica si inserisce. 
Valorizzare i prodotti tipici simulando proposte innovative. 
Individuare le esigenze della clientela al fine di organizzare un servizio adeguato. 
Saper promuovere i prodotti tipici come valore aggiunto dell’attività enogastronomica. 
Riconoscere le produzioni di qualità e valorizzare i prodotti di nicchia. 
Simulare la definizione di menu e carte che soddisfino le esigenze di una specifica 
clientela e rispondano a criteri di economicità della gestione. 
Individuare l’importanza delle produzioni locali come veicolo per la promozione del 
territorio. 
Saper allestire gli spazi, effettuare la mise en place e svolgere il servizio di sala per buffet, 
banchetti, eventi speciali. 

METODOLOGIE: Lezioni frontali. Esercitazioni pratiche. Debate. 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

Scritto, orale, osservazioni degli apprendimenti in itinere. 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

Slide personali. Libri di testo. Strumenti di laboratorio 
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7.1.6 DISCIPLINA: SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

Docente: prof. Cuono Maurizio N° 2 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

1. Conoscere i principi nutritivi degli alimenti e le loro funzioni nell'organismo umano. 
2. Valutare il valore nutritivo degli alimenti e saperli scegliere in modo equilibrato e 
consapevole. 
3. Conoscere le principali intolleranze e allergie alimentari e saperle gestire. 
4. Conoscere i rischi microbiologici, chimici e fisici degli alimenti e saperli prevenire. 
5. Applicare le norme di igiene e sicurezza alimentare nella preparazione e 
conservazione degli alimenti. 
6. Conoscere le principali filiere produttive alimentari e gli aspetti etici e ambientali 
dell'alimentazione. 
7. Saper comunicare in modo efficace le conoscenze acquisite in materia di 
alimentazione. 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

Modulo 1: L'alimentazione nell'era della globalizzazione 
 
- Nuovi prodotti alimentari: alimenti e tecnologie, i nuovi prodotti alimentari, alimenti 
arricchiti, alimenti alleggeriti, i prodotti per un'alimentazione particolare, gli integratori 
alimentari, gli alimenti funzionali, probiotici, prebiotici, simbiotici, i novel foods, gli 
alimenti OGM. 
Modulo 2: La dieta in condizioni fisiologiche 
- La dieta nelle diverse età e condizioni fisiologiche: la dieta dell'adulto, le basi di una 
dieta sana, LARN e dieta equilibrata, la dieta nell'età evolutiva, la dieta del neonato e del 
lattante, la dieta del bambino, la dieta dell'adolescente. 
- La piramide alimentare. 
- La dieta in gravidanza e della nutrice. 
- La dieta nella terza età. 
- La dieta mediterranea. 
- La dieta vegetariana. 
- La dieta macrobiotica. 
- La dieta eubiotica. 
- La dieta nordica 
- La dieta e lo sport. 
Modulo 3: La dieta nelle principali patologie 
- La dieta nelle malattie cardiovascolari: prevenzione del rischio cardiovascolare, 
ipertensione arteriosa, iperlipidemie ed aterosclerosi, ipercolesterolemia. 
- La dieta nelle malattie metaboliche: sindrome metabolica, diabete mellito, obesità. 
- I disturbi del comportamento alimentare: bulimia nervosa, anoressia nervosa, disturbo 
della fame incontrollata. 
- Allergie e intolleranze alimentari: le reazioni avverse al cibo, reazioni tossiche, allergie 
alimentari, intolleranze alimentari, celiachia. 
- Alimentazioni e tumori: sostanze cancerogene e sostanze protettive presenti negli 
alimenti. 
Modulo 4: Il rischio e la sicurezza nella filiera alimentare 
- Contaminazione fisico-chimica degli alimenti: le micotossine, gli agrofarmaci, i farmaci 
veterinari. 
- Sostanze cedute da materiali o contenitori: i metalli pesanti, i radionuclidi. 
- Contaminazione biologica degli alimenti: le malattie trasmesse dagli alimenti, i prioni e 
le encefalopatie, i virus (epatite A, epatite E), i batteri (fattori ambientali e crescita 
microbica), le tossinfezioni alimentari (salmonellosi, tossinfezione da stafilococco, 
listeriosi, tossinfezione da Clostridium perfringens, botulismo), parassitosi intestinali 
(toxoplasmosi, teniasi, anisakidosi). 
- Sistema HACCP e certificazioni di qualità: i Manuali di Buona Prassi Igienica, il sistema 
HACCP: fasi preliminari e principi, il controllo ufficiale degli alimenti, le frodi alimentari, 
le certificazioni di qualità, la qualità totale. 
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ABILITÀ: ● Riconoscere e classificare gli alimenti. 
● Analizzare il valore nutritivo degli alimenti. 
● Comporre menù equilibrati e sani. 
● Applicare le norme igienico-sanitarie nella preparazione e conservazione degli 
alimenti. 
● Comunicare in modo efficace le conoscenze acquisite in materia di alimentazione. 
● Utilizzare le tecnologie informatiche per la ricerca e la gestione delle informazioni su 
alimentazione e nutrizione. 
● Risolvere problemi relativi all'alimentazione e alla nutrizione. 
● Assumere un atteggiamento critico e responsabile nei confronti delle scelte alimentari. 

METODOLOGIE: ● Lezione frontale. 
● Discussione in classe. 
● Progetti. 
● Simulazioni 
● Utilizzo delle tecnologie informatiche. 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

- Conoscenza dei contenuti. 
- Capacità di analisi e di sintesi. 
- Abilità di problem solving. 
- Creatività. 
- Spirito di collaborazione. 
- Comunicazione. 
- Partecipazione attiva alle lezioni. 
Prove orali: 
● Interventi in classe 
● Partecipazione e capacità di analisi di situazioni reali 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

Libro di testo: 
Machado Scienza e Cultura dell’alimentazione Poseidonia scuola  
 
Materiale didattico predisposto dal docente: 
- Presentazioni ppt. 
- Riassunti 
- Schemi 
Classroom 
Siti ufficiali: 
- CREA Alimenti 
Video 
Laboratori informatici 

 

7.1.7 DISCIPLINA: DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE DELLE IMPRESE RICETTIVE 

Docente: prof.ssa: Capasso Stefania N°5 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

● Redigere relazioni tecniche e documentare le attività individuali e di 
gruppo relative a situazioni professionali 
● Individuare la richiesta e lo sviluppo dei mercati 
● Individuare le strategie appropriate per la soluzione dei problemi 
● Adeguare la produzione e la vendita in relazione alle richieste dei 
mercati 
● Individuare le strategie appropriate per la soluzione dei problemi 
● Saper redigere un business plan 
● Applicare la normativa in materia di sicurezza, trasparenza, 
tracciabilità dei prodotti e dei marchi di qualità alimentare 
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CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

A – Il mercato turistico: il mercato turistico internazionale; gli organismi 
e le fonti normative internazionali; il mercato turistico nazionale; gli 
organismi e le fonti normative interne. 
B – Il marketing: aspetti generali; il marketing strategico, il marketing 
operativo, il web marketing, il marketing plan. 
C - Pianificazione, programmazione e controllo di gestione: la 
pianificazione e la programmazione; il budget; il Business Plan. 
D - La normativa del settore turistico- ristorativo: le norme sulla 
sicurezza del lavoro e dei luoghi di lavoro; le norme di igiene alimentare e 
di tutela del consumatore; i contratti delle imprese ristorative e ricettive. 
E - Le abitudini alimentari e l’economia del territorio: le abitudini 
alimentari; i marchi di qualità alimentare. 
F – Educazione civica: principi fondamentali della Costituzione; l’art. 48 
e l’art. 41. Strategie di comunicazione con le tecnologie digitali; norme 
comportamentali nell’ambito della comunicazione digitale; tutelare la 
reputazione e la propria identità sul web. Utilizzare Internet per fare 
marketing. 

ABILITÀ: ● Conoscere i caratteri del turismo e della sua evoluzione, i fattori che 
influenzano il turismo, i principali organismi internazionali, gli organi 
dell’UE, gli strumenti di analisi del mercato turistico e le fonti normative 
interne 
● Conoscere la definizione di marketing, le fasi del marketing strategico, il 
marketing operativo e le 4 P, le fasi del ciclo di vita del prodotto, il web 
marketing, la mission, la vision, il vantaggio competitivo 
● Conoscere il budget economico e il business plan 
● Conoscere le norme sulla costituzione dell’impresa, conoscere i principi 
della normativa alimentare, della normativa sulla sicurezza sul lavoro, 
gli elementi del contratto, i contratti del settore ristorativo, il marchio 
● Conoscere quali sono i principi fondamentali della Costituzione; saper 
utilizzare Internet per fare marketing e saper attivare strategie di 
comunicazione digitale. 

METODOLOGIE: ● Verifica, all’inizio della lezione, di quanto appreso e chiarimento degli eventuali dubbi 
degli studenti 
● Lezione frontale dell’insegnante; 
● Sviluppo di rapporti interdisciplinari; 
● Coinvolgimento diretto degli allievi nell’itinerario didattico e di 
conoscenza a medio e lungo termine 
● Coinvolgimento degli allievi in attività di approfondimento personale 
● Uso della multimedialità come strumento di supporto 
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CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

Strumenti per la verifica formativa sono il dialogo quotidiano con gli 
studenti e lo svolgimento di esercizi in classe, oltre alla correzione di 
compiti assegnati. Vengono effettuate varie tipologie di prove per valutare 
le diverse competenze messe in atto dagli studenti: 
● prove scritte con esercizi, risoluzione di problemi o test: nella 
valutazione delle prove scritte si tiene conto della conoscenza e 
padronanza dei metodi operativi, della capacità di organizzare 
della procedura ai fini dello svolgimento dei quesiti, dell&#39;esattezza 
e completezza dello svolgimento, della corretta lettura ed 
interpretazione del testo dei quesiti e dell&#39;eventuale capacità di 
elaborare procedure originali. 
Interrogazioni orali non programmate e/o prove per l’orale: nella valutazione 
si tiene conto della padronanza dei metodi operativi, della capacità di 
orientamento in situazioni semplici e in  
situazioni complesse ma soprattutto dell’acquisizione del rigore espositivo. 
La valutazione complessiva tiene conto, oltre che del profitto, dell’interesse, 
della partecipazione, degli interventi costruttivi, della collaborazione con i 
compagni nel lavoro di gruppo, dell’impegno e dei progressi conseguiti 
durante l&#39;anno scolastico. 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

Testo in adozione: Gestire le Imprese Ricettive – Classe Quinta, S. Rascioni, 
F. Ferriello, Tramontana Edizioni 
● Libri di testo 
● Fotocopie 
● Lavagna elettronica 
● Computer, Internet e software specifici 
● Google Drive (documenti, fogli, presentazioni, sites, uso in 
collaborazione dei documenti) 
● Esercizi e test interattivi sul web su hub scuola o realizzati 
appositamente per gli alunni 
● Video lezioni 
● Google Classroom in unione con Google Suite (Google forms in 
particolare per effettuare esercitazioni) 
Libro di Testo:Imprese ricettive &amp; ristorative oggi – Autori: Grazia Batarra e 
Monica Mainardi - Edizione: Tramontana 
 
1. Mercato Turistico internazionale: 
● il turismo internazionale e gli enti locali 
● le dinamiche e i flussi del mercato turistico internazionale 
 
1. Business plan nelle imprese ricettive e ristorative 
● La pianificazione, la programmazione aziendale e il controllo di 
gestione 
● La redazione del business plan 
 
1. Marketing dei prodotti turistici 
● Il marketing  
● Le strategie di marketing e il marketing plan 
1. Normativa del settore turistico 
● I contratti di viaggio e di trasporto 
● Le norme e le procedure per la tracciabilità dei prodotti 
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7.1.8 DISCIPLINA: LAB. SER. ACC. TUR. 

Docente: prof.ssa Brienza Maria N° 7 ore settimanali (di cui 2 ore in compresenza) 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

PADRONEGGIANO CON UN BUON GRADO DI SICUREZZA LE DIVERSE TECNICHE DI 
ACCOGLIENZA. 
COMPRENDONO LE PRINCIPALI CARATTERISTICHE DEL TURISMO, LE TIPOLOGIE DI 
SERVIZI OFFERTI E LE DESTINAZIONI PIU' IMPORTANTI. 
ORGANIZZANO IN MODO DETTAGLIATO ITINERARI E PACCHETTI TURISTICI. 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

CONOSCONO LE DIVERSE MODALITA' DI ACCOGLIERE, ASSISTERE E RISPONDERE ALLE 
ESIGENZE DEI CLIENTI IN MODO PROFESSIONALE E CORTESE.  
CONOSCONO LE STRATEGIE DI PROMOZIONE DI SERVIZI E DESTINAZIONI TURISTICHE. 
CONOSCONO LA GESTIONE DELLE ATTIVITA' AL FRONT DESK E AL BACK OFFICE CON L' 
UTILIZZO DI STRUMENTI INFORMATICI PER LE PRENOTAZIONI, FATTURAZIONI E ALTRE 
ATTIVITA' AMMINISTRATIVE 

ABILITÀ: CURANO LE RELAZIONI CON I CLIENTI, RISOLVONO PROBLEMI E GESTISCONO RECLAMI 

METODOLOGIE: LEZIONE FRONTALE - LAVORO DI GRUPPO - INTERNET - LEZIONE IN LABORATORIO CON L' 
UTILIZZO DI COMPUTER - COOPERATIVE LEARNING 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

LA VALUTAZIONE HA TENUTO PRESENTE I LIVELLI DI COMPETENZE RAGGIUNTE E IL 
GRADO DI CONOSCENZA DELLA DISCIPLINA 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

LIBRO DI TESTO - UTILIZZO DEL PROGRAMMA GESTIONALE 

 

7.1.9 DISCIPLINA: SCIENZE MOTORIE 

Docente: prof.ssa Di Bello Ester N° 2 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

- Conoscenza dei contenuti, della terminologia specifica, dei percorsi e procedimenti 
propri della disciplina;  
- Conoscenza e comprensione dei fenomeni fisiologici che avvengono durante l’esercizio 
fisico e gli effetti delle attività motorie e sportive per il benessere della persona;  
- Conoscenza di possibili interazioni tra linguaggi motori, espressivi ed altri ambiti;  
- Conoscenza dell’aspetto etico, educativo e sociale dello sport;  
- Conoscenza delle norme di prevenzione e degli elementi di primo soccorso. 
- L’acquisizione del valore della corporeità, attraverso esperienze di attività motorie e  
sportive, di espressione e relazione, in funzione di una personalità equilibrata e stabile;  
- Il consolidamento di una cultura motoria e sportiva quale costume di vita, intesa anche 
come capacità di realizzare attività finalizzate e di valutarne i risultati ed individuare i 
nessi pluridisciplinari;  
- L’approfondimento operativo e teorico di attività motorie e sportive che, dando spazio 
alle attitudini e propensioni personali, favorisca l’acquisizione di capacità trasferibili 
all’esterno della scuola (lavoro, tempo libero, salute).  
- Sviluppo di sane abitudini di previdenza e di tutela della salute: cura ed igiene 
personale; sicurezza nella pratica sportiva delle attività motorie; riconoscere il corretto 
rapporto tra esercizio fisico, alimentazione e benessere 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

MODULO 1: Il movimento  
MODULO 2: La pratica sportiva  
MODULO 3: Sport e Cultura  
MODULO 4: Sport e Salute  
MODULO 5: Alla scoperta della natura e del territorio 
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ABILITÀ: - Capacità di analisi e rielaborazione dei risultati testati;  
- Capacità di padroneggiare gli aspetti non verbali della comunicazione;  
- Capacità di osservare ed interpretare i fenomeni di massa legati al mondo dello sport 
proposti dalla società;  
- Assumere stili di vita e comportamenti attivi. 
Conoscere e padroneggiare il proprio corpo e le sue modificazioni 54  
Gestire le capacità coordinative, condizionali, l’espressività corporea ed applicarli in 
ambiti diversi Conoscenza e pratica delle regole e tecnica della pallavolo, pallacanestro, 
calcio e tennis tavolo;  
Osservare e interpretare i fenomeni di massa legati al mondo dello sport, proposti dalla 
società.  
Acquisire una cultura sportiva come costume di vita: etica, fair play  
Saper applicare le norme di prevenzione per la sicurezza nella pratica sportiva delle 
attività motorie;  
Saper applicare le norme di primo soccorso in caso di infortunio in palestra o durante 
l’attività motoria in genere.  
Educazione alla salute: Sport e alimentazione; il Doping; equilibri della postura.  
Alla scoperta della natura e del territorio. 

METODOLOGIE: 1.Metodo globale- analitico- sintetico (esercitazioni pratiche individuali e collettive)  
2. Metodo direttivo  
3. Soluzione di problemi a scoperta guidata (discussione)  
1. Esercitazioni motorie a difficoltà graduata  
2. Utilizzo di molteplici tipi di apprendimento (imitazione, gioco, prova ed errore, 
aggiustamento, problem solving).  
3. Didattica digitale: power point, mappe concettuali, cruciverba e link.  

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

E’ stata svolta nel rispetto dei criteri previsti nel PTOF, con maggior riguardo:  
• alle competenze relazionali  
• alla partecipazione  
• al comportamento e rispetto delle regole  
• al metodo  
• alle conoscenze  
Strumenti:  
- Valutazione oggettiva tesa a valutare i livelli di conoscenza e di competenza raggiunti  
-Valutazione soggettiva che consente di cogliere alcuni aspetti importanti della 
personalità come:  
- L’immagine di sé e l’autocontrollo;  
- Le modalità di partecipazione alle attività;  
- La capacità all’impegno;  
La disponibilità cooperativa, il rispetto delle regole, l’attenzione verso gli altri soprattutto 
i meno abili, il senso di cittadinanza. 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

- Testo didattico in adozione con esercitazioni e-learning  
- Materiale didattico strutturato (palloni, funicelle, racchette, attrezzi per il corpo libero) 
CD didattici, video. powerpoint, link, dispense.  
- Dispositivi informatici  
- Utilizzo di piattaforme didattiche  
➢ Palestra  
➢ Campo da tennis  
➢ Campo da pallavolo  
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7.1.10 DISCIPLINA: RELIGIONE 

Docente: prof. Errico Carlo N° 1 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

Capacità di valutare i fatti della vita personale e sociale alla luce del fatto cristiano. 
Nella ricerca delle soluzioni alle varie problematiche proposte, siano esse religiose, 
sociali o concernenti la sfera giovanile, gli alunni hanno dimostrato ottime capacità 
intuitive e applicative. 
Gli obiettivi di apprendimento raggiunti si presentano lineari e in continuità con quelli 
conseguiti negli anni precedenti. Ogni alunno ha dimostrato di essere gradualmente 
passato dal piano della conoscenza generica a quello di una consapevolezza più 
profonda, di essere riuscito a maturare un’apprezzabile capacità di individuare le 
peculiarità del cristianesimo in ordine a i principi e ai valori morali. 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

Conoscenza oggettiva e sistematica dei contenuti essenziali del Cattolicesimo, delle 
grandi linee del suo sviluppo storico, delle sue espressioni più significative. Conoscenza 
dei termini del dibattito fede-scienza. 
Per quanto riguarda le conoscenze e i temi stabiliti nella programmazione iniziale, 
dall’inizio dell’anno la classe, in generale, ha compiuto un buon percorso. Buona parte 
della scolaresca ha raggiunto ottimi livelli per affrontare tematiche di rilievo morale e 
religioso. 
 UN DIO CONTROVERSO 
1.1 Il mistero nell’indagine della scienza. 
1.2 Il mistero tra scienza e fede. 
1.3 Il mistero della vita. 
1.4 La coscienza di sé come rivelatrice dell’uomo. 
1.5 L’universo per l’uomo.  
1.6 Mistero, scienza e magia. 
 LA CHIESA IN DIALOGO CON LE RELIGIONI 
2.1 In nuovi interrogativi dell’uomo. 
2.2 I nuovi scenari del religioso. 
2.3 Il dialogo interreligioso. 
2.4 La Chiesa cattolica e le principali religioni. 
2.5 I nuovi scenari del religioso. 
2.6 Dio è morto? 
 L’ETICA DELLA VITA 
3.1 La vita come amore. 
3.2 I vari volti dell’amore. 
3.3 I figli preziosissimo dono del matrimonio. 
3.4 Il rifiuto della vita. 
3.5 La Bibbia e il Dio della vita. 
3.6 La bioetica. 
3.7 Il rapporto con lo straniero. 
3.8 L’etica delle comunicazioni sociali. 
3.9 I cristiani e la carità. 

ABILITÀ: Confronto tra il cattolicesimo, le altre confessioni cristiane, le altre religioni e i vari 
sistemi di significato; a comprendere e a rispettare le diverse posizioni che le persone 
assumono in materia etica e religiosa. Conoscenza delle problematiche legate al 
confronto tra istanze laiche e senso cristiano della vita. 
Per quanto riguarda la Religione, data la vastità e l’ampiezza della materia e del 
materiale trattato, non è sempre facile parlare di abilità ben acquisite; le capacità di 
analisi critica e le competenze raggiunte dagli allievi si possono quantificare 
discretamente. 
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METODOLOGIE: Si è fatto costante uso di lezioni interattive, lezioni aperte di tipo pluridisciplinare e 
multimediale, discussioni guidate, ricerca-azione, grazie all’ausilio di LIM, libri di testo 
misti, prodotti audiovisivi e multimediali ed infine esperienze a tema di “didattica 
rovesciata”. 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

Questionari, dibattiti, gruppi di ricerca e ricerche individuali, dialoghi frontali, elaborati 
cartacei e/o multimediali su argomenti scelti.  
Fondamentali per la valutazione finale sono:  
1. La partecipazione attiva e propositiva; 
2. L’interesse; 
3. La capacità di confrontarsi con i valori religiosi; 
5. La comprensione e l’uso dei linguaggi specifici; 
6. L’impegno nell’acquisizione delle conoscenze proposte 
7. La capacità di rielaborazione personale. 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

Libro di testo: CORAGGIO DELLA FELICITA’ , volume unico editrice SEI. 
Bibbia, documenti del Magistero della Chiesa, libri, DVD, articoli di giornale e altri testi. 
Lezioni frontali, visione di documentari, presentazioni PPT su alcune tematiche e 
discussioni. 

 

7.1.11 DISCIPLINA: TECNICHE DI COMUNICAZIONE 

Docente: prof.ssa Pugliese Ilaria N° 2 ore settimanali 

COMPETENZE 
RAGGIUNTE  
alla fine dell’anno 
per la disciplina: 

Individuare e utilizzare gli strumenti di comunicazione più appropriati per intervenire nei 
diversi contesti professionali : 
Saper analizzare e monitorare le esigenze del mercato ; 
Acquisire competenze strategico-creative nella elaborazione della comunicazione 
pubblicitaria 

 

CONOSCENZE o 
CONTENUTI 
TRATTATI: 
(anche attraverso 
UDA o moduli) 

Sistemi e modelli della comunicazione sociale; 
Mezzi, strumenti e metodi della comunicazione di massa: l' efficacia dei linguaggi 
pubblicitaria 
L' e-commerce e la customer satisfaction; la marca e l' evoluzione dell' azienda; 
l'evoluzione del concetto di marketing 

ABILITÀ: Saper mettere a fuoco in una azienda i punti di forza e di debolezza; saper individuare il 
settore di mercato in cui l' azienda si posiziona; 
Analizzare campagne pubblicitarie nazionali e internazionali secondo un criterio di 
efficacia comunicativa; 
Scegliere prodotti di comunicazione in base a criteri di coerenza, efficacia comunicativa, 
fattibilità tecnica 

METODOLOGIE: Lezione dialogata e interattiva, lavoro di gruppo, esercitazioni pratiche 

CRITERI DI 
VALUTAZIONE: 

Verifiche orali e pratiche 

TESTI e MATERIALI 
STRUMENTI 
ADOTTATI: 

Libro di testo, materiale multimediale, Web 
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7.1.12 DISCIPLINA: EDUCAZIONE CIVICA 

Programmazione didattica interdisciplinare 33 ore 

Primo quadrimestre 

Goal 12 e 3: Consumo e produzione responsabile e salute e benessere. 

Disciplina Ore Argomento Competenze attese 

Italiano 3 
L’olio, il vino e il pesce nelle 
novelle e nei romanzi di 
Giovanni Verga e Luigi 
Capuana 

Prendere consapevolezza dell’importanza di questi 
prodotti nella nostra dieta e conoscere le implicazioni 
sociali ed economiche delle attività legate alla loro 
produzione, per un consumo responsabile. 

Storia 1 
Le invenzioni della Belle 
Epoque e la scoperta dei 
vaccini e dell’asepsi.  

Collocare gli eventi storici nella giusta successione 
cronologica e nelle aree geografiche di riferimento. 

Francese 2 
Objectif de développement 
durable 12 : Consommation et 
production responsables. 

Acquisizione di un registro tematico specifico in lingua 
francese e saperlo esporre. 

Inglese 2 
Good Health and Well-Being. 
Food Waste Reduction and 
Recycling. 

Comprendere l’importanza, al fine di salvaguardare la 
sopravvivenza del pianeta, di ridurre la produzione di 
rifiuti attraverso la prevenzione, la riduzione, il 
riciclaggio e il riutilizzo. 

Tecnica delle 
Comunicazione 1 

La psicologia ambientale. 
Definizione e concetti. 

La reciprocità dell’interazione 
uomo/ambiente 

Comprendere come, oltre a modificare i 
comportamenti esteriori nelle persone, gli ambienti 
agiscono sullo stato d’animo e sulle emozioni. 

Matematica 3 Elementi di probabilità e 
statistica 

Utilizzare i concetti e i modelli delle scienze 
sperimentali, per investigare e interpretare i dati 
relativi all’Obiettivo proposto (spreco di risorse, 
possibilità di riciclo). 

Laboratorio di 
Sala e Vendita 2 L’impatto ambientale sugli 

alimenti. 
Conoscere e comprendere quali azioni compiere per 
garantire una crescita dignitosa e sostenibile. 

Economia 
aziendale 4 Produrre e consumare in 

maniera responsabile. 
Conoscere e comprendere quali azioni compiere per 
garantire una crescita dignitosa e sostenibile. 

Totale ore 18 
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Secondo quadrimestre 

Costituzione, art. 32, diritto alla salute 

Disciplina ore Argomento Competenze attese 

Italiano 3 
Poesie di Alda Merini e la legge 
Basaglia 

Interpretare testi letterari e non, di vario tipo e forma, 
individuando la struttura tematica e le caratteristiche del 
genere. 

Storia 1 
Il boom economico del Secondo 
dopoguerra e Ancel keys nel 
Cilento 

Essere in grado di cogliere le relazioni tra lo sviluppo 
economico del territorio e le sue caratteristiche geo –
morfologiche e le trasformazioni nel tempo. 

Economia 
aziendale 3 La salute, diritto fondamentale. Comprendere l’ importanza della salubrità dell’ambiente 

nella tutela della salute. 

Alimenti 4 
Diete e Salute Diffondere nell’ambito delle azioni sulla nutrizione modelli di 

diete sane e sostenibili favorendo la promozione della salute 
delle generazioni presenti e future, suggerendo ,con azioni 
concrete, scelte alimentari salutari. Art.32 

Scienze 
motorie 2 

Connubio Sport e Dieta 
Mediterranea 

Interpretare l’attività motoria quale strumento idoneo a 
facilitare l’acquisizione di stili di vita corretti e funzionali 
all’inclusione sociale, alla promozione della salute, al 
miglioramento della qualità di vita e del benessere psico-
fisico 

Religione 2 
La tutela del diritto alla salute: 
impegno della Chiesa. Storia 
della giornata mondiale del 
malato. 

Acquisire consapevolezza della complessità e ricchezza della 
tutela alla salute come fondamentale diritto dell’individuo e 
interesse della collettività. 

Totale ore 15 
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7.1.13 UNITÀ DI APPRENDIMENTO  

La classe ha svolto nel corso dell’anno scolastico n°2 Unità di Apprendimento. 
 

ELEMENTI COMUNI A TUTTE LE DISCIPLINE 
DATE DI 
SVOLGIMENTO 

PRIMO QUADRIMESTRE (dal 15 ottobre al 10 dicembre) 
SECONDO QUADRIMESTRE (dai primi giorni di febbraio al 22 aprile) 

COMPETENZE DI 
CITTADINANZA  
comuni a tutte le 
discipline 

• autonomia: è capace di scegliere e reperire autonomamente materiali e 
di usarli in modo efficace 

• responsabilità: rispetta le consegne date e le date di scadenza assegnate 
• flessibilità: gestisce gli imprevisti e sa trovare soluzioni alternative 
• consapevolezza: è consapevole delle conseguenze del suo modo di agire 
• partecipazione: collabora con i compagni e sa chiedere e dare sostegno a 

seconda 
• relazione: interagisce positivamente con gli altri 

SCHEMA DELLA 
RELAZIONE 
INDIVIDUALE  
(autovalutazione da far 
fare agli studenti alla 
fine dell’UDA, a cura 
del coordinatore di 
classe) 

• Descrivi in sintesi l’attività 
• Indica come avete svolto il compito e cosa hai fatto tu 
• Indica quali crisi hai dovuto affrontare e come le hai risolte 
• Che cosa hai imparato da questa unità di apprendimento 
• Quale rapporto c’è tra ciò che hai appreso e le discipline di studio 
• Cosa devi ancora imparare 
• Come valuti il lavoro da te svolto 

METODOLOGIA Didattica induttiva - didattica laboratoriale - Lavoro di gruppo e individuale 
STRUMENTI Libro di testo, laboratori di indirizzo, laboratorio multimediale 
VALUTAZIONE Valutazione in itinere (rubrica valutazione di processo) 

Valutazione prodotto finale da parte del Consiglio (rubrica valutazione di 
prodotto) 

 
Titolo dell’U.d.A. del primo quadrimestre: “ALLA SCOPERTA DELL’EUROPA E DEL MONDO” 
Titolo dell’U.d.A. del secondo quadrimestre: “ELABORAZIONE DI UN NUCLEO TEMATICO OGGETTO 
DELLA SECONDA PROVA DI ESAME DI STATO”. 
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8. CRITERI DI VALUTAZIONE 

8.1 CRITERI DI VALUTAZIONE 

Le prove scritte e orali effettuate per verificare conoscenze, competenze ed abilità nelle diverse 
discipline, sono state valutate in base alla scala di misurazione da 1 a 10, con riferimento alle griglie 
di valutazione del PTOF dell’Istituto. 

8.2 VALUTAZIONE DEL LAVORO CONCLUSIVO PER EDUCAZIONE CIVICA 

La valutazione dell’insegnamento di educazione civica farà riferimento agli obiettivi/risultati di 
apprendimento e alle competenze: 

VOTO DESCRITTORI 

da 1 a 3/10 
l’allievo dimostra di non aver raggiunto una seppur modesta padronanza degli elementi di conoscenza, abilità 
e competenza fondamentali. 

4/10 
l’allievo non ha acquisito gli elementi necessari a garantirsi la competenza minima e a trattare con la 
necessaria compiutezza le tematiche; ha difficoltà di correlazione, è spesso incerto. 

5/10 
l’allievo ha raggiunto una parziale acquisizione di conoscenze, abilità e competenze che non gli consente 
ancora di raggiungere un livello di sufficienza complessivo. 

6/10 
l’allievo ha acquisito i principali elementi (conoscenze, abilità e competenze) e li applica in maniera essenziale 
ma corretta. 

7/10 
l’allievo è in possesso delle conoscenze e abilità fondamentali ed è in grado di servirsene correttamente; tratta 
gli argomenti in modo coerente ed efficace. 

8/10 
l’allievo dimostra di possedere conoscenze approfondite; si esprime con sicurezza, coerenza, proprietà, 
sapendo gestire, anche in modo originale il proprio apprendimento anche nelle situazioni reali. 

9-10/10 
l’allievo è in grado di prodursi in lavori conclusi; sa organizzare il discorso con competenza, correlandolo a 
valide riflessioni basate su esatti riferimenti culturali; sa essere personale ed autonomo nelle scelte e nelle 
articolazioni degli argomenti mostrando originalità nell’agire volto a risolvere problemi. 
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8.3 GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COMPORTAMENTO SCOLASTICO DEGLI STUDENTI 

VOTO DESCRITTORE 

10 

- Comportamento corretto e rispettoso nei confronti del personale docente e 
non docente, dei compagni e delle strutture scolastiche 

- Partecipazione responsabile e propositiva alla vita della scuola 
- Rispetto sempre puntuale delle consegne (compiti e verifiche) 
- Ottime capacità di relazioni interpersonali e comportamento maturo e 

responsabile 
- Frequenza costante, assidua e puntuale 

9 

- Comportamento corretto e responsabile nei confronti del personale docente 
e non docente, dei compagni e delle strutture scolastiche 

- Partecipazione attiva e costruttiva alla vita della scuola 
- Rispetto costante delle consegne (compiti e verifiche) 
- Equilibrio nei rapporti interpersonali e comportamento responsabile 
- Frequenza assidua e quasi sempre puntuale 

8 

- Comportamento corretto nei confronti del personale docente e non docente, 
dei compagni e delle strutture scolastiche 

- Partecipazione interessata alla vita della scuola 
- Rispetto regolare delle consegne (compiti e verifiche) 
- Buona capacità di autocontrollo sia in situazioni formali che informali e 

comportamento complessivamente adeguato 
- Frequenza regolare e puntualità buone 

7 

- Comportamento sostanzialmente corretto nei confronti del personale 
docente e non docente, dei compagni e delle strutture scolastiche 

- Partecipazione non sempre interessata alla vita della scuola 
- Rispetto non sempre regolare delle consegne (compiti e verifiche) 
- Adeguata capacità di autocontrollo sia in situazioni formali che informali 
- Frequenza e puntualità non del tutto adeguate 

6 

- Comportamento non sempre corretto nei confronti del personale docente e 
non docente, dei compagni e delle strutture scolastiche 

- Partecipazione discontinua e limitata alla vita della scuola 
- Rispetto poco puntuale delle consegne (compiti e verifiche) 
- Debole capacità di autocontrollo 
- Difficoltà a rispettare l’impegno della frequenza e della puntualità 

5 

- Comportamento gravemente e ripetutamente scorretto nei confronti del 
personale docente e non docente, dei compagni e delle strutture scolastiche 

- Partecipazione disinteressata e incostante 
- Rispetto saltuario delle consegne (compiti e verifiche) 
- Scarsa capacità di autocontrollo 
- Ripetute assenze e frequenza saltuaria 
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8.4 CRITERI ATTRIBUZIONE CREDITI 

Partecipano al Consiglio tutti i docenti che svolgono attività e insegnamenti per tutte le studentesse 
e tutti gli studenti o per gruppi degli stessi, compresi gli insegnanti di religione cattolica e per le 
attività alternative alla religione cattolica, limitatamente agli studenti che si avvalgono di questi 
insegnamenti. (DECRETO LEGISLATIVO 13 aprile 2017, n. 62 art. 12). 
In base all’Ordinanza Ministeriale l’esame di maturità è composto da due prove scritte e dal 
colloquio con i 6 commissari (tre esterni e tre interni) e il presidente esterno.  
Il punteggio totale dell’Esame è 100 (e il minimo 60), questo voto è la sommatoria di crediti scolastici 
e formativi accumulati nel triennio. I punteggi sono così ripartiti: 
 

D.lgs. n. 62/2017 e nell’O.M. 

La commissione è composta da 6 commissari, tre interni e tre esterni e dal presidente esterno. Punti 

Credito scolastico Fino a 40 punti 

Prima prova scritta nazionale di italiano Fino a 20 punti 

Seconda prova d’esame costituita da una prima parte nazionale della traccia, inviata 
tramite plico telematico, e da una seconda parte elaborata dalle commissioni, in 
coerenza con quanto previsto dai quadri di riferimento di cui al D.M. 769 del 2018. 

Fino a 20 punti 

Colloquio Fino a 20 punti 

 Tot. /100 

In sede di scrutinio finale, la valutazione degli studenti è effettuata dal consiglio di classe. Ai sensi 
dell’art. 37, comma 3, del Testo unico, in caso di parità nell’esito di una votazione, prevale il voto 
del presidente. Gli esiti degli scrutini con la sola indicazione, per ogni studente, della dicitura 
“ammesso” e “non ammesso” all’esame, ivi compresi i crediti scolastici attribuiti ai candidati, sono 
pubblicati, distintamente per ogni classe, solo e unicamente nell’area documentale riservata del 
registro elettronico, cui accedono tutti gli studenti della classe di riferimento. I voti in decimi riferiti 
alle singole discipline sono riportati, oltre che nel documento di valutazione, anche nell’area 
riservata del registro elettronico cui può accedere il singolo studente mediante le proprie credenziali 
personali. 

L’ammissione all’esame di Stato conclusivo del secondo ciclo di istruzione è disposta anche in 
mancanza del diploma conclusivo del primo ciclo di istruzione per gli studenti di nazionalità italiana 
o straniera i quali, ai sensi dell’art. 192, comma 3, del Testo unico, sono stati regolarmente iscritti al 
percorso di studi avendo svolto parte della propria carriera scolastica presso sistemi formativi 
stranieri che non contemplano il rilascio del titolo conclusivo del primo ciclo di istruzione.  

Ai sensi dell’art. 15, co.1, del d. lgs. 62/2017, in sede di scrutinio finale il consiglio di classe attribuisce 
il punteggio per il credito scolastico maturato nel secondo biennio e nell’ultimo anno fino a un 
massimo di quaranta punti, di cui dodici per il terzo anno, tredici per il quarto anno e quindici per il 
quinto anno. Premesso che la valutazione sul comportamento concorre alla determinazione del 
credito scolastico, il consiglio di classe, in sede di scrutinio finale, procede all’attribuzione del credito 
scolastico a ogni candidato interno, sulla base della tabella di cui all’allegato A al d. lgs. 62/2017 
nonché delle indicazioni fornite nel presente articolo. L’art. 15, co. 2 bis, del d.lgs. 62/2017, 
introdotto dall’art. 1, co. 1, lettera d), della legge 1° ottobre 2024, n. 150, prevede che il punteggio 
più alto nell’ambito della fascia di attribuzione del credito scolastico spettante sulla base della 
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media dei voti riportata nello scrutinio finale possa essere attribuito se il voto di comportamento 
assegnato è pari o superiore a nove decimi. 

Nel caso di valutazione del comportamento pari a sei decimi, ai sensi dell’art. 13, co. 2, lettera d), 
secondo periodo del d. lgs. 62/2017 – introdotto dall’art.1, co. 1, lettera c), della l. 150/2024, il 
consiglio di classe assegna un elaborato critico in materia di cittadinanza attiva e solidale da trattare 
in sede di colloquio dell’esame conclusivo del secondo ciclo. La definizione della tematica oggetto 
dell’elaborato viene effettuata dal consiglio di classe nel corso dello scrutinio finale; l’assegnazione 
dell’elaborato ed eventuali altre indicazioni ritenute utili, anche in relazione a tempi e modalità di 
consegna, vengono comunicate al candidato entro il giorno successivo a quello in cui ha avuto luogo 
lo scrutinio stesso, tramite comunicazione nell’area riservata del registro elettronico, cui accede il 
singolo studente con le proprie credenziali. Nel caso di valutazione del comportamento inferiore a 
sei decimi, il consiglio di classe delibera la non ammissione all’esame di Stato conclusivo del percorso 
di studi. 

L’attribuzione del credito scolastico avviene in base alla media dei voti conseguiti, cui corrisponde 
la fascia di credito che presenta due valori: il minino e il massimo, attribuiti secondo quella che è la 
media riportata. 

In conclusione si attribuisce il valore massimo della banda di oscillazione se lo studente soddisfa 
contemporaneamente le seguenti condizioni: 

- Voto del comportante maggiore o uguale a 9; 
- TRE dei seguenti indicatori: 

1. Partecipazione proattiva  

2. Rispetto di quanto previsto nel Regolamento d’Istituto 

3. Partecipazione e collaborazione alla vita scolastica 

4. Partecipazione positiva nelle attività della religione cattolica o attività alternativa 

5. Crediti formativi certificati e coerenti con il corso di studi. 

Si attribuisce il minimo tabellare se le assenze sono superiori a 35 o si è fruito di permessi o ritardi 
ingiustificati per più di 20 giorni 

Non si computano le assenze giustificate con certificato di ricovero ospedaliere o certificato medico 
per particolari terapie debitamente documentate 

Ogni 5 (cinque) ore di ritardo o di uscita anticipata equivale ad 1 (uno) giorno di assenza. 

Il collegio dei docenti, nella riunione del 15 aprile 2025 ha deliberato, all’unanimità, una deroga per 
il monte ore di assenze totali (tre quarti dell’orario annuale) che gli studenti possono realizzare nel 
corso dell’anno scolastico, stabilendo un limite massimo di assenze pari a 57 giorni. 
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Tabella in quarantesimi allegata al D. lgs. 62/2017 

Media dei voti Fasce di credito III anno Fasce di credito IV anno Fasce di credito V anno 

M = 6 7-8 8-9 9-10 

6 < M ≤ 7 8-9 9-10 10-11 

7 < M ≤ 8 9-10 10-11 11-12 

8 < M ≤ 9 10-11 11-12 13-14 

9< M ≤ 10 11-12 12-13 14-15 

Tabella di attribuzione dei crediti Classe V - TABELLA A - D.lgs. n. 62/2017 

Media dei 
voti Punti Indicatori 

M=6 

9 Si attribuisce il 2° punto della banda di oscillazione se l’alunno soddisfa almeno TRE 
dei seguenti indicatori: 

A Partecipazione proattiva. 
B Rispetto di quanto previsto nel Regolamento d’Istituto 
C Media di profitto M=6 
D Partecipazione e collaborazione alla vita scolastica. 
E Partecipazione positiva nelle attività della religione cattolica o attività alternativa 
F Crediti certificati e coerenti con il corso di studi 

6 < M ≤ 7 

10 Si attribuisce il 2° punto della banda di oscillazione se l’alunno soddisfa almeno TRE 
dei seguenti indicatori: 

A Partecipazione proattiva  
B Rispetto di quanto previsto nel Regolamento d’Istituto 
C Media di profitto: 6.5 ≤ M ≤ 7 
D Partecipazione e collaborazione alla vita scolastica. 
E Partecipazione positiva nelle attività della religione cattolica o attività alternativa 
F Crediti certificati e coerenti con il corso di studi 

7 < M ≤ 8 

11-12 Si attribuisce il 2° punto della banda di oscillazione se l’alunno soddisfa almeno TRE 
dei seguenti indicatori: 

A Partecipazione proattiva 
B Rispetto di quanto previsto nel Regolamento d’Istituto 
C Media di profitto: 7.5 ≤ M ≤ 8 
D Partecipazione e collaborazione alla vita scolastica. 
E Partecipazione positiva nelle attività della religione cattolica o attività alternativa 
F Crediti certificati e coerenti con il corso di studi 

8 < M ≤ 9 

13-14 Si attribuisce il 2° punto della banda di oscillazione se l’alunno soddisfa almeno TRE 
dei seguenti indicatori: 

A Partecipazione proattiva 
B Rispetto di quanto previsto nel Regolamento d’Istituto 
C Media di profitto: 8.5 ≤ M ≤ 9 
D Partecipazione e collaborazione alla vita scolastica. 
E Partecipazione positiva nelle attività della religione cattolica o attività alternativa 
F Crediti certificati e coerenti con il corso di studi 
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9 < M ≤ 10 

14-15 Si attribuisce il 2° punto della banda di oscillazione se l’alunno soddisfa almeno TRE 
dei seguenti indicatori: 

A Partecipazione proattiva  
B Rispetto di quanto previsto nel Regolamento d’Istituto 
C Media di profitto: 9.5 ≤ M ≤ 10 
D Partecipazione e collaborazione alla vita scolastica. 
E Partecipazione positiva nelle attività della religione cattolica o attività alternativa 
F Crediti certificati e coerenti con il corso di studi 

 

8.5 INDICAZIONI ED OSSERVAZIONI SULLA SECONDA PARTE DELLA SECONDA PROVA E SUL 
COLLOQUIO 

Seconda parte della seconda prova scritta 
Negli istituti professionali del vigente ordinamento, la seconda prova non verte su discipline ma sulle 
competenze in uscita e sui nuclei fondamentali di indirizzo correlati. Pertanto, la seconda prova 
d’esame degli istituti professionali del vigente ordinamento è un’unica prova integrata, la cui parte 
ministeriale contiene la “cornice nazionale generale di riferimento” che indica: 
a. la tipologia della prova da costruire, tra quelle previste nel Quadro di riferimento dell’indirizzo 
(adottato con d.m. 15 giugno 2022, n. 164); 
b. il nucleo tematico fondamentale d’indirizzo, scelto tra quelli presenti nel suddetto Quadro, cui la 
prova dovrà riferirsi. 
Le commissioni declinano le indicazioni ministeriali in relazione allo specifico percorso formativo 
attivato (o agli specifici percorsi attivati) dall’istituzione scolastica, con riguardo al codice ATECO, in 
coerenza con le specificità del Piano dell’offerta formativa 
e tenendo conto della dotazione tecnologica e laboratoriale d’istituto, con le modalità indicate di 
seguito, costruendo le tracce delle prove d’esame con le modalità di cui ai seguenti commi. La 
trasmissione della parte ministeriale della prova avviene tramite plico telematico, il martedì 
precedente il giorno di svolgimento della seconda prova. La chiave per l’apertura del plico viene 
fornita alle ore 8:30; le commissioni elaborano, entro il mercoledì 18 giugno per la sessione ordinaria 
ed entro il mercoledì 2 luglio per la sessione suppletiva, tre proposte di traccia. Tra tali proposte 
viene sorteggiata, il giorno dello svolgimento della seconda prova scritta, la traccia che verrà svolta 
dai candidati. 
La prova è predisposta secondo la seguente modalità. 
L’elaborazione delle proposte di traccia è effettuata dai docenti della commissione/classe titolari 
degli insegnamenti di Area di indirizzo che concorrono al conseguimento delle competenze oggetto 
della prova, sulla base della parte ministeriale della prova, tenendo conto anche delle informazioni 
contenute nel documento del consiglio di classe. 
In fase di stesura delle proposte di traccia della prova, si procede inoltre a definire la durata della 
prova, nei limiti e con le modalità previste dai Quadri di riferimento, e l’eventuale prosecuzione della 
stessa il giorno successivo, laddove ricorrano le condizioni che consentono l’articolazione della 
prova in due giorni. Nel caso di articolazione della prova in due giorni, come previsto nei Quadri di 
riferimento, ai candidati sono fornite specifiche consegne all’inizio di ciascuna giornata d’esame. Le 
indicazioni relative alla durata della prova e alla sua eventuale articolazione in due giorni sono 
comunicate ai candidati tramite affissione di apposito avviso presso l’istituzione scolastica sede della 
commissione/classe, nonché, distintamente per ogni classe, solo e unicamente nell’area 
documentale riservata del registro elettronico, cui accedono gli studenti della classe di riferimento. 
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Colloquio 
Si richiamano integralmente i contenuti riportati all’articolo 22 “Colloquio” dell’O.M. n. 67 del 31 
marzo 2025. 

8.6 SIMULAZIONI DELLE PROVE SCRITTE: INDICAZIONI ED OSSERVAZIONI SULLO SVOLGIMENTO 
DELLE SIMULAZIONI3 

In data 26 febbraio e 8 aprile si sono svolte le due simulazioni nazionali della prima prova scritta. Le 
due simulazioni riguardavano degli argomenti già trattati nelle ore di lezione curriculari, gli alunni 
non hanno trovato importanti difficoltà nello svolgimento della prova stessa, se non per le nuove 
tipologie di tracce, in particolare per il testo argomentativo. Pertanto entrambe le prove sono state 
valutate secondo la griglia di valutazione presente nel PTOF e considerate come prove di verifica 
scritta. 
In data 19 febbraio e 9 aprile si sono svolte le due simulazioni nazionali relative alla seconda prova 
scritta dell’Esame di stato. Gli alunni non hanno incontrato particolari difficoltà nello svolgimento 
della prova. È stata valutata secondo la griglia di valutazione presente nel PTOF e considerata come 
prova di verifica scritta. 
Le prove Invalsi per le discipline Italiano, Matematica e Lingua Inglese sono state svolte 
rispettivamente nei giorni 5 – 6 e 7 marzo 2025 così come previsto dal calendario di 
somministrazione delle prove per l’anno scolastico 2024/2025 per una parte degli studenti presenti. 
Successivamente la somministrazione delle prove per le discipline indicate è stata completata 
attraverso il turno di recupero calendarizzato per i giorni 26 – 27 e 28 marzo 2025. 
Tutti gli studenti hanno sostenuto le prove Invalsi. 
 

 
3 Allegato 3: tracce delle simulazioni della prima e seconda prova scritta. 
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8.7 GRIGLIA DI VALUTAZIONE PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA A 

ANALISI TESTUALE 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA A  PUNTI 100/100 
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA  PUNTI TOT.60 

Ideazione, 
pianificazione e 
organizzazione del 
testo 

Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1 - 4  

P.10 
Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 5 -7 
Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, adeguata 
articolazione degli argomenti 8 -10 

Coesione e coerenza 
testuali 

Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1 - 4  
P.10 Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi 5 -7 

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei connettivi 8 -10 
Correttezza 
grammaticale 

Diffusi errori morfosintattici e ortografici 1 -2  
P.5 Morfosintassi poco corretta 3 

Correttezza morfosintattica 4 -5 
Ricchezza e 
padronanza lessicale 

Lessico non sempre appropriato - povero 1 - 4  
P.10 Generalmente appropriato, repertorio lessicale semplice 5 -7 

Buona proprietà di linguaggio 8 -10 
Uso corretto ed 
efficace della 
punteggiatura 

Gravi e diffusi errori formali 1 -2  
P.5 Punteggiatura non sempre adeguata 3 

Uso corretto ed efficace della punteggiatura 4 -5 
Ampiezza e precisione 
delle conoscenze e 
riferimenti culturali 

Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1 - 4  

P.10 Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 5 - 7 
Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 8 -10 

Espressione di giudizi 
critici e valutazioni 
personali 

Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1 - 4  

P.10 
Formula generalmente giudizi personali motivati 5 -7 
Formula giudizi motivati rivelando doti di originalità 8 -10 

INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA A  PUNTI T. 40 
Rispetto dei vincoli 
della consegna 

Consegne e vincoli scarsamente rispettati 1- 2  
P.6 Consegne e vincoli adeguatamente rispettati 3 -4 

Consegne e vincoli pienamente rispettati 5 - 6 
Comprensione del 
testo 

Comprensione parziale con qualche imprecisione 1 - 4  
P.12 Comprensione globale corretta ma non approfondita 5 - 8 

Comprensione approfondita e completa 9 - 12 
Analisi lessicale, 
sintattica, stilistica e 
retorica 

Analisi errata e o incompleta degli aspetti contenutistici e formali 1 - 3  
P.10 Analisi sufficientemente corretta e adeguata con alcune imprecisioni 4 - 6 

Analisi completa, coerente e corretta 7 - 10 
Interpretazione 
corretta e articolata 
del testo 

Interpretazione parziale e imprecisa 1 - 4  
P.12 Interpretazione sostanzialmente corretta del testo 5 - 8 

Interpretazione corretta e ricca di riferimenti culturali 9 - 12 

TOTALE PUNTEGGIO   
 

 da 7 13 18 23 28 33 38 43 48 53 58 63 68 73 78 83 88 93 98 
Punteggio grezzo a 12 17 22 27 32 37 42 47 52 57 62 67 72 77 82 87 92 97 100 

Punteggio attribuito  2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 
Voto  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.8 GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA B 

ANALISI E PRODUZIONE DI UN TESTO ARGOMENTATIVO 
 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA B  PUNTI 100/100 
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA  PUNTI TOT.60 

Ideazione, 
pianificazione e 
organizzazione del 
testo 

Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1 - 4  

P.10 Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 5 -7 
Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, adeguata 
articolazione degli argomenti 8 -10 

Coesione e coerenza 
testuali 

Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1 - 4  
P.10 Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi 5 -7 

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei connettivi 8 -10 
Correttezza 
grammaticale 

Diffusi errori morfosintattici e ortografici 1 -2  
P.5 Morfosintassi poco corretta 3 

Correttezza morfosintattica 4 -5 
Ricchezza e 
padronanza lessicale 

Lessico non sempre appropriato - povero 1 - 4  
P.10 Generalmente appropriato, repertorio lessicale semplice 5 -7 

Buona proprietà di linguaggio 8 -10 
Uso corretto ed 
efficace della 
punteggiatura 

Gravi e diffusi errori formali 1 -2  
P.5 Punteggiatura non sempre adeguata 3 

Uso corretto ed efficace della punteggiatura 4 -5 
Ampiezza e precisione 
delle conoscenze e 
riferimenti culturali 

Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1 - 4  
P.10 Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 5 - 7 

Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 8 -10 
Espressione di giudizi 
critici e valutazioni 
personali 

Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1 - 4  
P.10 Formula generalmente giudizi personali motivati 5 -7 

Formula giudizi motivati rivelando doti di originalità 8 -10 
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA B  PUNTI T. 40 

Individuazione corretta 
di tesi e argomenti 
presenti nel testo 

Individuazione parziale di tesi e argomenti 1- 5  

P.16 
Adeguata individuazione degli elementi fondamentali del testo 
argomentativo 6 - 10 

Individuazione di tesi e argomentazioni completa, corretta e 
approfondita 11 - 16 

Capacità di sostenere 
con coerenza un 
percorso ragionativo 

Articolazione del ragionamento non sempre efficace 1 – 4  

P.12 Articolazione adeguata del percorso ragionativo 5 - 8 
Argomentazione più che proporzionata con organizzazione precisa del 
ragionamento 9 - 12 

Correttezza e 
congruenza dei 
riferimenti culturali 
utilizzati per sostenere 
l’argomentazione 

Riferimenti culturali non sempre corretti e adeguati 1 - 4  

P.12 
Sufficienti riferimenti culturali per sostenere l’argomentazione 5 - 8 
Corretti e ricchi riferimenti culturali a sostegno della tesi 

9 - 12 

TOTALE PUNTEGGIO   
 

 da 7 13 18 23 28 33 38 43 48 53 58 63 68 73 78 83 88 93 98 
Punteggio grezzo a 12 17 22 27 32 37 42 47 52 57 62 67 72 77 82 87 92 97 100 

Punteggio attribuito  2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 
Voto  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.9 GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA C 

RIFLESSIONE CRITICA DI CARATTERE ESPOSITIVO – ARGOMENTATIVO SU TEMATICHE DI ATTUALITÀ 
 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA C  PUNTI 100/100 
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA  PUNTI TOT.60 

Ideazione, 
pianificazione e 
organizzazione del 
testo 

Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1 - 4  

P.10 
Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 5 -7 
Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, adeguata 
articolazione degli argomenti 8 -10 

Coesione e coerenza 
testuali 

Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1 - 4  
P.10 Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi 5 -7 

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei connettivi 8 -10 
Correttezza 
grammaticale 

Diffusi errori morfosintattici e ortografici 1 -2  
P.5 Morfosintassi poco corretta 3 

Correttezza morfosintattica 4 -5 
Ricchezza e 
padronanza lessicale 

Lessico non sempre appropriato - povero 1 - 4  
P.10 Generalmente appropriato, repertorio lessicale semplice 5 -7 

Buona proprietà di linguaggio 8 -10 
Uso corretto ed 
efficace della 
punteggiatura 

Gravi e diffusi errori formali 1 -2  
P.5 Punteggiatura non sempre adeguata 3 

Uso corretto ed efficace della punteggiatura 4 -5 
Ampiezza e precisione 
delle conoscenze e 
riferimenti culturali 

Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1 - 4  

P.10 Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 5 - 7 
Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 8 -10 

Espressione di giudizi 
critici e valutazioni 
personali 

Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1 - 4  

P.10 
Formula generalmente giudizi personali motivati 5 -7 
Formula giudizi motivati rivelando doti di originalità 8 -10 

INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA C  PUNTI T. 40 
Pertinenza del testo 
rispetto alla traccia e 
coerenza nella 
formulazione del titolo 
e nella eventuale 
paragrafazione 

Parzialmente elaborato e titolo inadeguato 1- 5  

P.16 

Elaborazione adeguata alla traccia e titolo pertinente 6 -10 
Adeguato sviluppo della traccia, con titolo ed eventuale paragrafazione 
coerenti 11 - 16 

Sviluppo ordinato e 
lineare 
dell’esposizione 

Esposizione non sempre chiara 1 – 4  
P.12 Esposizione complessivamente chiara e lineare 5 – 8 

Esposizione chiara ed efficace 9 - 12 
Correttezza e 
articolazione delle 
conoscenze e dei 
riferimenti culturali 

Scarse conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1 – 4  

P.12 Sufficienti riferimenti culturali e conoscenze adeguate 5 – 8 
Corretti e ricchi riferimenti culturali personali, ottima padronanza 
dell’argomento 9 - 12 

TOTALE PUNTEGGIO   
 

 da 7 13 18 23 28 33 38 43 48 53 58 63 68 73 78 83 88 93 98 
Punteggio grezzo a 12 17 22 27 32 37 42 47 52 57 62 67 72 77 82 87 92 97 100 

Punteggio attribuito  2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 
Voto  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.10 GRIGLIA DI VALUTAZIONE SECONDA PROVA 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

Indicatori Livelli Descrittori Punti Punteggio 

Comprensione 
del testo 
introduttivo o del 
caso 
professionale 
proposto o dei 
dati del contesto 
operativo 

I Ha compreso in modo frammentario e lacunoso quanto richiesto dal testo 
introduttivo o del caso professionale proposto o dei dati del contesto operativo 1 

 

II Ha compreso in modo parziale quanto richiesto dal testo introduttivo o del caso 
professionale proposto o dei dati del contesto operativo 1 - 1.50 

III Ha compreso in modo essenziale quanto richiesto dal testo introduttivo o del caso 
professionale proposto o dei dati del contesto operativo 2 

IV Ha compreso in modo completo quanto richiesto dal testo introduttivo o del caso 
professionale proposto o dei dati del contesto operativo 2.50 

V Ha compreso in modo dettagliato e quanto richiesto dal testo introduttivo o del 
caso professionale proposto o dei dati del contesto operativo 3 

Padronanza delle 
conoscenze 
relative ai nuclei 
tematici 
fondamentali di 
riferimento, 
utilizzate con 
coerenza e 
adeguata 
argomentazione 

I Non utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di riferimento o 
lo fa in modo del tutto inadeguato 1 

 

II Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di riferimento in 
modo stentato e/o con difficoltà  2 

III Utilizza parzialmente le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento, argomentando in modo chiaro 3 

IV Utilizza correttamente le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento, basandosi su argomentazioni complessivamente coerenti 4 

V Utilizza accuratamente le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento, argomentando in modo chiaro e pertinente  5 

VI Utilizza con padronanza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento con piena coerenza, argomentando in modo preciso e approfondito 6 

Padronanza delle 
competenze 
tecnico - 
professionali 
espresse nella 
rilevazione delle 
problematiche e 
nell’elaborazione 
di adeguate 
soluzioni o di 
sviluppi tematici 
con opportuni 
collegamenti 
concettuali e 
operativi 

I Non utilizza le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite o lo fa in modo 
del tutto inadeguato 1  

 

II Utilizza in modo parziale le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite 
con difficoltà e in modo stentato 2 -3 

III Utilizza in modo sufficiente le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite 
in parte 4 

IV Utilizza in modo adeguato le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite 
correttamente 5-6 

V Utilizza in modo appropriato le competenze tecnico-professionali specifiche 
acquisite collegandole in una trattazione articolata 7 

VI Utilizza in modo specifico le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite 
collegandole in una trattazione ampia e approfondita 8 

Correttezza 
morfosintattica e 
padronanza del 
linguaggio 
specifico di 
pertinenza del 
settore 
professionale 

I Si esprime in modo inesatto e approssimativo, utilizzando un linguaggio specifico e 
lessico inadeguato 1 

 

II Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di settore, 
parzialmente adeguato 1.50 

III Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche in riferimento al 
linguaggio specifico del settore 2 

IV Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche specifico del 
settore, vario e articolato 2.50 

V Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in 
riferimento al linguaggio specifico del settore 3 

Punteggio totale della prova  

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.11 ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA A BES/DSA 

ANALISI TESTUALE 

 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA A  BES e DSA  PUNTI 100/100 
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA  PUNTI T. 60 
Ideazione, 
pianificazione e 
organizzazione 
del testo 

Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1 - 5 

 P.15 
Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 6 - 10 
Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, adeguata 
articolazione degli argomenti 11 -15 

Coesione e 
coerenza testuali 

Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1 - 5 
 P.15 Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi 6-10 

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei connettivi 11-15 
Ampiezza e 
precisione delle 
conoscenze e 
riferimenti 
culturali 

Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1 - 5 

 P.15 
Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 6 - 10 
Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 

11 -15 

Espressione di 
giudizi critici e 
valutazioni 
personali 

Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1 - 5 

 P.15 
Formula generalmente giudizi personali motivati 6 -10 
Formula giudizi motivati rivelando doti di originalità 11 -15 

INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA A  PUNTI T. 40 
Rispetto dei 
vincoli della 
consegna 

Consegne e vincoli scarsamente rispettati 1- 2 
 P.6 Consegne e vincoli adeguatamente rispettati 3 -4 

Consegne e vincoli pienamente rispettati 5 - 6 
Comprensione del 
testo 

Comprensione parziale con qualche imprecisione 1 - 4 
 P.12 Comprensione globale corretta ma non approfondita 5 - 8 

Comprensione approfondita e completa 9 - 12 
Analisi lessicale, 
sintattica, stilistica 
e retorica 

Analisi errata e o incompleta degli aspetti contenutistici e formali 1 - 3 
 P.10 Analisi sufficientemente corretta e adeguata con alcune imprecisioni 4 - 6 

Analisi completa, coerente e corretta 7 - 10 
Interpretazione 
corretta e 
articolata del 
testo 

Interpretazione parziale e imprecisa 1 - 4 

 P.12 Interpretazione sostanzialmente corretta del testo 5 - 8 
Interpretazione corretta e ricca di riferimenti culturali 9 - 12 

TOTALE PUNTEGGIO   

 
 da 7 13 18 23 28 33 38 43 48 53 58 63 68 73 78 83 88 93 98 

Punteggio grezzo a 12 17 22 27 32 37 42 47 52 57 62 67 72 77 82 87 92 97 100 
Punteggio attribuito  2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Voto  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.12 ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA B BES/DSA 

ANALISI E PRODUZIONE DI UN TESTO ARGOMENTATIVO 

 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA B BES E DSA  PUNTI 100/100 
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA  PUNTI T. 60 
Ideazione, pianificazione 
e organizzazione del testo 

Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1 - 5 

 P.15 
Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 6 -10 
Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, adeguata 
articolazione degli argomenti 11 -15 

Coesione e coerenza 
testuali 

Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1 - 5 
 P.15 Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi 6 -10 

Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei connettivi 11 -15 
Ampiezza e precisione 
delle conoscenze e 
riferimenti culturali 

Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1 - 5 

 P.15 Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 6 - 10 
Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 10 -15 

Espressione di giudizi 
critici e valutazioni 
personali 

Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1 - 5 

 P.15 
Formula generalmente giudizi personali motivati 6 -10 
Formula giudizi motivati rivelando doti di originalità 11 -15 

INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA B  PUNTI T. 40 
Individuazione corretta di 
tesi e argomenti presenti 
nel testo 

Individuazione parziale di tesi e argomenti 1 - 5 

 P.16 
Adeguata individuazione degli elementi fondamentali del testo 
argomentativo 6 -10 

Individuazione di tesi e argomentazioni completa, corretta e 
approfondita 11 -16 

Capacità di sostenere con 
coerenza un percorso 
ragionativo 

Articolazione del ragionamento non sempre efficace 1 -4 

 P.12 
Articolazione adeguata del percorso ragionativo 5 -8 
Argomentazione più che proporzionata con organizzazione precisa del 
ragionamento 9 -12 

Correttezza e congruenza 
dei riferimenti culturali 
utilizzati per sostenere 
l’argomentazione 

Riferimenti culturali non sempre corretti e adeguati 1 - 4 

 P.12 Sufficienti riferimenti culturali per sostenere l’argomentazione 5 - 8 
Corretti e ricchi riferimenti culturali a sostegno della tesi 9 - 12 

 TOTALE PUNTEGGIO   

 
 da 7 13 18 23 28 33 38 43 48 53 58 63 68 73 78 83 88 93 98 

Punteggio grezzo a 12 17 22 27 32 37 42 47 52 57 62 67 72 77 82 87 92 97 100 
Punteggio attribuito  2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Voto  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.13 ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA – TIPOLOGIA C BES/DSA 

RIFLESSIONE CRITICA DI CARATTERE ESPOSITIVO – ARGOMENTATIVO SU TEMATICHE DI ATTUALITÀ 

 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

GRIGLIA DI CORREZIONE DELLA PRIMA PROVA: TIPOLOGIA C BES E DSA  P. 100/100 
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI COMUNI ALLA PRIMA PROVA  PUNTI TOT.60 
Ideazione, pianificazione e 
organizzazione del testo 

Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 1 - 5 

 P.15 
Organizzazione degli argomenti attorno a un’idea di fondo 6 -10 
Ideazione, pianificazione e organizzazione del testo efficace, 
adeguata articolazione degli argomenti 11 -15 

Coesione e coerenza testuali Piano espositivo non coerente, nessi logici inadeguati 1 - 5 

 P.15 Esposizione coerente e coeso con utilizzo adeguato dei connettivi 6 -10 
Esposizione ben articolata, utilizzo appropriato e vario dei 
connettivi 11 -15 

Ampiezza e precisione delle 
conoscenze e riferimenti 
culturali 

Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1 - 5 

 P.15 Conoscenze e riferimenti culturali essenziali 6 - 10 
Conoscenze approfondite, riferimenti culturali significativi 11 -15 

Espressione di giudizi critici e 
valutazioni personali 

Formula occasionalmente giudizi personali e critici 1 - 5 

 P.15 
Formula generalmente giudizi personali motivati 6 -10 
Formula giudizi motivati rivelando doti di originalità 11 -15 

INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI TIPOLOGIA C  PUNTI T. 40 
Pertinenza del testo rispetto 
alla traccia e coerenza nella 
formulazione del titolo e nella 
eventuale paragrafazione 

Parzialmente elaborato e titolo inadeguato 1-5 

 P.16 Elaborazione adeguata alla traccia e titolo pertinente 6-10 
Adeguato sviluppo della traccia, con titolo ed eventuale 
paragrafazione coerenti 11-16 

Sviluppo ordinato e lineare 
dell’esposizione 

Esposizione non sempre chiara 1-4 
 P.12 Esposizione complessivamente chiara e lineare 5-8 

Esposizione chiara ed efficace 9-12 
Correttezza e articolazione 
delle conoscenze e dei 
riferimenti culturali 

Scarse conoscenze e riferimenti culturali inadeguati 1-4 

 P.12 Sufficienti riferimenti culturali e conoscenze adeguate 5-8 
Corretti e ricchi riferimenti culturali personali, ottima padronanza 
dell’argomento 9-12 

 TOTALE PUNTEGGIO 
  

 
 da 7 13 18 23 28 33 38 43 48 53 58 63 68 73 78 83 88 93 98 

Punteggio grezzo a 12 17 22 27 32 37 42 47 52 57 62 67 72 77 82 87 92 97 100 
Punteggio attribuito  2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Voto  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.14 ADATTAMENTO GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA SECONDA PROVA –STUDENTI CON DSA/BES 

Candidato/a ........................................................................Classe .................................. Data .......... 

Indicatori Livelli Descrittori Punti Punteggio 
Comprensione del 
testo introduttivo o 
del caso 
professionale 
proposto o dei dati 
del contesto 
operativo 

I 
Ha compreso in modo parziale e con difficoltà il testo introduttivo o il 
caso professionale proposto o i dati del contesto operativo, mostrando 
bisogno di supporto. 

1 

 

II Ha compreso in modo semplice il testo introduttivo o il caso 
professionale proposto o i dati del contesto operativo. 1.5 

III Ha compreso in modo sufficiente il testo introduttivo o il caso 
professionale proposto o i dati del contesto operativo. 2 

IV Ha compreso in modo dettagliato il testo introduttivo o il caso 
professionale proposto o i dati del contesto operativo. 2.5 

V Ha compreso in modo completo e chiaro il testo introduttivo o il caso 
professionale proposto o i dati del contesto operativo. 3 

Padronanza delle 
conoscenze relative 
ai nuclei tematici 
fondamentali di 
riferimento, 
utilizzate con 
coerenza e adeguata 
argomentazione 

I Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in modo 
incerto e con difficoltà. 1 

 

II Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in modo 
semplice, ma con qualche imprecisione. 2 

III Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in modo 
sufficiente, con argomentazione chiara ma essenziale. 3 

IV Utilizza correttamente le conoscenze relative ai nuclei tematici 
fondamentali, basandosi su argomentazioni semplici ma coerenti. 4 

V Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in modo 
approfondito, con argomentazione chiara. 5 

VI Utilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali in modo 
approfondito, con argomentazione chiara e approfondita. 6 

Padronanza delle 
competenze tecnico-
professionali 
espresse nella 
rilevazione delle 
problematiche e 
nell’elaborazione di 
adeguate soluzioni o 
di sviluppi tematici 
con opportuni 
collegamenti 
concettuali e 
operativi 

I 
Non utilizza le competenze tecnico-professionali specifiche o lo fa in 
modo molto incerto. 1 

 

II 
Utilizza le competenze tecnico-professionali specifiche con difficoltà. 

2-3 

III 
Utilizza in modo sufficiente le competenze tecnico-professionali 
specifiche. 4 

IV 
Utilizza in modo adeguato le competenze tecnico-professionali 
specifiche. 5-6 

V 
Utilizza correttamente le competenze tecnico-professionali specifiche, 
con collegamenti chiari. 7 

VI 
Utilizza correttamente le competenze tecnico-professionali specifiche, 
con collegamenti chiari e approfonditi. 8 

Correttezza 
morfosintattica e 
padronanza del 
linguaggio specifico 
di pertinenza del 
settore 
professionale 

I Si esprime in modo semplice, ma con errori significativi e linguaggio 
specifico limitato. 1 

 

II Si esprime in modo comprensibile, con un lessico del settore 
parzialmente adeguato. 1.5 

III Si esprime in modo corretto utilizzando un linguaggio specifico del 
settore. 2 

IV Si esprime in modo preciso utilizzando un lessico adeguato e articolato. 2.5 

V Si esprime con ricchezza lessicale e precisione, utilizzando un linguaggio 
specifico del settore. 3 

TOTALE PUNTEGGIO  

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________  
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8.15 GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COLLOQUIO 

Allegato A Griglia di valutazione della prova orale all’Ordinanza Ministeriale n°67 del 31 marzo 2025. 
La Commissione assegna fino ad un massimo di venti punti, tenendo a riferimento indicatori, livelli, descrittori 
e punteggi di seguito indicati. 

Indicatori Livelli Descrittori Punti Punteggio 

Acquisizione dei 
contenuti e dei 
metodi delle diverse 
discipline del 
curricolo, con 
particolare 
riferimento a quelle 
d’indirizzo 

I Non ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline, o li ha acquisiti in modo 
estremamente frammentario e lacunoso. 0.50-1  

II Ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline in modo parziale e incompleto, 
utilizzandoli in modo non sempre appropriato. 1.50-2.50 

III Ha acquisito i contenuti e utilizza i metodi delle diverse discipline in modo corretto e appropriato. 3-3.50 

IV Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e utilizza in modo 
consapevole i loro metodi. 4-4.50 

V Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e approfondita e utilizza con 
piena padronanza i loro metodi. 5 

Capacità di utilizzare 
le conoscenze 
acquisite e di 
collegarle tra loro 

I Non è in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite o lo fa in modo del tutto 
inadeguato 0.50-1  

II È in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite con difficoltà e in modo stentato 1.50-2.50 

III 
È in grado di utilizzare correttamente le conoscenze acquisite, istituendo adeguati collegamenti tra 
le discipline 3-3.50 

IV È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione pluridisciplinare 
articolata 4-4.50 

V 
È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione pluridisciplinare 
ampia e approfondita 5 

Capacità di 
argomentare in 
maniera critica e 
personale, 
rielaborando i 
contenuti acquisiti 

I Non è in grado di argomentare in maniera critica e personale, o argomenta in modo superficiale e 
disorganico 0.50-1  

II È in grado di formulare argomentazioni critiche e personali solo a tratti e solo in relazione a 
specifici argomenti 1.50-2.50 

III È in grado di formulare semplici argomentazioni critiche e personali, con una corretta 
rielaborazione dei contenuti acquisiti 3-3.50 

IV È in grado di formulare articolate argomentazioni critiche e personali, rielaborando efficacemente 
i contenuti acquisiti 4-4.50 

V 
È in grado di formulare ampie e articolate argomentazioni critiche e personali, rielaborando con 
originalità i contenuti acquisiti 5 

Ricchezza e 
padronanza lessicale 
e semantica, con 
specifico riferimento 
al linguaggio tecnico 
e/o di settore, 
anche in lingua 
straniera 

I Si esprime in modo scorretto o stentato, utilizzando un lessico inadeguato 0.50  

II Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di settore, parzialmente 
adeguato 1 

III 
Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche in riferimento al linguaggio 
tecnico e/o di settore 1.50 

IV Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche tecnico e settoriale, vario e 
articolato 2 

V Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in riferimento al 
linguaggio tecnico e/o di settore 2.50 

Capacità di analisi e 
comprensione della 
realtà in chiave di 
cittadinanza attiva a 
partire dalla 
riflessione sulle 
esperienze 
personali 

I Non è in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie 
esperienze, o lo fa in modo inadeguato 0.50  

II È in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie esperienze 
con difficoltà e solo se guidato 1 

III 
È in grado di compiere un’analisi adeguata della realtà sulla base di una corretta riflessione sulle 
proprie esperienze personali 1.50 

IV È in grado di compiere un’analisi precisa della realtà sulla base di una attenta riflessione sulle 
proprie esperienze personali 2 

V 
È in grado di compiere un’analisi approfondita della realtà sulla base di una riflessione critica e 
consapevole sulle proprie esperienze personali 2.50 

Punteggio totale della prova 
 

  LA COMMISSIONE  IL PRESIDENTE 

 _______________________ _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 

 _______________________ _______________________ 
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